Restaurant repéré par le petit futé

Nos entrées

Nos planchettes a partager a I'apéro ou en entrée

- Planchette de charcuterie (Jambon Serrano, chorizo, paté de campagne)

- Planche’r‘re mixte (charcuterie, accras, crevettes roses, mayonnaise, fromage)

- Tataki de thon mariné, aux graines de sésames

- Accras de poisson, |égerement épicé

- Camembert roti (lait cru) au chorizo

- Carpaccio de beeuf, mariné pesto, copeaux de parmesan

- Crevettes roses (200 g) mayonnaise

Nos plats

Notre plat signature :

- Fondant de cochon (joues) aux gambas, pommes de ferre grenaille

Nos poissons :
- Filet de bar, sauce vierge, légumes du moment
- Poisson du marché, creme chorizo, légumes du moment
-Tentacule d'encornet grillé, wok de nouille chinoise, légumes, creme thai

- Ceviche de thon a la tahitienne, salade verte
(thon mariné au citron, lait coco, ......)

Assiette de frites

Nos viandes :

- Onglet de Boeuf, sauce poivre, frites

- 1/2 Magret de canard, jus lIégérement corsé, pomme de terre grenaille

coupé au couteau, préparé par nos soins

Pour nos végétariens :

- Wok végétarien, nouilles chinoises, Iégumes croquants, fagon asiatique
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NOS hu?TPeS (Huitres n°3 de la Bernerie en Retz)

- Les huitres n°3 @ - par 12 : 2150€ - par 9 : 16,90€ - par 6 : 11,00€

NOS mOUIeS/fr‘iTZS (servies en cocottes de 600 a 700g)

- A la mariniere 14 50€
- A la créme 15,00€ - Au roquefort 15 50€
- A la Thailandaise 15,50€ - Au chorizo 15,50€

Nos burgers / frites

- Cote et Plaisance (steak haché, cheddar, sauce cocktail, crudités) 16,80€

- Miam Miam (steak haché, galette de pomme de terre, cheddar, sauce cocktail, crudités) 17,80€

- Végé‘rar'ien (galette de pomme de terre, cheddar, sauce cocktail, crudités) 16,00€

Nos desserts maison

- Notre cheesecake coulis caramel au beurre salé 8,00€
(Gateau a base de fromage frais sucré, sur fond sablé)

- Le délice chocolat 8,00€
(6anache montée base mascarpone et chocolat noir, sur biscuit au Spéculoos)

- Tiramisu revisité a la fraise et spéculoos 8,00€

- Café gourmand (avec thé supplément 1,20€) 9,20€

(Créme brulée, mousse au chocolat, Panna Cotta fruits, Madeleine de Saint Michel)

- Duo de fromages locaux (Curé Nantais, Tome des Marais de St Pére en Retz) 8,00€

Nos Coupes glacées :

- Caramel liégeois (2 boules caramel, 1 boule vanille, coulis caramel, créme montée)  8,50€
- Chocolat liégeois (2 boules chocolat, 1 boule vanille, coulis chocolat, créme montée) 8,50€
- Dame blanche (3 boules vanille, coulis chocolat, créme montée) 8,50€
- Café liégeois (2 boules café, 1 boule vanille, coulis café, créme montée) 8,50€

- Colonel (2 boules de glace citron, vodka) 9,00€




Menu a 32€00

Tataki de thon mariné, aux graines de sésames

Carpaccio de beeuf, mariné pesto, copeaux de parmesan
Accras de poisson, |égerement épicé

Camembert rati (lait cru) au chorizo

Fondant de cochon aux gambas, pommes de terre grenaille
Onglet de Boeuf, sauce poivre, frites
Filet de bar, sauce vierge, [égumes du moment
Poisson du marché, creme chorizo, légumes du moment

Moules/frites aux choix

Notre cheesecake caramel au beurre salé
Le délice chocolat
Tiramisu revisité a la fraise et spéculoos

Duo de fromages locaux

Menu enfant 11,50€

(Jusqu'a 12 ans)

Le steak haché du boucher ou nuggets ou poisson frais /frites

+ pom pot ou boule de glace




