UNSERE EMPFEHLUNG /"CL
Menu “Herbstbeginn’

PARADEISERTARTE

Bunte Kirschparadeiser auf Asmontemurbteig mit Frischk&se & Basilikum
2018 Querschnitt (GV.MO,WR) vom Weingut Kolfok in Neckenmarkt

JAKOBSMUSCHELN

Gegrillte Jakobsmuscheln mit Granny Smith, Gurke & Fenchel

2020 Neuburger Spitzer Graben vom Weingut Domdne Wachau in Durnstein

RATATOUILLE

Sanft gegarter Seesaibling mit Zucchini, Aubergine & Paprika

2020 Sauvignon Blanc SIEME vom Weingut Dillinger in Leutschach

BIO LAMM

Butterweiche BIO Lammzunge mit Kurbis, Eierschwammerl & Marille

2019 WeiBburgunder Reserve vom Weingut Durnberg in Falkenstein

HIRSCH

Gratinierter Rucken vom Hirsch aus der Umgebung mit Sellerie, Bohnen & Hollerjus

2018 Pinot Noir vom Weingut Gebeshuber in Gumpoldskirchen

IWETSCHKE & MEERSALZ

Allerlei von der Zwetschke mit Salzkaramell und Milchschokolade

Stanley

KASE

Bergdiele Selektion by Kaseglocke mit Dérrmarillen & Feigensenf

2019 Gruner Veltliner VDN vom Weingut Domd&ne Wachau in Durnstein

Wir mochien Sie heute Abend bestmdglich kulinarisch verwdhnen &
bitten daher um Versidnadnis, dass unser Mend nur tischweise serviert werden kann.

Menu 4 Gange 74 | mit Wein 102
Menu 5 Gange 89 | mit Wein 123
Menu 6 Gange 99 | mit Wein 138
Menu 7 Géange 109 | mit Wein 154
Gedeck 6
Weinbegleitung: pro Gang ein Glas & 0,1 It.

Unsere Gerichte kdnnen Spuren von Leidenschaft, Hingabe, Liebe und Passion enthalten.
Uber andere Inhaltsstoffe informieren wir Sie gerne persénlich.

Wir freuen uns Sie kulinarisch verwéhnen zu durfen und winschen lhnen eine schéne Zeit.

lnre Gastgeber Dominique Pisa & Oliver Rechberger sowie das gesamte Bergdiele Team



/q/f/f

A LA CARTE

BEEF & SOMMERTRUFFEL

Tatar vom Cult Beef Filet mit Eigelbtriffelbutter, Erd&pfelbrioche & frischen Sommertraffel 20

PARADEISERTARTE

Bunte Kirschparadeiser auf Asmontemurbteig mit Frischké&se & Basilikum 15

GETRUFFELTE TOPINAMBURTASCHERL. 19

KUORBIS-KOKOSSUPPE
... mit gebackenen Kurbis-Wan-Tan 9

BIO LAMM
Butterweiche BIO Lammzunge mit Kurbis, Eierschwammerl & Marille 17

JAKOBSMUSCHELN

Gegrillte Jakobsmuscheln mit Granny Smith, Gurke & Fenchel 18

SALATLIEBE

Nicht einfach nur Salat, sondern das beste was der Markt zu dieser Jahreszeit zu bieten hat.
Vereint in einer groBen Holzschussel & mit viel Liebe mariniert.
Vegetarisch 16
Mit Filetsteak im Gewdurzlack & Knoblauchbaguette 39
Mit gegrillten Rotgarnelen & Knoblauchbaguette Vor 18 | Haupt 26
Mit Filet von der Seeforelle & Knoblauchbaguette Vor 18 | Haupt 26

Beilagensalat 6

LUNGENBRATEN

Filetsteak vom Cult Beef mit Sellerie, Steinpilzen & Portweinjus 43

SEEFORELLE

Knuspriges Filetstick von der Ennstal Seeforelle mit Belugalinsen, Kurbisallerlei & Rdstzwiebelsud 26



/
Fur unsere Gerichte verwenden wir vorzugsweise Produkte aus unserer Region beziehungsweise aus anderen Teilen

Osterreichs. Fur Sie sind wir immer auf der Suche nach bester Qualitat und besten Geschmack.
Fur unsere Gdaste nur das Beste.

Brot:
Backmulde, Franz Berger, Hofkirchen

Frische Kréuter & Terrassenpflanzen: 3 = N -
BIO Gdrtnerei Handlbauer, Lichtenberg

Blumendeko: ’ :
Gdrtnerei Bauchinger, Linz

Spargel: ) . - "-' |
Nussbdckgut, Leonding 7 ne B~

Fleisch: / j

Héllerschmied ‘ P
Cult Beef |

Fisch: - e AP g -
Franz Wiesmayr (Lahmer) der letzte Donaufischer § - e,
Familie Mair, Wartberg/ Krems ’

Gemuse: & -
Miesenbergerhof, Leonding

BIO Bauer Hummer, Leonding

Wild — Obermayr, St. Florian

Samhaber, Linz

Musik:
Musikuss, Bad Ischl

Pilze:
Florian’s Pilzmanufaktur, Gramastetten

ol
Olmuhle Raab, Eferding

SonValis
Fritz & Hans

BIO Freilandgeflugel:
Krispin Kasinger, Attersee

Lamm:
Biohof Gnigler, Rutzenmoos

XO Beef: Wir wiinschen Ihnen viele kulinarische Genussmomente.
Weishuber & Hofer OG, Peuerbach Ihr Bergdiele - Dream- Team

Safte: Simone Wagner
Schurm, Lichtenberg Dominique Pisa

Weine:
Weinhaus Wakolbinger, Lichtenberg Katharina Achathaler
Von allem ein bisserl: Augustin Mikulic

Transgourmet, Traun . Michael Héller
Metro, Linz Oliver Rechberger

C



