Menu a 45€

Amuse-bouche

Superposition de crabe et gambas d la ciboulette
Terrine de foie gras de canard mi-cuit, compotée de rhubarbe
Tartelette de [égumes printaniers, mousse au
chévre de Bazoncourt
Pavé de saumon cuit d basse température, créme aigre et
pickles doignon rouge et concombre

Filet de boeuf poéle, tatin d’oignon rouge, jus au Porto
Méli-mélo de poissons poélées, sauce au champagne
Supréme de poulet fermier roéti, sauce crémée aux morilles
Noix de veau roti, ratatouille et pommes grenailles

Assiette gourmande de desserts

Prix Net
Origine de nos viandes : France
Movyens de paiement, chéques, carte bleue, chéques vacances et espéces

Allergie ou intolérance nous le signaler pour pouvoir vous renseigner



