
MENÚ
A U T U N N O  /  I N V E R N O

A Mano Libera
5 PORTATE PER SORPRENDERTI IN UN VIAGGIO 

SENZA CONFINI

5 PORTATE VINI ESCLUSI: 55
ABBINAMENTO VINI: 20

P E R C O R S O  D E G U S TA Z I O N E

SE HAI ALLERGIE O INTOLLERANZE,
FALLO PRESENTE AL NOSTRO PERSONALE

SEGUICI SU INSTAGRAM
@TRESETTE_BISTRO

PROSECCO

BIANCHI FERMI

ROSSI

BOLLICINE

24

30/40

30/40

36/50

4

5

5

6/7

V I N I

ACQUA

SOFT-DRINK

CAFFÉ

3

3/4

2



OVETTO CROCCANTE
DAL CUORE MORBIDO,
NIDO DI TAGLIOLINI CRISPY, SPINACINO
E FONDUTA AL PARMIGIANO

BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE
SU TACOS DI MAIS, MAIONESE ALLA PAPRIKA
E NOCCIOLE

CROSTONE DI POLENTA
CIPOLLA CARAMELLATA,
PATÉ DI ANIMELLE DI SCOTTONA E KEFIR

POLPO CRUNCH
IN PANATURA DI FIOCCHI DI MAIS E QUINOA,
VELLUTATA DI ZUCCA, STRACCIATELLA E NOCCIOLE

CAPESANTE SCOTTATE
AL BURRO NOCCIOLA, CREMA DI PATATE,
FONDO BRUNO E CHIPS DI PANE CARASAU AL NERO

CRUDO DI PESCE
SCAMPI, GAMBERO ROSSO, GAMBERO VIOLA,
GAMBERO BLU DELLA NUOVA CALEDONIA,
MAZZANCOLLA TIGRATA, OSTRICA FRANCESE

14

15

14

14

15

28

A N T I P A S T I

IL PACCHERO
VELLUTATA DI ZUCCA, STRACCIATELLA DI
BURRATA E TASTASALE CROCCANTE

LA TAGLIATELLA
RAGÚ DI FUNGHI MISTI,
FONDUTA AL GORGONZOLA E NOCCIOLE

LE PAPPARDELLE
AL CACAO AMARO CON
RAGÚ BIANCO DI CINGHIALE SFILACCIATO

GNOCCHI DI PATATE VIOLA
GAMBERI, PESTO DI RUCOLA
E FONDUTA AL PARMIGIANO

TUBETTI RISOTTATI
AL BURRO, ACCIUGHE,
CAVOLO VIOLA E KATSUOBUSHI

SPAGHETTONE DI GRAGNANO
COTTO IN ESTRATTO DI CAVOLO NERO,
CREMA DI CAPRINO E SCAMPO CRUDO

15

14

14

14

16

16

P R I M I

LA TAGLIATA
TAGLIATA DI BLACK ANGUS
ARGENTINO GRASS FED
SERVITA CON PATATE RUSTICHE

IL PETTO
PETTO D’ANATRA SCOTTATO,
SALSA AI LAMPONI E PATATE SCHIACCIATE

IL TONNO
TONNO IN PANATURA DI PANE PANKO,
VERDURE CROCCANTI DI STAGIONE,
RIDUZIONE DI SALSA DI SOIA

IL FRITTO DELL’ADRIATICO
CALAMARI, SEPPIE, GAMBERI, CALAMARETTI,
ACQUADELLE E CANESTRELLI

FILETTO DI PESCATO DEL GIORNO
AL CARTOCCIO CON PATATE, POMODORINI
E OLIVE TAGGIASCHE

TAGLI DI CARNE DEL GIORNO
A SECONDA DELLA DISPONIBILITÁ

19

22

22

18

20

S E C O N D I

COPERTO 2€

TRA UN’ATMOSFERA RAFFINATA
E SAPORI RICERCATI,
CELEBRIAMO L’ECCELLENZA GASTRONOMICA
CON UN TOCCO DI STILE E AUTENTICITÀ


