Les entrées :

- Foie gras du sud-ouest yoé[é, crémeux de cﬁam}aignons 26€
- Crémeux aux Jaoiwons, yécﬁes roties 16€
- ijoaccio de Morue CBarqueiro, cerises, fmmﬁoises 20 €

- Ccnjoaccio de Eoeuf charolais, sucrine, sauce César 20€

Les p[ats :
- ‘Risotto fagon CRougaif, diots de Savoie ﬁm@és 30€

- Filet de Bar, ratatouille, sauce Safmn 36€
- Tartare de Eoeuf a [’asiatique, salade de choux chinois 29€
- Carré de }oorce(et, feui(fe a feuiﬁe de pomme de terre, sauce chorizo 37€

Les desserts :

- Q\/larquise chocolat-menthe 14€

- Cheesecake aux myrtiﬂés sauvages 13€

- Mousse de chévre, ﬁgues roties 14€

- C[cgfoutis aux abricots de Bergeron, creme cfljofomaw au tﬁym 12€
- Assiette de ﬁomages secs sélectionnés 14€

‘Menu a 42€ :

- Crémeux aux Jaoiwons, yécﬁes roties
- ‘Risotto fagon CRougai[, diots
- C[cgfoutis aux abricots de Bergeron, creme cfljofomaw au tﬁym

Om’gines de [a viande et d’u}?oisson :
QBoeuf- -Foie gras - Bar- Porcelet : France
‘Morue : ‘Atfantique



