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20.
21.

SUPPEN

01. Bohnensuppe
02. Gulaschsuppe

03. Huhnersuppe

WARME VORSPEISEN

05.
06.
07.
09.
10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

Champignons uberbacken mit Zucchini und Kase
Weinbergschnecken* ¥z Dutzend

Saganaki panierter Schafskéase, gebacken

Gegrillter Schafskase im Pfannchen

Gegrillte Garnelen** mit Knoblauchsol3e

Gefullte Paprika und Tomaten mit Reis in Tomatensol3e
Gebratene Zucchini mit Tzatziki

Gebratene Aubergine mit Tzatziki

Gegrillte Peperoni mit Knoblauchsol3e

Gegrillte Peperoni mit Knoblauchsol3e und Schafskése
Omlett mit Champignons oder Schafskéase

Zucchini, Auberginen, Gyros, Tzatziki, Taramas

und Pita (Fladenbrot)

Gegrillte Aubergine mit Schafskase

Knoblauchbrot

*Weichtiere
**20% Wasserzusatz

5,90
5,90

5,90

7,80
9,20
8,10
8,80
8,30
7,90
7,90
7,90
7,40
8,40
10,80
14,90

10,50
4,00
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5 KALTE VORSPEISEN

F

& 22. Tzatziki

[=

I 23. Taramas Fischeiercreme

I'j; 24. Dolmadakia geflllte Weinblatter mit Reis und Tzatziki
|L: 29. Gemischter Vorspeisenteller mit Dolmadakia, Tzatziki,
[: dicke Bohnen, Taramas, Schafskase, Teigcalamares,
|{‘ frittierten Garnelen und rote Betehummus

]

=

=

(=

|[

2]

[=

[=

-

=

[=

=

[=

=

S

g SALATE

[=

|"E:

= 31. Blattsalat mit gebratenen Putenstreifen, Tomaten

| J

|L: und Sonnenblumenkerne

%: 32. Blattsalat mit Lachsfilet, Tomaten, Paprika und Sesam
'ﬁ 34. Blattsalat mit Champignons, Tomaten und Schafskése
|[ 35. Horiatiki Salat (Griechischer Bauernsalat)

I mit Schafskése, Tomaten, Gurken, Paprika, Oliven

I und Zwiebel

|[_ 37. Blattsalat mit frittierten Putenstreifen, Paprika

[= ,

= und geriebenem Kése

[

= 38. Gemischter Salat vom Salatbuffet

=

= 39. Blattsalat mit Gyros, Zwiebel, Peperoni und Oliven

E

=

=

|,:

[

[i
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5,60
6,80
6,90
16,90

14,60

14,80
14,20
13,90

14,60

4,90
14,60

R AREEEEDEEEE

L0 Lt U Rl B Rt B o

ad DA (Rl LRl Gl b R |

] Bt} ol U

(Rl Dl Rl Sl R

|
) B | Bt D R

HITH IS TS

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
[
|
[
[
I
|
|
I
[
[
[
I
|
[
[
|
|
|
|
|
|
|
|
[
E
g
[
|[
|
[
[
|
|
|
|
[
[
|
[
[
|[
|
[
|
|
[
[
[
|
[

SRRERTR R AR

d

Ul Bt B

11 1o 0 P e o o g o o o re e ol e e e et o]



o e o e [ e [ P A e [ e e [ [ (e P P e [ e e [ e e e [ P o P e [ [ R [ [ [ [l (R R

e

[,

it rmiisirsimsmirs
Fecd Jasid ot §Loh ) § Ao sl ] FAc) | I.:J’T“_I

s
i|;'J1;JEiJT:

'T_‘

ikl
I

- 'T| = |
LA

MR MM

—— — e — —

o]

O[]

ad § R B

o

= RiTaliE]
ll!;ll_"..EJ e f liad|

bl Lo

I e

I

—

i |

U e

e e T

[

I

mREE

=1
b { et |

| L.I_

A

PFANNCHEN-SPEZIALITATEN des Hauses

Alle Gerichte werden mit Pommes frites oder rotem Reis serviert. Zu jedem Hauptgericht

gehort ein Beilagensalat. Wahlen Sie Ihren Beilagensalat selbst am Salatbuffet aus.

40.

42,

43.

44,

46.

47.

48.

50.

Kalbsleber-Pfannchen

in Metaxasol3e
Hackfleisch-Pfannchen
Hackfleischrdllchen in Sahnesolie
Hahnchen-Pfannchen

zartes Hahnchenbrustfilet in SahnesoRRe
Kostas-Pfannchen

Rumpsteak und Schweinesteak in Metaxasol3e
Filet-Pfannchen
Schweinefiletmedaillons in Metaxasol3e
Steak-Pfannchen

Schweinesteak in Metaxasol3e
Lammfilet-Pfannchen

in Metaxasol3e
Putenbrustfilet-Pfannchen

in SahnesolRRe

RIND-SPEZIALITATEN vom Grill

Alle Gerichte werden mit Pommes frites oder rotem Reis serviert. Zu jedem Hauptgericht

20,50

16,90

17,90

29,80

19,50

17,30

29,80

18,80

gehort ein Beilagensalat. Wahlen Sie lIhren Beilagensalat selbst am Salatbuffet aus.

58.

59.

T o e o oo o 5o ol o F Tt o ool et et ot

Rumpsteak 200g
mit Krauterbutter oder Zwiebeln
Rumpsteak 300g

mit Krauterbutter oder Zwiebeln

28,20

32,20

I T N

|T-|

[/l

|—‘mll'—|l'—||—-m| NN

TR REA DLl b Lt B | Eh R L B

g | ey oy

i

U|u

(I frd [l [rd [

U]

::_||-.‘_ Ui .I.

m

[

NN

[rd]

A

u



17 . 7 0 0 0 R R R R R R

JEEE

LAMM-SPEZIALITATEN
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[ |
[ |
l |
[c |
[ |
| |
I 62. Lammfilet mit Gemuse 27,90 |[
|L: 64. Lammkotelett mit Gemuse 22,40 }
= 2
[ =
E =
:-
& UBERBACKENES B
£ |
[ 2
C [
i |
I 72. Hackfleischpfannchen in Metaxasof3e und Kase 17,60 |[:
|L: iiberbacken |[ 5
|{: 73. Suflaki Uberbacken mit Kase 17,30 {_
I[— 75. Gyros uberbacken mit Metaxasof3e und Kéase 17,50 I
|[ 79. Hahnchenbrustfilet Gberbacken mit Metaxasol3e 17,90 I '
5 und Kase &
|[ 80. Bauernleber (vom Kalb) Gberbacken mit Schafskase 21,80 |[:
= E
2 und Zwiebeln =
= =
2 81. Bauernspield Uberbacken mit Schafskase und Zwiebeln 18,60 |
C |
= [
|[._: E
5 VEGETARISCHES =
] B
[= =
| [=
[= =
Il_ 623. Vegetarisches Pfannchen 16,20 {_
|l: Verschiedenes Gemuse mit Schafskase tiberbacken I _
5 624. Zucchini Frikadellen mit Tzatziki 15,80 -
}; 626. Bauern Omelett mit Gemuse und Kase uberbacken 15,50 |l
[ l
= [
[= |
= [
=

O ] T o o o T o o v e o e ot ol ot o pl e pob o ol
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_ VOM GRILL :
83. Gyros feingewiirztes, geschnetzeltes Fleisch vom Spiel 16,30
] 85. Suflaki zarte, magere Fleischstiicke am Spiel3 15,80 3
: 86. Suzuki Hackfleischrollchen mit pikanter Paste 16,50 2
: 89. Putengeschnetzeltes mit Rahmchampignonsol3e 17,80
] 94. Putensteak mit Cocos-Currysol3e oder Teufelsol3e 17,80 4
: 95. Hahnchenbrustfilet gegrillt 16,20 =
= 636 Hahnchenbrust gegrillt mit roter Schafskasesol3e 17,90 E
96. Aphrodite-Teller Suflaki, Suzukaki, Schweinesteak 16,20 _
= 97. Xenia-Teller Gyros und Hahnchenbrustfilet 16,90 _
‘ 98. Kreta-Teller Gyros und Kalbsleber 17,50 1

| Il § s

99. Bifteki Hackfleisch mit Schafskéase gefiillt und pikanter Paste 17,40

100. Kalbsleber mit Zwiebeln 19,50 3
104. Odysseus-Teller Bifteki und Gyros 16,90
105. Troja-Teller Steak vom Schwein, Suzuki, Kalbsleber 17,30 :
106. Hermes-Teller Suflaki, Gyros 16,20 ]
107. Herren-Teller 2 Suzuki, Gyros 16,20

] 108. Hellas-Teller Steak vom Schwein, 1 Suzuki, Gyros 16,80
: 109. Plaka-Teller Lammifilet, Suzuki, Gyros 19,20 3
1] 112. Ouzo-Teller 2 Suzuki, Suflaki, Gyros und 1 Ouzo 20,90 L
115. Achilles-Teller Rumpsteak, Schweinesteak, Suzuki 22,80 3
und Gyros 3

Hausgemachte pikante Paste auf Anfrage
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637.

638.

621.

625.

627.

632.

633.

639.

PLATTEN

121. Delphi-Platte

2 Rumpsteak, 2 Schweinesteak, 2 Suflaki, Gyros

124. Akropolis-Platte

2 Lammfilet, 2 Lammkotelett, 2 Suzuki, Gyros

NUDELGERICHTE

Spaghetti mit Lachs in Sahnechampignonsole

Grine Bandnudeln mit Garnelen in Estragonsol3e
Grune Bandnudeln mit Garnelen in Weil3weinsol3e
Spaghetti mit Putenstreifen in Sahnechampignonsol3e
Grine Bandnudeln mit Gemise in Cocos-Currysol3e
Spaghetti mit Garnelen in Tomatensol3e

und mediterranem Gemise

Spaghetti mit Schafskdse — Spinatsol3e

Spaghetti mit Metaxasof3e und Kase tUberbacken

PANIERTES

130. Paniertes Schweineschnitzel mit Rahmchampignonsol3e

132. Hahnchenbrustfilet (paniert) mit Rahmchampignonsol3e

L 0 0 0 L 0 o R R R

48,00

54,60

16,90
16,20
16,20
16,50
16,20

16,20

15,90

15,20

15,50
15,50
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FISCHGERICHTE F
Zu jedem Hauptgericht gehdrt ein Beilagensalat. E
Wabhlen Sie lhren Beilagensalat selbst am Salatbuffet aus. &

[=

134. Calamares panierte Tintenfischringe mit Tzatziki und Pommes 21,90 E

137. Gegrilltes Lachsfilet mit Reis und Gemiise 22,60 [IEJ:
3

L

138. Griine Bandnudeln mit Lachsfilet und SchafskasesofRe 22,60 %

140. Zanderfilet vom Grill mit Reis und Gemiuse 19,30 EE
[=
=
=
L=

Hausgemachte FischsoRRe auf Anfrage DEC
[=
5

=

EER

!

DT

DEEEREER

| B
e

r[_'l_.ii
RRRE

m

Ll

i ﬁ

E

Wer seine Fretheit flr seine
Sicherheit aufgibt, der verliert
am Ende beldes.

R R

o

Benjamin Franklin
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141.
142,
143,
144,
145,
146.
147,

148.
149.
150.
151.
153.
154.
155.

53.

55.

FUR SENIOREN UND KLEINE GASTE

Suflaki

Gyros

Suzuki (Hackfleischrolichen)
Schweineschnitzel paniert
Hahnchenbrustfilet paniert

Putenbrustfilet paniert

Filet-Pfannchen (Schweinefiletmedaillons)

in Metaxasol3e

Gyros uberbacken mit Kase in Metaxasol3e
Hahnchenbrustfilet-Pfannchen in Sahnesol3e
Bifteki pikantes Hackfleisch mit Schafskase gefullt
Kalbsleber-Pfannchen in Metaxasol3e
Spaghetti mit Tomaten- oder Metaxasol3e
Schweinesteak mit Spiegelei

Grine Bandnudeln mit Tomaten- oder MetaxasolRe

EXTRA BEILAGEN — SOSSEN

156.
157.
159.
161.
162.
163.
164.

Kroketten

Pommes frites

Pita warmes Fladenbrot
Gigantes dicke Bohnen
Portion Reis

Portion Gemiuse
Metaxasol3e

. Sahnechampignonsolie
Rahmchampignonsol3e
. Schafskasesolie
Rahmsol3e

7 7 7 7 7 0 0 ) R R R R R

12,80
13,40
13,30
13,30
13,50
13,90
14,70

13,80
13,80
13,90
15,20
13,90
13,70
13,90

4,10
4,50
3,50
5,10
3,80
3,70
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
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165.
166.
167.
168.
169.
170.
171.
172.
173.
174.
175.
176.
177.
178.
179.
180.
181.
182.
183.
184.
185.
186.
187.
188.
189.
190.
191.
192.
193.
194.
195.
196.
198.
199.
200.
201.
202.

ALKOHOLFREIE GETANKE

Johannisbeerschorle
Johannisbeerschorle
Apfelsaftschorle

Apfelsaftschorle
Orangensaftschorle
Orangensaftschorle
Traubensaftschorle
Traubensaftschorle
Grapefruitsaftschorle
Grapefruitsaftschorle
Bitterlemonschorle (chininhaltig) (2)
Bitterlemonschorle (chininhaltig) (2)
Spezi (Koffein) (1,2,5)

Spezi (Koffein) (1,2,5)

Coca Cola oder Cola Light (Koffein) (1,2)
Coca Cola oder Cola Light (Koffein) (1,2)
Fanta (1,5)

Fanta (1,5)

Zitronenlimonade
Zitronenlimonade
Johannisbeernektar
Johannisbeernektar

Apfelsaft

Apfelsaft

Orangensaft

Orangensaft

Traubensaft

Traubensaft

Grapefruitsaft

Grapefruitsaft

Bitter Lemon (chininhaltig) (2)

Bitter Lemon (chininhaltig) (2)
Mineralwasser Medium
Mineralwasser Stilles
Mineralwasser Medium
Mineralwasser Stilles
Mineralwasser

0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
0,21
0,41
Fl 0,251
Fl 0,251
FI 0,751
FI 0,751

0,4 I

2,90
4,20
2,90
4,20
2,90
4,20
2,90
4,20
2,90
4,20
2,90
4,20
2,80
4,10
2,80
4,10
2,80
4,10
2,80
4,10
3,00
4,40
3,00
4,40
3,00
4,40
3,00
4,40
3,00
4,40
2,90
4,40
2,60
2,60
4,90
4,90
3,50

1. Farbstoff 2. Antioxidationsmittel 3. Geschmacksverstarker 4. Geschwefelt 5. Sii3stoffhaltig

Iinifeifes
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217.

218.
219.
220.
221.
222.

BIERE

203.
204.
205.
206.
208.
209.
210.
211.
213.
214.
215.

Bitburger*

Bitburger*
Hefeweizen*
Kristallweizen*
Alkoholfreies Bier*
Radler*

Radler*
Hefeweizenradler*
Hefeweizen alkoholfrei*
Colaweizen*

Colabier*

*Glutenhaltig, Hefe

GRIECH. OFFENE WEINE

216.

0,31
0,51
0,51
0,51
0,331
0,31
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51

Mavrodafni kostlicher, edelsifRer Likdrwein

Imiglikos lieblich, vollmundig

und harmonisch im Geschmack
Imiglikos rose lieblich, aromatisch
Athos leicht trocken

Demestica trocken

Naussa sehr trocken, voller und fruchtiger Geschmack

Rose trocken

GRIECH. OFFENE WEINE

223.
224,
225.
226.
227.
228.
229.
230.
231.

Likdrwein

Imiglikos lieblicher, vollmundig
Makedonikos leichter, trocken
Demestica trocken

Rotonder sehr trocken
Retzina harzig

Weinschorle

Weinschorle

Glas Wein

0,251
0,41
1/8 1

P 7 77 7 0 0 R R R R R

3,90
5,80
5,30
5,30
3,70
3,80
5,60
5,20
5,30
5,20
5,60

6,10
5,20

5,20
5,20
5,20
5,20
5,20

5,90
5,20
5,20
5,20
5,20
5,20
3,20
4,90
2,90

iRz

|
|
|
[
L
|
|
|
|
|
[
l
|I
|
[
|[
|
|
[
[
[
|
|
|
|
|
|
|
|
|
=
[
|
|
[
|
}
|
[
[
|
|
|
|
|
l
|
|
|
[
[
I
|
[
|l
|
|
|
[

T PR T

L u

o e o e e e [ 2 [ [ [ [ R [ EJJ._



E B
b] GRIECH. FLASCHENWEINE rot 0,75l E
= 2
8 233. Imiglikos lieblich 14,90 =
ﬂ] 234. Imiglikos rose lieblich 14,90 =
E{[ 236. Demestica trocken 14,90 [ﬁ
H 237. Naussa sehr trocken, fruchtig im Geschmack 14,90 E
2] 238. Rose trocken 14,90 B
E [=
}_l—l][ !...
2] 2
g | =
5 GRIECH. FLASCHENWEINE weif 0,75l {—
i 240. Imiglikos lieblich 14,90 &
[Fj:} 241. Retzina geharzt 14,90 {i:
& 242. Demestica trocken 14,90 £
= El
2 E
pﬁ B
[=] E
2 B
2] SEKT =
a o
% 248. Deutscher Markensekt 0,751 19,90 E
I[j 250. Piccolo 0,21 4,90 E
B -
L@I E
2J E
l%’ (=
= =
£ E
2 E
g |[:
E E
& E
g .
1] =
E 2
& =
E E
2] 2
a El
E [=
B =
2] =
| =
= [
= 1

2 o o o |



| § sl el

WARME GETRANKE

B ol §

251. Griechischer Mocca

252. Griechischer Mocca doppelt

253. Tasse Kaffee

254. Cappuccino mit Milch oder Sahne

ol ol Ml § ol f Sl §

I E |

255. Espresso
256. Espresso doppelt

| § Bl | Sonel § Goadl e

257. Tee schwarz

258. Tee Pfefferminz

| Senll 31

259. Tee Kamille

260. Tee grun

261. Gluhwein

263. Heil3e Schokolade mit Sahne
309. Milchkaffee

|} ol § l] f Eu

| Bt s

316. Latte Macchiato

APERITIF

197. Lillet Wild Berry Lillet Rose mit fruchtigen Beeren

| Sl § el |

und Schweppes Wild Berry
207. Mojito mit Rum, Rohrzucker, Limette und Minze
264. Aperol (Farbstoff, chininhaltig) mit Sekt
265. Aperol (Farbstoff, chininhaltig) mit Orangensaft
266. Hugo (Farbstoff, chininhaltig) mit Sekt
267. Ouzo mit Wasser und Eiswiirfel
268. Glas Sekt
269. Campari (Farbstoff) mit Orangensaft

HEIEE

IEEEE

270. Martini weil3, auf Eis !

i

I} Sl fonat  funa

271. Martini rot, auf Eis
273. Baileys* auf Eis

1 nal § vl § e

274. Ramazotti

i

275. Averna
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*Enthalt Milch
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