
Ent r é e s ENTRÉE “MENU DU MARCHÉ” 7

OEUF MOLLET CROUSTILLANT
Velouté de patate douce, jus de roquette, 
dés de foie gras de canard

11

ENTRÉE “MENU DES CHEFS” 12

PRAIRES FARCIES 12

TATAKI DE MAGRET DE CANARD
Sauce chimichurri*

12
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Sala d e s
Re p a s

CAMEMBERT RÔTI AU MIEL
charcuterie, frites & salade verte

18

LA CÉSAR
Poulet , oeuf mollet , parmesan, sauce césar, salade, tomate, croûtons aillés

18

L’ARDOISE
Poulet, bacon, roquefort, oeuf dur, salade & parmesan

18

CÔTÉ MER
Carpaccios de poissons & St Jacques fumées, crème d’herbes
mesclun de jeunes pousses & millefeuille de brick

18

L e  Co i n LA SALADE VG
Salade, duo de tomates, légumes crus & cuits

14

LA COCOTTE VG
Assortiment de légumes, bouillon citronnelle-gingembre
& mélange de graines

14

LE BURGER VG
Pain, steak végétal maison (quinoa-légumes), tomate,
oignon doux, cheddar, sauce burger

15Vé g é

*SAUCE CHIMICHURRI
Coriandre, origan, persil plat , cébette, ail , piment , épices,
citron, vinaigre de framboise et huile de pépin de raisin.


