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Revuelto de bacalao y chipirones 9.50 ‘ B
Albondigas de merluza y "‘k 2
Patatas bravas 350 6.50 gambas cor; salsa de‘piquillo 10.00 =
Samore 50 eso  ordegingsanon 1o A
Hummus 400 7.50 Bacalao confitado con pisto, el
Ensaladilla de atin y gambas 400 7.50 trompetas de la muerte y trufa negra 12.00 & TAVTAR DE RTINS
Berenjenas fritas con miel de cana 400 7.50 Tataki de atdn con noodles 1200 5o T
Lagrimitas de pollo 400 7.50
Croquetas de cocido EM P E Z A MOS? 400 7.50
Tortilla de patatas 4.00
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Flamenquin 8.50
Pollo al curry con arroz basmaiti 9.00
Puntas de solomillo al pedro ximénez 9.00
Brochetas de solomillo con salsa bandolera 9.50
Carrillada en salsa de rioja 10.00
Rabo de toro 12.50
Solomillo de cerdo (300 gr.) 12.50
Presa ibérica con parmentier de boletus 14.00
Entrecot de ternera (400 gr.) 16.00

Pisto con huevo 8.50

Revuelto de calabacin y gambas 9.00 POSTR ES

Ensalada de hojas variadas, queso de cabra, nueces

y confitura de tomate 5.00 9.00 Tarta de la casa 3.50

Ensalada de brotes, salmén ahumado, queso mozzarella Brownie de chocolate y nueces  3.50

y vinagreta de miel y mostaza 550 9.50 Sorbete de limén 4.00

Timbal de pimientos asados, mango y bacalao 9.50 Coulant de chocolate 5.50




BEBIDAS

Cana 1.30
Maceta/copa 2.00
Pinta 3.00
Cerveza sin alcohol 2.00

Cerveza tercio (Heineken, Mahou..)  2.20
Cerveza especial/reserva (Alhambra..) 2.50

Cerveza artesana 2.80/3.00
Copa fino 1.50
Copa vino 2.20/2.50
Botella vino 12.00/14.00
Valgas 2.00

Copa cava
Botella cava
Vermouth
Sangria
Agua sin/con gas
Refrescos
Café
Té/infusiones
Chupitos
Licores
Combinados

2.20
12.00
2.20

4.00
1.50/2.00
1.80/2.00
1.50/1.80
1.50/1.80
2.00
3.50/4.00
5.00/6.00

Acerca de la presencia de alérgenos en los platos, consulta a nuestros camareros
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Jelf. Reservas 679313162 :
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