Entrées

*Le cube de joue de boeuf croustillant,
chutney pommes-raisins, jus de betterave

* La raviole ouverte de canard, soba, cacahueéetes grillées,
consommé juste parfumé de Sichuan et cardamome

Plats

*Atlantiqgue, méditerranée, riviére, le poisson sera une
découverte en début de repas (Sup 3€50)

*Le travers de cochon cuit 5 heures, trait de miso, floraline
de légumes, un jus réduit

*Le supréme de volaille juste moelleux, citron vert,
baies roses

Desserts

*Le glacé fruit de la passion, espuma noix de coco, meringue,
caramel

*La déclinaison autour de l'agrume: moelleux, glacé et confit

*La poire juste confite a la badiane,
un biscuit tiede aux amandes, une créme glacée vanille

Entrée + plat ou Plat + dessert : 29€90

Menu d'Henri
(Entrée + plat + dessert): 36€90

Menu de Gaspard
(entrée+plat+fromage+dessert) : 41€80

Menu de Charlotte (entrée+poisson+viande+fromage+dessert) : 48€80

Le menu de Charlotte est servi pour |'ensemble des convives

Pour le poisson: supplément de 3€50



