Zhiza del Mar

Abholkarte Ibiza del Mar

Abholzeiten, taglich von 17 - 21.30 Uhr, dienstags Ruhetag,
samstags von 15 - 22 Uhr, sonntags von 12 — 21 Uhr!!l

Palla (1590 € pro Ferson)

Paella vegetariana (Gemiisepaella)
Paella marisco (Paella mit Meeresfriichten)
Paella mixta (Paella mit Hihnchen und Meeresfriichten)

Auf Wunsch bereiten wir Ihnen lhre Paella auch nach eigenen Wiinschen...

Tapas frins [ kalte Tapas
1 Aliolt con pan 400 € 10 Pamen Sorrane 690 €
Alioli (hausgemacht) mit Brot Serrano Schinken
o Aeeitunas verdes ) negras 450 € 11 Chorize 650 €
Griine und schwarze Oliven Spanische Paprikawurst
3 Aceitunas mixtas con Falaperes 490 € 1 Salchichon Zberico 650 €
Oliven gemischt mit mexikanischer Paprika Iberische Salami (Glutenfrei)
4 Aeeitunas Ahchoas 4790 € 13 Queso (Manchegp 720 €
Grine Oliven mit Sardellencreme Spanischer gereifter Schafskase
5 Aceitunas (Manzanilla 450 14 Quese de Cabra 7,20 €
Grine Oliven Spanischer halbgereifter Ziegenkase
6 //MM?{&%@M/&/&§5§D 15 Ensalada de mariscos §.20 €
GroRe griine Oliven Meeresfriichtesalat
7 //m?um%@mfa/ef plcante 570 € 16 [Boquerenes on vinagre 590 €
GrolRe griine pikante Oliven Sardellen in Essig eingelegt, mit Knoblauch garniert
g Acettunas Alagpnesas 550 € 17 Boquarenes Alinades 590 €
Schwarze Oliven aus Aragonien in Knoblauchél Sardellen in Krautern und Ol, mit Knoblauch garniert
o Aleackefa en aceite 5790 € 18 (Bruatos secos en aceite 590 €
Artischocken in Ol Getrocknete Tomaten in Ol

Mittwoch bis Sonntag von 12-22 Uhr — durchgehend

warme Kiche / dienstags Ruhetag /
montags 17-22 Uhr

WEBSEITE: www.ibizadelmar.de

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen!

Telefon
Tel: 061 81-939 13 36

Mobil: 01 74-7 77 75 94




Zhiza del Mar

Tapas callentzs / warme Tapas

200 Queso feta ol horwe 290 €

Gebackener Feta mit Mojo auf Tomate
001 Vieiras en wermut 1370 €

Jakobsmuscheln in Wermut

202 (apa de carne 750 €

Schweinesteak Wrfel mit Knoblauch
(MNuslites del Mar 600 €
Krebsbeine

Palitos de mozarella 650 €

203

204

Mozarella Sticks

205 Fatatas 6§pﬁl’l@/ﬁ§ 520 €

Kartoffelscheiben
206 Fatatas bravas 5.20
Kartoffelwlrfel mit Salsa Brava
207 “Fapas m«@w{m cON MBje 6,20 €

Salz-Runzelkartoffeln mit roter und griiner Sof3e
Fimientos de Fadven 6,20 €

Kleine Bratpaprika mit Meersalz

208

209 Charpivenes al gi//& envine 6,20 €

Champignons mit Knoblauch in Rotwein

210)4’!!‘%‘)’8}‘@}%{5506

Hahnchenfliigel gebraten

211 Datilis con bacon 720 €

Datteln im Speckmantel (enthalt Mandeln)

212 CZ&F[Z@JQ‘[I‘@ 690 €

Spanische Paprikawurst (pikant) gebraten
Und in Brandy flambiert

213 //@mwﬁgm en Salsa de tomate s G0 €
Hackfleischballchen (Rind) in TomatensoRe

214 (ovtilla Esparéla 790 €
Omelett aus Kartoffeln, Zwiebeln, Ei

215 Choguetas de polle 620 €
Hahnchenkroketten
216 Polle al /7‘[% envine 50 €

Huhnerbrustfilet mit Knoblauch in Weilwein

217 “Pollo con charpivones en vine 770 €

Huahnerbrustfilet mit Champignons in Rotwein

991 Clerize en vine y miel 750 €

Gebratene Chorizo in Wein mit Honig

200 (30quertnes en tempuraz 5o €

Sardellen im Teigmantel

923 Calamares 750 €
Mehlierte Tintenfischringe — fritiert
ooq Vorduwas a la plarcha 550 €

Spanisches Grillgemise

o5 (4pa de Primavera 850 €

Frische Paprika, Aubergine, Zucchini,
Weisskase und Kartoffeln

Cherize al Jamen g 20

Chorizo, Kartoffeln, Weisskase

226

997 /%ﬁ‘[//me: on Salsa de tomate 750 €
Muschel(fleisch) in Tomatensolie

oog Clipirenes 730 €

Babycalamares paniert, frittiert

Boquerones frites 750 €

Sardellen gebraten

030 Gambas ol gi/{o 250 €

Garnelen in Knoblauch (geschalt)

229

031 Gambas a la Enlaria 750 €
Garnelen (geschalt) mit Knoblauch in Weildwein
Gambas al ponche 750 €

232
Garnelen im Speckmantel

233 Gﬁmﬁﬁf en f/(ef‘r% 750 €
Garnelen in Sherry

034 Gambas alinades 750 €
Garnelen mit Krautern und Knoblauch
235 CZ{}DMM% al g’t‘//& g-
Babycalamares gebraten, mit Knoblauch
036 Pulpo a /ga// % (590 €
Original Oktopus auf galizische Art
237 Tapa de Solomillo 19,90 €
Rinderfiletstlicke (ca.150 Gramm)
038 Alubias con patatas ) chorizo s zo

Bohnen mit Kartoffeln und Chorizo



Zhiza del Mar

Tapas callentzs / warme [apas
21 Pinchitos de pollo 570 € 03 Genbas mediterranea 790 €
Hihnerfleischspielle Garnelen (geschalt mit Kopf) nach mediterraner Art
o1 Desayne de Thiza 5. 20€ 240 ﬂ%c({bnx en salsa marinera (050 €
Chorizo, Zwiebel, Weiltkase und Eier Muschel in halber Schale, mediterrane Art
(Weiwein, Tomate, Knoblauch und Gemiisepuree)
000 Empanadillas de atun 670 € a1 Sepia en salsa de tomate s 20
Teigtaschen gefillt mit Thunfisch Kleine Sepien in TomatensoRe

SoBen / Dips/e 190 € / exiva Brot 120 €
al /%g’n oo a2 /%9‘@ verde a3 /Mg‘a pleante a4 Salsa Brava

Nachtisch / Postres

260 Churves 620 € 261 Plan 6-
Bebidas / Getranke
Estrella 3,50 € zzgl. 0,5 Euro Flaschenpfand
Vino blanco (Flache Weilwein ( Spanisch)) 1L 17,50 € zzgl. 5 Euro Flaschenpfand
Vino tinto (Flasche Rotwein (Spanisch)) 1L 17,50 € zzgl. 5 Euro Flaschenpfand
Vino rosado (Flasche Rosé (Spanisch)) 1L 17,50 € zzgl. 5 Euro Flaschenpfand
Sangria nach einem Rezept aus Eivissa (rot) 1L 16,50 € zzgl. 5 Euro Flaschenpfand
Sangria blanca nach einem Rezept aus Eivissa 1L 22,50 € zzgl. 5 Euro Flaschenpfand
Coca Cola / Coca Cola light /Fanta / Sprite / Mezzo Mix 0,2L 2,50 € zzgl. 0,5 Euro Flaschenpfand
Coca Cola / Coca Cola light / Sprite / 1L 4,20 € zzgl. 0,5 Euro Flaschenpfand

Ibiza del Mar / Salzstraf’e 17 / 63450 Hanau
Steuernummer:02282161301

Gerne richten wir auch lhre Feier oder Veranstaltung aus,
setzen Sie sich mit uns in Verbindung, wir beraten Sie gerne!
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