
Nota: Si el plato de su eleccion no esta en el menu preguntanos, si possible preparamos su eleccion. Si tiene 
alguna alergia, por favor informanos. 

IVA Incluido 
 
 

APERITIVOS Y SOPAS 

1. PAPADAM CON SALSAéééééééééééééééééé....éééé..1,50ú 
Barquillos crujientes de lentejas. 

 
2. SOPA VEGETAL éééééééééééééééééééééé..éé...é..3,50ú 

Verduras de la temporada con especias de Nepal. 

 
3. SOPA DE LENTEJASééééééééééé..ééééééééééééé.3,99ú 

Sopa de lentejas suavemente especiada de Nepal. 

 
4. SOPA DE TOMATE ééééééééééééééééééééééé.éé.3,50ú 

Preparado de tomate fresco con varias especias de Himalaya. 

 
5. SOPA DE AJOééééééééééé...éééééééééééé.éééé3,85ú 

Preparado con ajo y especias de Nepal. 

 
6. SOPA DE POLLO éééééééééééééééééééé.éééééé.4,50ú 

Sopa de pollo con especias de Nepal y nata. 

 
7. RAITA MIXTAééééééééééééééééééééééééééé..é4,50ú 

Yogur con pepino, tomate, cebolla, cilantro, comino frito y sal. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Nota: Si el plato de su eleccion no esta en el menu preguntanos, si possible preparamos su eleccion. Si tiene 
alguna alergia, por favor informanos. 

IVA Incluido 
 
 

 
 

 

ENTRANTES 
 

8. CEBOLLA BHAJIééééééééééééééééééééééé...ééé4,85ú 
Cebolla frita rebozada en harina de garbanzo y especias. 
 

9. PAKORA VERDURAS éééééééééééééééééééééééé..4,99ú 
Verduras de la temporada rebozada en harina de garbanzo y especias. 
 

10. SAMOSA DE VERDURAS / CARNE.ééééééééééééééé5,00ú / 4,00ú 
Empanadilla de verduras. 
 

11. ALOO TIKKI ééééééééééééééééééééééééééééé4,75ú 
Fritada profunda patatas con cebolla, comino, cilantro con harina de garbanzo. 
 

12. PAKORA POLLO/LANGOSTINO/PANEERéééééé...éé5,50ú / 6,50ú / 5,00ú 
Pechuga/langostino/queso fresco frita, marinada con hierbas, especias nepalí y rebozada 
con harina de garbanzo. 
 

13. GAMBA PURI O POLLO PURIéééééééééé...ééééééé7,50ú / 6,50ú 
Gambas o pollo cocinadas con cebolla, tomate, pimientos y especias del Nepal y servido 
con pan integral frito. 
 

14. POLLO TIKKA ééééééééééééé...ééééééééééé..éé..6,50ú 
Trocitos de pollo marinado en yogur con especias y asado al horno tandoori. 
 

15. SEEKH KEBABééééééé...ééééééééééééééééé..éé.6,50ú 
Pintxos de carne picada con hierbas y especias al horno tandoori. 
 

16. ENTRANTE MIXTOéééééééééééééééééééééééééé6,50ú 
Cebolla bhaji, aloo tikki, pollo pakora y seekh kebab. 
 
 

 

ENTRANTES TIPICAS DE NEPAL 
 
 

17. HIMALAYA MOMO (6 PIEZAS / 12 PIEZAS)éééé..... éééé..é6,50ú / 12,00ú 
Empanadilla de carne picada en vapor con especias y hierbas del Himalaya. 
 

18. C MOMO (5 PIEZAS)ééééééééééééééééééééééééé.6,95ú 
Empanadilla de carne picada cocido con cebolla, pimienta, ajos, jengibre con salsa chile 
suave. 
 

19. POLLO CHOILA (MINIMO 10 MIN)ééééééééééééééééééé.6,50ú 
Pollo asado marinado en jengibre, ajos, tomate, pimientos de Sichuan con aceite de 
mostaza. 
 



Nota: Si el plato de su eleccion no esta en el menu preguntanos, si possible preparamos su eleccion. Si tiene 
alguna alergia, por favor informanos. 

IVA Incluido 
 
 

 

 

ESPECIALIDADES DE LA CASA  
AL HORNO TANDOORI 

 
20. POLLO SAFARIéééééééééééééééééééééééé.....é..11,75ú 

Pollo marinado con yogur menta fresca, nata, ajo, jengibre, harina de almendras asadas en 
horno tandoori. 
 

21. POLLO MALAI TIKKAééééééééééééééééé.éééé..éé.11,75ú 
Pollo marinado con yogur, crema especial de la casa, ajo, jengibre, harina de almendras 
asado en horno tandoori. 

 
22. HIMALAYA ESPECIAL POLLO O CORDERO SEKUWAéé.é...é11,50ú / 12,50ú 

Pollo o cordero marinado con jengibre, ajos y asada en el horno tandoori. 
 

23. PAHADI TIKKA (MEDIANO O PICANTE)  
POLLO / CORDERO / LANGOSTIONOéé...ééé...é...é..11,50ú/12,50ú/13.25ú 
Marinado con yogur, ajo y jengibre asado en horno tandoori. 
 

24. HIMALAYA SPECIAL GARLIC CHILLY (MEDIANO O PICANTE)  
POLLO / CORDERO / LANGOSTINOéééééé...ééé....11,50ú/12,50ú/13,50ú 
Marinado con yogur jengibre, ajo, cilantro y cocinado con salsa chile y hierbas y especias de 
Nepal. 

 
25. CHOWMEIN VEGETAL / POLLO / GAMBAééééééé.é8,50ú / 9,50ú / 11,50ú 

Tallarines frito con cebolla, jengibre, ajo, tomate col y cilantro fresco con especias de 
Himalaya. 
 
 

AL HORNO TANDOORI ESPECIAL 

26. POLLO O CORDERO TIKKAééééééééééééééé...é10,50ú / 11,50ú 
Marinado con yogur jengibre, ajo, hierbas y especias de Nepal. 
 

27. POLLO TANDOORIééééééééééééééééééé...éé..ééé10,95ú 
Muslo de pollo marinado con yogur, jengibre, ajo, hierbas y especias de Nepal. 
 

28. PLATO SASLIK (POLLO/CORDERO)éééééééééééééé11,50ú/12.50ú 
Marinado a la parrilla con pimientos y cebolla cocinado. 
 

29. LANGOSTINOS TANDOORIééééééééééééééééééééé..14,50ú 
Langostino marinado con yogur, jengibre, ajo, hierbas y especias de Nepal. 
  

30. HIMALAYA ESPECIAL MIX GRILL.. ééééééééééééééé..éé.14,50ú 
Selección de pollo/cordero/langostino/seekh kebab marinado con yogur, jengibre, ajo, 
hierbas y especias de Nepal. 

 



Nota: Si el plato de su eleccion no esta en el menu preguntanos, si possible preparamos su eleccion. Si tiene 
alguna alergia, por favor informanos. 

IVA Incluido 
 
 

PLATO ESPECIAL HIMALAYA 

(Suave, picante y muy picante) 
 

31. HIMALAYA CHEF ESPECIAL 
Cocinado con ajo, jengibre, menta fresca, crema fresca, cilantro con zumo de limón. 

A. POLLO éééééééééééééééé.ééééééé...ééé..11,00ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééééééé.11,25ú 
C. LANGOSTINOéééééééééééééééééééééééé...12,00ú 

 
32. POLLO A LA MANTEQUILLAééééééééééééééé..é...éééé8,99ú 

Pollo deshuesado preparado con salsa de tomate, mantequilla y nata fresca con especias 
suaves. 

 
33. CHILLY 

Cocinado con jengibre, ajo fresco, cilantro, pimiento rojo y verde, cebolla, tomate, especias, 
hierbas y salsa estilo nepalí. 

A. POLLO ééééééééééééééééééééééééé..éé..9,50ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééééééé.11,00ú 
C. LANGOSTINOéééééééééééééééééééééééé...11,45ú 

 
34. MANGO 

Cocinado con salsa cremosa de mango y especias suaves. 

A. POLLO éééééééééééééééééééééééé......éé10,15ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééééééé.11,00ú 
C. LANGOSTINOéééééééééééééééééééééééé...11,45ú 

 
35. LABADAR 

Tiernas trozos a la parrillada de pollo/cordero cocinados en una salsa exótica con queso,  
pimientos, cebolla, nata fresca con fenogreco ñhierba nepal²ò. 

A. POLLO ééééééééééééééé...ééééééééé...éé10,30ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééééééé.11,00ú 
C. LANGOSTINOéééééééééééééééééééééééé...12,45ú 

 
36. GOAN CURRY 

Salsa de curry hecho con especias de origen en goan, cocinade con hierbas picantes Hindú 
y leche de coco. 

A. POLLO ééééééééééééééééééééééé...é...éé10,45ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééééééé.11,75ú 
C. LANGOSTINOéééééééééééééééééééééééé...12,25ú 

 
37. TRADICIONAL CURRY  

Curry tradicional cocinado con hierbas y especias de Himalaya. 

A. POLLO éééééééééééééééééééééé..ééééé..9,00ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééééééé.10,00ú 
C. LANGOSTINOéééééééééééééééééééééééé...11,49ú 

 
 
 
 



Nota: Si el plato de su eleccion no esta en el menu preguntanos, si possible preparamos su eleccion. Si tiene 
alguna alergia, por favor informanos. 

IVA Incluido 
 
 

38. TIKKA MASALA 
Platos cocinados en mantequilla con almendras, salsa de tomate y nata fresca. 

A. POLLO ééééééééééééééééééééééé...éé...é..9,99ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééééééé.10,75ú 
C. LANGOSTINOéééééééééééééééééééééééé...11,45ú 

 
39. KORMA 

Platos preparados con coco y frutos secos en una muy suave y cremosa salsa. 

A. POLLO éééééééééééééééééééééééééé..é..9,45ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééééé..é...10,45ú 
C. LANGOSTINOéééééééééééééééééééééééé...11,95ú 

 
40. KARAHI 

Mezcla de cebolla troceada, pimiento rojo y verde, ajo, jengibre, tomate y semillas de 
cilantro en una salsa espesa. 

A. POLLO/POLLO TIKKAéééééééééééééé..é..éé..9,00ú/9,75ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééé..ééé...10,45ú 
C. LANGOSTINOéééééééééééééééééééééééé...11,45ú 

 
41. BHUNA 

Un sabroso plato cocinado con cebolla, pimiento y tomate fresco. 

A. POLLO/POLLO TIKKAééééééééééééééé..é..é..9,00ú/9,45ú 
B. CORDEROééééééééééééééééééééé..ééééé.9,75ú 
C. LANGOSTINOééééééééééééééééééééé..éé....11,00ú 

 
42. BALTI 

Platos preparados con jengibre, pimiento, cebolla, cilantro fresco y especies de Balti. 
A. POLLO/POLLO TIKKAéééééééééééééééééé..9,25ú/9,75ú 
B. CORDEROééééééééééééééééééééé..éééé..10,45ú 
C. LANGOSTINOééééééééééééééééééééé..ééé.11,45ú 

 
43. DANSAK 

Lentejas con comino entero, jengibre, ajo, especias y un toque de salsa de tomate. 

A. POLLO/POLLO TIKKA...é...éééééééééééééé...é.9,45ú/9,99ú 
B. CORDEROééééééééééééééééééééééé..éé...10,45ú 
C. GAMBASéé.ééééééééééééééééééééééé......10,99ú 

 
44. JALFREZI (PICANTE) 

Platos cocinados con pimientos, cebolla, chile verde, cilantro y especias picantes.  
A. POLLO/POLLO TIKKAéééééééé..éééééééé..é..9,00ú/9,75ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééé..ééé...10,45ú 
C. GAMBASéé.ééééééé...éééééééééééééééé...11,45ú 

 
45. PLATO CON ESPINACAS (SAAG) 

Cocinado con espinaca comino entero, jengibre, ajo y especias. 

A. POLLOééééééé.ééééééééééééééé...é...ééé..9,45ú 
B. CORDEROééééééééééééééééééééééé..ééé.9,99ú 
C. GAMBASéé.ééééééééééééééééééé,,,éé...éé10,99ú 

 
 



Nota: Si el plato de su eleccion no esta en el menu preguntanos, si possible preparamos su eleccion. Si tiene 
alguna alergia, por favor informanos. 

IVA Incluido 
 
 

 
 

46. MADRAS (PICANTE) 
Plato picante del Himalaya cocinado con ajo, jengibre, coco, tomate y limón.  

A. POLLO/POLLO TIKKAéééééééééééé..ééééé....9,00ú/9,75ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééééé..é...10,75ú 
C. GAMBASéé.ééééééééééééééééé...éééé..éé.11,75ú 

 
47. VINDALOO (MUY PICANTE) 

Cocinado con patata, ajo, jengibre, tomate, cilantro y chille en una salsa muy picante. 

A. POLLO/POLLO TIKKAéééééééééé..ééééééé..9,50ú/10,00ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééééééé.10,50ú 
C. GAMBASéé.éééééééééé...ééééééééééééé...11,00ú 

 
48. PASANDA  

Platos cocinados con almendras, coco, frutos secos, especias suaves y nata fresca. 

A. POLLO/POLLO TIKKAééééééééééééé..éé..éé..9,00ú/9,45ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééé..éé..é.10,50ú 
C. LANGOSTINOéé.éééééééééééé...ééé...ééééé...11,50ú 

 
49. PHATIA 

Salsa agridulce con cebolla, tomate, pimiento, cilantro y especias exóticas. 

A. POLLO/POLLO TIKKAééééééééééééééé..é..é..9,00ú/9,45ú 
B. CORDEROéééééééééééééééééééééé..éééé.9,75ú 
C. LANGOSTINOéé.ééééééééé...éééééééé...ééé...11,25ú 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Nota: Si el plato de su eleccion no esta en el menu preguntanos, si possible preparamos su eleccion. Si tiene 
alguna alergia, por favor informanos. 

IVA Incluido 
 
 

CURRY VEGETETARIANOS 
 

50. MIX VEGETABLE CURRYééééééééééééééééééééé.é..7,95ú 
Verdura de temporada condimentada y cocinada en salsa curry. 
 

51. VERDURA DE TEMPORADA CON SALSA (NAWARATAN KORMA)ééé..7,95ú 
Plato muy suave y cremoso con coco (muy suave). 
 

52. PALAK PANEER ééééééééééééééééééééééé.....éé.9,00ú 
Queso blanco casero cocinado con espinacas y especias.  
 

53. ALOO GOBIéééééééééééééééééééééééééééé.é7,90ú 
Patata y coliflor cocinada con tomate fresco, cebolla, cilantro y especias delicadas. 
 

54. MUSHROOM BHAJIééééééééééé...ééééééé...éééééé7,90ú 
Champiñones cocinados con cebolla, ajo, jengibre, tomate y especias de Nepal. 
 

55. HIMALAYA ALOOéééééééééééééééééééééé.é..éé..7,90ú 
Patatas cocinadas con comino entero, una salsa espesa y cilantro fresca. 
 

56. SAAG ALOOééééééééééééééééééééééééééééé7,90ú 
Espinacas y patatas cocinadas con especias aromáticas. 
 

57. TADKA DALééééééééééééééééééééééééééééé7,75ú 
Lentejas amarillas cocinadas con comino, cebolla, ajo, tomate, cilantro fresca, hierbas y 
especias de Himalaya. 
 

58. CHANA MASALAéééééééééééééééééééééé.....ééé.7,75ú 
Garbanzos cocinados con cebolla, comino, cilantro fresca, especias con sabrosa y agria 
salsa. 
 

59. DAL MAKHANIéééééééééééééééééééééééééééé8,90ú 
Suave cremoso curry de lentejas negras con hierbas y especias.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Nota: Si el plato de su eleccion no esta en el menu preguntanos, si possible preparamos su eleccion. Si tiene 
alguna alergia, por favor informanos. 

IVA Incluido 
 
 

 
 

PLATOS BIRYANI 
Los platos biryani están preparados arroz basmati condimentado 

con azafrán frutos secos y hierbas aromáticas y acompañados con 
salsa curry de verdura aparte. 

 
60. VERDURA BIRYANIéééééééééééééééééééé...é.ééé..9,75ú 

 
61. POLLO/POLLO TIKKA BIRYANIééééééééééééé..éé..10,50ú/11,50ú 

 
62. CORDERO BIRYANIééééééééééééééééééééééééé11,95ú 

 
63. GAMBAS BIRYANIééééééééééééééééééééééééé..13,95ú 

 
64. HIMALAYAN ESPECIAL BIRYANIééééééééééé...ééééééé14,95ú 

Biryani mixto con pollo, cordero y gambas. 

 

 
ARROZ 

 
65. ARROZ BASMATIéééééééééééééééééééééééé.éé.3,50ú 

El basmati, es un tipo de arroz largo que se cultiva principalmente en el sur de Himalaya. Su 
principal característica es su intenso aroma natural.   
 

66. ARROZ PILAUéééééééééééééééééééééééé...é.éé3,99ú 
Arroz basmati cocinado con azafrán, comino, clavos y pasas. 
 

67. ARROZ FRITO CON CHAMPIÑONESéééééééééééééé..ééé.4,50ú 
 

68. ARROZ KASMIRIééééééééééééééééééééééééééé4,85ú 
Arroz basmati con coco y frutos secos. 
 

69. ARROZ CON LIMčNééééééééééééééééééééé...ééé..3,95ú 
 

70. ARROZ CON HUEVO FRITOééééééééééééé..éééééééé.4,85ú 
 

71. ARROZ ESPECIALééééééééééééééééééééééé...éé.5,50ú 
Arroz basmati con huevo, guisantes y champiñones. 

 
 
 
 
 
 
 

 
 


