
the taste of asia.
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SMALL PLATES

01 Say My Nem *A B C 6.9
2 frittierte Frühlingsrollen mit Glasnudeln, 
Morcheln, Schweine und Garnelenhack, 
Frühlingszwiebeln, hausg. Chili-LiẨ
metten-Fisch Sauce.

vegan möglich * F 

02 Hot Girl Summer * E
2 Sommerrollen mit Reisnudeln, Salat, 
Mango, Gurke, Koriander, Erdnüsse, 
hausg. Hoisin- Sauce. Wahlweise mit: 

5.9
6.5
6.5
6.5

+  Tofu       * F
+  Garnelen * B
+  Hähnchen * A
+  Ente * A

03 Auber You      * A E F 6.5
Gegrillte Miso Aubergine, Erdnüsse, 
Frühlingszwiebeln, hausg. Teriyaki Sauce.

04 You Da Mame
5.0
5.5

+ gesalzenes Edamame
+ scharfe Miso Edamame

05 Yammy * A B 5.0
Knusprig frittierte Süßkartoffeln, Garnelen, 
hausg. Chili-Limetten Fisch Sauce.

07 Crazy A-Bao You      * A F 6.5
3 frittierte Teigtaschen mit Gemüse 
Füllung, hausg. Teriyaki Sauce.

06 Bun In A Million * A B F 6.0
Knusprig frittierte Dumplings mit Garnelen 
Füllung, hausg. Teriyaki Mayo- Sauce.

vegan möglich * F

08 Pear For Avo-r       * A 7.0
Frittierte Avocado und Birne mit 
hausg. Himbeer-Chili  Sauce.
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SMALL PLATES

GREENS

09 Bata Scallops * L E 9.5
2 gegrillte Jakobsmuscheln mit 
Spargel, Erdnusse, FrühlingszwieẨ
beln, hausg. Teriyaki-Sauce.

10 Midori Ebi * A B 7.9
2 Frittierte Gambas mit grünem 
Reismantel, hausg. Chili-Mayo und 
Chili-Süß Sauce.

12 Say W(H)AFU 8.9

10.9
10.9
16.9
16.9

+  Hähnchen
+  Rindfleisch
+  Ente
+  Sashimi Mix

Wildsalat, Gurke, Tomaten, frittierte 
Lotuswurzel, Baby Mais, Spargel, hausg. 
Oliven-Trüffel-Vinaigrette Sauce.

13 DU DU E 8.9
Papaya, gebratenes Rindfleisch in 
Marinade, Erdnüsse, Röstzwiebeln, 
Karotten, Koriander, Chili-Limetten
-Fisch Sauce.

14 Mango Tango E F 8.9
Mangostreifen mit gegrillte HähnchenẨ
brust, Paprika, Soja, Erdnüsse, Koriander, 
hausg. Limetten-Chili-Fisch Sauce.

Gurkensalat mit Hähnchenbruststreifen, 
Zwiebeln, Erdnuss, Soja.

15 Gurke Salad * E F 8.9

11 HANAMI Mix * A B C E K 19.9
Best of 6 small plates.
Vegan oder non- vegan möglich
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SOUPS

YAKITORI

16 Miso So Much     * F K 6.5
Miso, Seidentofu, Frühlingszwiebeln, 
Seetang.

18 Got That Yum * B 6.5
Tom Yam Gung Suppe mit Garnelen, 
Zitronengras, Champignons, Brokkoli, 
Karotten.

17 CouCou * G 6.5
Kokos Curry Suppe mit Hähnchen, 
Zitronengras, Gemüse.

vegan möglich * F 

19 Tofully Fine      * A F K 6.0
2 frittierte Tofu-Spieße mit Sesam, 
Frühlingszwiebeln, Teriyaki Sauce.

20 Shrooms      * A F K 7.0
2 verschiedenen Pilze-Spieße mit 
Sesam, Teriyaki Sauce.

21 Chicks Over Pricks * A F K 7.5
2 gegrillte Hähnchen-Spieße, 
Frühlingszwiebeln, Sesam, Teriyaki Sauce.
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RICE NOODLES

22 Been There Bun That * E

14.9
14.9
15.9

15.9
16.9

+  Tofu      * F
+  Vegane Soja Fleisch     *E
+  Frühlingsrollen * A B C
     vegan möglich 
+  Hähnchen
+  Mariniertem Rindfleisch

Lauwarmes Gericht mit gedämpften Reisnudeln, 
Buntem-Salat, frischen Mango-Gurkestreifen, 
garniert mit frischen Kräutern und gerösteten 
Erdnüsse und Zwiebeln. Dazu gibt es eine  hausg. 
Limetten-Chili- Vinaigrette. Wahlweise mit:

23 Falling Pho You

14.9
15.9
16.9
18.9

+  Tofu     * F
+  Hähnchen
+  Rindfleisch
+  franz. Barberie Ente
 ( medium gegrillt )

Traditionelle Vietnamesische Reisbandnudelnsuppe
mit Sojasprossen, Frühlingszwiebeln, Koriander. 
Wahlweise mit:

24 Wok The Pho Up C E F

14.9
15.9
16.9
18.9
18.9

+  Tofu     * F
+  Hähnchen
+  Rindfleisch
+  Garnelen * B
+  Frittierte Ente * A

Gebratene Reisbandnudeln mit Ei, Spitzkohl, 
Soja, Karotten, Erdnüsse, Koriander und 
Röstzwiebeln

25 Udon‘ Even Know C E F

14.9
15.9
16.9
18.9
18.9

+  Tofu     * F
+  Hähnchen
+  Rindfleisch
+  Garnelen * B
+  Frittierte Ente * A

Gebraten Udonnudeln mit Ei, Soja, Karotten, 
Spitzkohl, Erdnüsse und Röstzwiebeln in hausg. 
Teriyaki-Sauce. Wahlweise mit:

26 Hue Gonna Call D F 
Traditionelle vietnamesische Nudelsuppe mit 
würziger Rinderbrühe. Enthält Rindfleisch, 
Schweinefleisch, Reisnudeln, Sojasprossen, 
Zwiebeln, Koriander.

16.9
Eine leichte vietnamesische Nudelsuppe mit 
knusprig gebratenem Lachs, FischbällẨ
chen, Tomaten, Dill, Soja, Zwiebeln. 

27 Sea-Riously Good D F 16.9
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REIS

28 Carri You Home G 

14.9
15.9
16.9
18.9
18.9
18.9

+  Tofu     * F
+  Hähnchen
+  Rindfleisch
+  Garnelen * B
+  Lachs * D
+  Frittierte Ente * A

Hausgemachte rote Thai-Curry-Sauce mit 
saisonales Gemüse und grünem Spargel. Serviert 
mit Reis. Wahlweise mit:

32 Hanami Bowl K F 

14.9
15.9
17.9
17.9
19.9

+ Tofu     * F
+ Frittierte Hähnchen
+ Frittierte Ente * A 
+ Lachs * D
+ Thunfisch * D 

Sushi-Bowl mit Mango, Avocado, Gurken, Mais, 
Kidney Bohnen, Salat in hausg. Chili 
Mayo-Teriyaki Sauce und Sesam on Top.

29 Nuts‘ Bout You E G

14.9
15.9
16.9
18.9
18.9
18.9

+  Tofu     * F
+  Hähnchen
+  Rindfleisch
+  Garnelen * B
+  Lachs * D
+  Frittierte Ente * A

Hausgemachte Erdnuss-Sauce mit saisonalem 
Gemüse. Serviert mit Reis. Wahlweise mit:

30 Curry Up, MANGO! G 

14.9
15.9
16.9
18.9
18.9
18.9

+  Tofu     * F
+  Hähnchen
+  Rindfleisch
+  Garnelen * B
+  Lachs * D 
+  Frittierte Ente * A 

Hausgemachte Mango-Curry Sauce mit Mangostreifen 
und saisonales Gemüse. Serviert mit Reis. Wahlweise mit:

31 Lemongrass On Fire

14.9
15.9
16.9
18.9
18.9
18.9

+  Tofu     * F
+  Hähnchen
+  Rindfleisch
+  Garnelen * B
+  Lachs * D 
+  Frittierte Ente * A

Gebraten verschiedene Gemüse mit Zitronengras, 
Chili. Serviert mit Reis. Wahlweise mit:
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SPECIAL CUISINE

33 No Ducking Way
Medium gegrillte französische Barberie Ente mit 
grünem Spargel, Pilze, Brokkoli, Karotten in hausg. 
Teriyaki-Sauce. Serviert auf Reis.

34 SAL(O)MON D
Gegrillter Lachs mit Lauchzwiebeln, Dill, grünem 
Spargel, Pilze, Brokkoli, Karotten in hausg. Teriyaki 
Sauce. Serviert auf Reis.

20.9

35 Sesam Tuna D K

Thunfischfilet in Sesamkruste mit gegrillte grünem 
Spargel, Pilze, Brokkoli, Karotten in hausg. 
Teriyaki-Sauce. Serviert auf Reis.

37 Meat You There B C F

200g Rindersteak, Garnelenspieß, Spiegelei, 
saisonales Gemüse in hausg. Chili-Soja-Tomaten 
Sauce. Dazu mit eine Bao Bun oder Reis. Serviert 
auf einer Heißplatte.

36 It‘ A-Bao Time

15.9
16.9
16.9

+ Vegane Soja Fleisch
+ Taro-Party
+ Mariniertem Rindfleisch

Vietnamesischer Burger mit Bao Bun, Salat, 
Gurken, Tomatenscheiben, dazu mit Süßkartoffel 
Pommes. Wahlweise mit:

21.9

21.9

21.9
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SPECIAL CUISINE

38 I Don‘ Car-ri A
Japanischer Curry mit Katsu Chicken, Kartoffeln, 
Karotten, Zwiebeln, Salat. Serviert auf Reis. 

18.9

39 Catfish D E

Gegrilltes Viktoriabarschfilet in Kurkuma und 
Galgant mariniert, serviert in einer heißen Pfanne 
mit Olivenöl, Chili, Lauchzwiebeln und frischem 
Dill. Dazu gedämpfte Reisnudeln, Mango, Gurke, 
Salat, Erdnusse, Röstzwiebeln und hausg. 
Chili-Limetten-Fisch Sauce.

17.9

40 Bun Cha Cha E
Gegrilltes Schweinebauch in Knoblauch und 
Schalotten mariniert, serviert mit gedämpften 
Reisnudeln, Salat, frischem Kräutern, Mango, 
Gurke, Erdnüsse, Röstzwiebeln und hausg. 
Chili-Limetten-Fisch Sauce.

17.9

42 Too Hot To Handle
Ab 2 Person

Vietnamesischen Hotpot auf einer Freuertop mit 
herzhaften Zitronengras- Tomaten- TomYam Brühe. 
Wahlweise mit:

+ Classic [ Rindfleisch, Garnelen, Lachs, Tintenfisch,  
         Fischbällchen, Frisches Gemüse ]  B D L

+ Vegan  [ Verschiedene Pilze, Soja Fleisch,
        frisches Gemüse ] 

29*(pro person)

41 Hanami Bun-Dle E
Für 2 Person

Ein Mix aus gegrilltem Schweinefleisch in Knoblauch 
und Schalotten mariniert, Frühlingsrollen und 
Lotblättern eingewickelt Schweinehack. Serviert auf 
einer Platte mit gedämpften Reisnudeln, Salat, Mango, 
Gurke, Kräutern, Erdnusse, Röstzwiebeln und hausg.
Chili-Limetten - Fisch Sauce.

31.9
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TATAR

MAKI
(8stk)

NIGIRI
(2stk)

43 Salmon Like You D 11.9
Lachs, Tobikko, Sesam Reis Cracker,
hausg. Chili-Oliven-Trüffelöl Sauce.

45 In The Pulp-Line L 11.9
Pulpo, Orange, Zwiebeln, hausg. 
Chili-Ponzu-Trüffelöl Sauce.

46 Hanami Tatar D 13.9
Lachs, Thunfisch, Pulpo, Tobikko, 
Knusprig grüne Reisflocken, hausg. 
Kimchi-Ponzu-Chili Sauce.

44 Oppor-Tuna-Ty D K 13.9
Flambierter Thunfisch, Orange, 
Sesam, hausg. Ponzu-Mango Sauce.

51 Ebi B 5.9

52 Sake D 5.9

53 Tuna D 5.9

54 Unagi L 5.9

47 Kappa 4.9

48 Asparagus 4.9

49 Avocado 4.9

50 Oshinko 4.9

55 Tomato 4.5 56 Avocado 4.5 57 Sake D 5.5

58 Tuna D 5.5 59 Ebi B 5.5 60 Unagi L 5.5
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ABURI

SASHIMI
(5stk)

INSIDE OUT
(5stk)

61 Nasu 4.9
Flambierte Aubergine, Teriyaki, 
Frühlingszwiebeln.

62 Mushroom 4.9
Flambierter King-Austern-Pilze, 
Teriyaki, Frühlingszwiebeln.

63 Sake D 5.9
Flambierter Lachs, Tobikko, Mayo.

64 Tuna D 5.9
Flambierter Thunfisch, Tobikko, Mayo.

65 Sake D 8.9

66 Tuna D 9.9

67 Pulpo L 7.9

68 Hanami Mix Sashimi 21.9

69 Vegan Rolls      K 7.0
Avocado, Gurke, Mango, Sesam.

71 Tuna Cali 8.5
Thunfisch, Avocado, Tobikko.
72 Ebi Tempura Cali B K 8.0
Knusprige Black Tiger Garnelen, 
Avocado, Sesam.
73 Tori Cali A K 7.5
Knusprige Hähnchen, Avocado, Sesam.

70 Sake Cali      K 8.0
Lachs, Avocado, Sesam.

(2stk)
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SPECIALS
(5stk)

74 Avobana Tori A K D 8.5
Knusprige Hähnchen, Gurke, Sesam, 
Fischkäse, umwickelt Avocado.

75 Leaf Of Faith       K 8.5
Romanasalat, Edamame, Tomaten, 
Avocado, grüner Spargel, Gurken, 
Sesam, Mayo -Trüffelnöl.

76 Flame Tuna D B 10.5
Tempura Black Tiger Garnelen, Avocado, 
Sesam, Fischkäse, umwickelt 
flambierter Thunfisch, Mayo.

77 Salmon Says D 9.5
Lachshaut, Gurke, Avocado, umwickelt 
flambierter Lachs, Tobikko, Mayo.

78 Salmon Claus D 9.5
Lachstatar, Gurke, Avocado, Fischkäse, 
Chili-Oliven-Trüffelnöl.

79 Tuna Me On D 10.5
Thunfischtatar, Avocado, Mango, 
Fischkäse, Kimchi-Ponzu Sauce.

80 Hanami Love U D B 9.5
Tempura Black Tiger Garnelen, 
Avocado, Fischkäse, umwickelt 
Lachs, Thunfisch, Tobikko, Mayo.

81 Keep It Shrimple D B 9.5
Tempura Black Tiger Garnelen, 
Gurke, Sesam, Fischkäse, umwickelt 
Lachs, grüner Reisflocken.
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GEBACKENE ROLLS
(6stk)

HANAMI MIX SET SUSHI 

82 Hanami Crunchy Rolls A K

Frittierte sushi mit Avocado, Gurken, 
Spargel, Sesam, Fischkäse, hausg. 
Chili-Mayo-Teriyaki Sauce und knusprig 
grüner Reisflocken on top. Wahlweise mit:

8.9
9.9
9.9
9.9
9.9

+  Vegie     F
+  Lachs D
+  Tuna D  
+  Ebi B
+  Chicken 

83 Little Tokyo ( 22 ) D K 
+ Rolls Salmon Says / Vegan Rolls
+ Maki Tuna / Spargel
+ Nigiri Lachs / Avocado

25 84 Rollin‘ Party ( 28 ) A B D K
+ Crunchy Hanami Ebi Crunchy 
+ Rolls Tuna Cali / Keep It Shrimple 
+ Maki Avocado / Oshinko 
+ Nigiri Lachs / Tomato

35

85 Soy-Mate ( 22 )       K
+ Rolls Vegan Rolls
+ Maki Avocado / Kappa / Asparagus / Oshinko
+ Nigiri Tomato / Avocado 

22 86 Green O‘Clock ( 26 )       K 
+ Rolls Leaf Of Faith / Vegie Crunchy Rolls
+ Maki Kappa /Avocado / Oshinko
+ Aburi Nasu
+ Nigiri Tomato

29

87 Quick Sash-Sion ( 45 ) A B D K L
+ Sashimi Sake / Tuna / Pulpo
+ Rolls Sake Crunchy Rolls / 
       Avobana Tori / Flame Tuna
+ Maki Ebi / Avocado / Kappa
+ Nigiri Lachs / Avocado
+ Aburi Mushrooms

65 88 Hanami‘s Lega-Sea
( 52 + 2Tatar ) A B D K L

+ Tatar Hanami Tatar / Oppor-Tuna-Ty
+ Rolls Sake Crunchy / Vegie Crunchy /
            Tuna Me On / Salmon Says / Avobana  
           Tori / Ebi Tempura /VeganRolls
+ Maki Sake / Unagi / Kappa
+ Nigiri Sake / Tomato
+ Aburi Tuna / Nasu

95
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KINDERMENÜ

DESSERT

BEILAGE

K1 Com Ga Kind 8.9
Gegrillte Hähnchenbrust mit Brokkoli, 
Karotten und Reis in Teriyaki Sauce. 

K2 Com Rang Kind C 8.9
Gebratenes Reis mit Hähnchen, Ei, 
Bohnen, Karotten, Zucchini, Mais.

K3 Pho Xao Kind C 8.9
Gebratene Reisbandnudel mit 
Hähnchen, Ei, Karotten, Spitzkohl.

K4 Pho Suppe Kind 8.9
Vietnamesische Reisbandnudelsuppe
mit Rind, Lauchzwiebeln, Koriander.

89 Eis Cream G K 3.9
Eine Kugel Eis mit Sahne.

( Matcha / Vanille / Sesam )

90 Yellow Fever A G K 6.9
Knusprig gebackene Banane 
mit Sesam Eis.
91 Way Too Mochi G 6.9
Mochi Eis mit Matcha Eis.
92 Never The (Se)Same K G 6.9
Sesam Bällchen mit roter 
Bohnen Paste und Vanille Eis.

93 In Love With The Coco 6.9
Hausgemachte Teigbällchen, gefüllt mit 
süßer Kokosnuss.
94 Match(a) Made In Heaven G
Matcha Eis mit Espresso, Kahlua, Sahne.

6.9

95 Milky Way C 6.9
Milch, Kondensmilch, Zitrone, Kokos.

Reisnudeln
2.5

Erdnuss Sauce
3.0

Süßkartoffel
Pommes

5.0
Reis
2.5
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100 Summer Love 5.9
Mango, Maracuja, Limetten.
101 Honeymoon Phase 5.9
Holunder, Grenadine, Orange, Limeten.
102 Fresh Off The Boat 5.9
Honigmelone, Butterfly Pea Tea, 
Frische Orange, Gurke, Limetten.
103 Once Upon A Lime 5.9
Limetten, Minze, Rohrzucker.
104 Pls Be (Jas)Mine 5.9
Jasmine Tea, Zitrone, Zucker.
105 Peach Please 5.9
Pfirsichtee, Orange, Zitronengras.
106 Pine To My Apple 5.9
Ananas, Frische Himbeer, Minze.
107 Ginger Glow 5.9
Ingwer, Limetten, Rohrzucker.

HOMEMADES /
LEMONADE

96 CoCoLy 7.5
Kokos, Ananas, Lychee, Sahne.
97 Virgin Craly C 7.5
Cranberry, Lychee,  Wassermelone,
Limetten, Eiweiß.
98 Pink Paradise 7.5
Erdbeer, Mango, Maracuja, Kokosmilch.
99 Mango Lassi G 6.5
Mango, Yogurt, Milch, Rohrzucker.

MOCKTAILS /
LASSI

113 Purple Rain 8.5
Gin, Lavendel, Limetten, 
Prosecco, Tonic water.108 Aperol Spritz 8.5

Aperol, Orange, Prosecco.

110 Hugo 8.5
Holunder, Limetten, Prosecco.
111 White Berry Lillet 8.5
Lillet, White Peach, Beeren.
112 Lychee-Secco 8.5
Lychee, Frische Himbeer, 
Holunder, Prosecco.

109 Maracuja Spritz 8.5
Aperol, Maracuja, Zitrone, 
Prosecco, Basilikum.

 APERITIT
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120 Violet Garden 10.9
Vodka, Sake, Pfirsich, Yuzu, 
Butterfly Tee.
121 Bloody Mule 10.9
Gin, Pink Grapefruit, Ginger Beer, 
Limetten.
122 Ginger Mojito 9.9
Havana, Minze, Limetten, Ingwer, 
Rohrzucker, Ginger Ale.

123 Tiger 0.33l 4.9
124 Saigon 0.33l 4.9
125 Hefeweizen 0.5l 5.9

Hell / Dunkel

126 Hefeweizen 0.5l 5.9
Alkoholfreie

127 Bitburger
+ 0.3l / vom Fass
+ 0.5l / vom Fass
+ 0.33 alkoholfrei

4.5
5.0
4.5

128 Alsterwasser
+ 0.3l
+ 0.5l

4.2
4.7

114 Salted Caramel Espresso 11.9
Vodka, Caramel, Kahlua, Beileys, 
Espresso, Salz.

116 Sake Bomb C 10.9
Vodka, Sake, Aperol, Zitrone, 
Zuckersirup, Eiweiß.
117 Craly C 10.9
Vodka, Cranberry, Lychee,
Wassermelone, Limetten, Eiweiß.
118 Keep Your Gin Up 10.9
Gin, Lavendel, Minze, Tonic, 
Limetten.

115 Mai Tai 11.9
Havana, Old Pascas, Triple Sec, 
Amaretto, Myers Rum, Mandel, 
Ananas, Maracuja.

119 Rum-Thing About U 10.9
Rum, Sake, Lavendel, Grenadine, Limetten.

COCKTAILS

SHOTS 4CL
Balvenie 7.0
Jack Daniel‘s 5.0
Glenfiddich 6.0
Nep Moi 4.0
Kräuterschnaps 4.0
Sake 20CL 6.5

Kalt/ Warm

BEER
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129 Jasmine Tea 4.5

133 Tea Pot For 2 7.9

130 Detox 4.9
Ingwer, Orange, Minze.

132 Stay Happy 4.9
Zitronen, Minze.

131 Stay Healthy 4.9
Zitronengras, Orange.

TEA

134 Ca Phe Vietnam 5.0
Vietn. Kaffee mit Kondensmilch.

136 Ca Phe Sua Da 5.5
Vietn. Eiskaffee, Kondensmilch.
137 Coffee Cream 3.9

138 Espresso 2.9

139 Cappuccino 4.5

140 Latte Macchiato 4.9

141 Matcha Latte 4.9

142 Dalgona Coffee 5.5

135 Egg Coffee Vietnam 7.0
Luftige Bio- Eigelb- Crea mit Honig, 
Vietnamesischer Coffee.

COFFEE

146 Sparkling Juice

3.2
4.2

+  0.2l
+  0.4l

Mango / Maracuja / Apfel /
Ananas / Lychee / Cranberry

143 Softs 

3.2
4.2

+  0.2l
+  0.4l

Cola / Cola Zero / Fanta /
Sorite / Mezzo Mix / Ginger Beer

145 Juice

3.5
4.5

+  0.2l
+  0.4l

Mango / Maracuja / Apfel /
Ananas / Lychee / Cranberry

144 Water

2.5
3.5
5.9

+  0.2l
+  0.4l
+  0.75l

Still / Sprudel

REFRESHING
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WHITE

SPARKLING

GRAUBURGUNDER ‚TONMERGEL‘
[RHEINHESSEN, DEUTSCHLAND]

7
25

+  0.2l
+  0.75l

Fruchtig-frisch / cremig / 
langer Nachhall

RIESLING JAKOB SCHNEIDER ‚SCHIEFER‘
[NAHE, DEUTSCHLAND]

7.5
26

+  0.2l
+  0.75l

Schiefernase / zitronige Frische 
/ vielschichtig

CHARDONNAY ‚FAT BASTARD‘
[RHÔNE, FRANKREICH]

6.5
24

+  0.2l
+  0.75l

Banane & Melone / ein Hauch 
Vanille / leichter Schmelz

SAUVIGNON BLANC ‚OLD COACH ROAD‘
[NELSON, NEUSEELAND]

8
27

+  0.2l
+  0.75l

Expressiver Duft /Stachelbeere 
und Holunderblüte / knackig

WEIßBURGUNDER ‚EDITION R‘
[NAHE, DEUTSCHLAND]

34+  0.75l

Zitrusfrüchte / weiße Blüten / 
subtile Säure und Cremigkeit

SANCERRE ,FRANCK MILLET‘
[LOIRE, FRANKREICH]

49+  0.75l

Ungemein fein nuancierter Duft 
/ hocheleganter Genuss!

LUGANA FELICIANA ‚FELUGAN‘
[LOMBARDEI, ITALIEN]

36+  0.75

Verführerischer Duft / Birne 
und Lychee / voll und cremig

CHAMPAGNER ‚DEUTZ‘ BRUT CLASSIC
[CHAMPAGNE, FRANKREICH]

89+  0.75l

Pfirsichnoten / Brioche / klassisch und filigran

CRÉMANT DE BOURGOGNE ‚PAUL DELANE‘ ROSÉ BRUT
[BURGUND, FRANKREICH]

39+  0.75l

Erdbeeraromen / allerfeinste Perlage / finessenreich 

PROSECCO ‚MAURIZIO B MARTINO‘
[VENEZIEN, ITALIEN]

4.5
23

+  0.1l
+  0.75l

Apfel- und Blütennoten / anhaltendes Prickeln
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RED

ROSE

ROSÉ ‚D‘UNE NUIT‘
[RHEINHESSEN, DEUTSCHLAND]

7
25

+  0.2l
+  0.75l

Johannisbeer- und Erdbeerduft 
/ weiche Frucht

SPÄTBURGUNDER ‚VOM KALKSTEIN‘
[PFALZ, DEUTSCHLAND]

26+  0.75l

Walderdbeeren und Kakao / 
polarisierend und dennoch elegant

SYRAH ‚TAMBOERSKLOOF‘
[STELLENBOSCH, SÜDAFRIKA]

32+  0.75l

Dunkles Steinobst / noble und dicht 
gewobene Tannine

PRIMITIVO DEL SALENTO ‚RUDIAE‘
[APULIEN, ITALIEN]

7.5
26

+  0.2l
+  0.75l

Kirsche und Schokolade / 
kraftvoll und sanftmütig

MERLOT ‚LE CONFIDENTIEL‘ 
[LANGUEDOC-ROUSSILLON, FRANKREICH]

6.5
24

+  0.2l
+  0.75l

Dunkle Kirscharomen / 
leichte Würzigkeit / spannungsreich

RIOJA ECOLÓGICA ‚LAR DE SOTOMAYOR‘
[RIOJA, SPANIEN]

24+  0.75l

Viel dunkle Frucht / anschmiegsam 
und herzhaft zugleich | Bio

CABERNET SAUVIGNON ‚COLECCIÓN‘
[COLCHAGUA, CHILE]

7.5
26

+  0.2l
+  0.75l

Cassis- und Paprikaaromen / 
getrocknete Pflaumen / weich und voll

PROVENCE ROSÉ ‚L‘OPALINE‘
[PROVENCE, FRANKREICH]

32+  0.75l

Rote Waldfrüchte / erfrischend zitrisch 
/ quicklebendig



ALLERGENE
A. Glutentreide B. Krebstiere C. Eier D. Fisch E. Erdnüss

F. Soja G. Milch I. Sellerie J. Senf K. Sesam

H. LupineL. Weichtiere H. Schwefeldioxid & Sulphite

 Alle Preise in EUR und inkl. MwSt.

Vietnamesisches Küche & Sushi Bar

Barmbeker Straße 165, 22299 Hamburg, Germany

Hanami-restaurant.eatbu.com
+49 04036859950




