
Proposte/ Empfehlungen

Aperitif
         
LILLET WILD BERRY	   	 	 	 	                              CRODINO SPRIZZ


0,2l	 	       7,50	 	 	 	 	 	 	            0,2l              7,50

Vorspeise


Rote-Bete-Carpaccio 

mit Feldsalat & karamellisiertem Ziegenkäse 


15

Dreierlei Bruschette


3 verschiedene Brotscheiben mit: 

Eingelegtes Gemüse/ Büffel-Mozzarella & Steinpilze/ Hausgebeizter Lachs 


13

Frische Miesmuscheln in pikanter Kirsch-Tomaten-Sosse


Vorspeise 11,80€	 	 Hautgang 14,80€	 	 mit Pasta 18,30€


Pasta

Gnocchi con cacio e pepe Guanciale croccante

Kartoffelnocken in würziger Schafskäsecreme, 


Pfeffer &  knusprige Schweinebacke-Würfel

18


Spaghetti alla chitarra al parmigiano

Gitarren-Spaghetti aus dem Grana-Padano-Laib


 17


Fleisch

Tagliata di manzo al tartufo 


Tranchiertes Rumpsteak rosa gebraten mit schwarzem Trüffel & Trüffel-Pommes

27


Fisch

Tonno in crosta di pepe con verdure


Gebratenes Thunfischsteak in Pfefferkruste dazu Marktgemüse

25


Pizze Bianche

Pizza Bianca 


ohne Tomatensosse/ Fior di latte/ Parmaschinken/ Burrata & getrocknete Tomaten

   19


Pizza Polipo e Bufala

ohne Tomatensosse/ gelbe & rote-Datteltomaten, Oktopusstücke & Büffelmozzarella


   19

Dessert


Kürbiskern-Parfait

mit knusprige karamellisierten Kürbiskernen und feinem Kürbiskernöl


8,5


WEINEMPFEHLUNGEN


Alle Preise in €uro

          Weiss 
	 Pinot Grigio      0,2l.	 7,00€


Chardonnay        0,2l.	 7,00€

	 T-Bianco Cuvée  0,2l.	 7,50€

	 Lugana      0,2l. 	 8,50€Rosato 

 Rosato 0,2l.    7,00€

Rot  
Chianti     0,2l.		   7,00€

Barbera     0,2l.		   7,00€ 

Primitivo     0,2l.		   7,50€

Vento Barrique  0,2l.		 11,00€


(+6€ auf Wunsch mit gehobeltem schwarzen Trüffel) 

(+6€ auf Wunsch mit gehobeltem schwarzen Trüffel) 

(+6€ auf Wunsch mit gehobeltem schwarzen Trüffel) 


