RISTORANTE « pizzpp.

ANTIPASTI DI CARNE

Bruschette al pomodoro
Affettato misto della casa

Formageio mis '
‘ 8810 to con marmellata d’arancia
Crudo di Parma e mozzarella di bufala
Gnocco fritto con tagliere di salumi

Salame Milano con pezzi di Grana Padano

ANTIPASTI DI PESCE

Polipo con patate

Capesante gratinate

) $

Pepata di cozze

Zuppa di cozze e vongole
Soute di vongole e gamberetﬂ

v (‘j &2 '
Zuppa di pesce e
A - ~rettl. camberomn
(cozze, \-()ﬂg()le, calamart, gambmetti, ga )

duper conchiglia
rinato

Carpaccio di salmone ma
spada, salmone, tonno)

I'is di pesce AfFumicato (

Cocktail di gambcri

3,50
7,00
7,00
8.00
€ 10,00
€ 8,00

a o ad d

€

cad. € 2,50

D

7,00
8.00
9,00
€ 10,00

an

€ 10,50
¢ 808
€ 12,00
£ 750




RISTORANTE ¢ PIZZERIA

La Conchiglia

Forno a legna - Specialita Carne e Pesce

PRIMI PIATTI

Penne alla tirolese (speck, zucchine, panna e zafferano)
Penne all’arrabbiata

Pappardelle con porcini e speck

Gnoccht con crema di gorgonzola

Tagliatelle al ragu

Risotto con trevisana e scamorza

Risotto ai porcint

Risotto alla rhilanese

Spaghetti alla carbonara

Pacchert con carciofi alla carbonara
Pacchert con pomodoro e mozzarella di bufala
Risotto con taleggio e olio al tartufo

gy e db o dbs db db o b b o b

8,00
6,0
9,00
8,00
70
8,00
9,00
700
700
900
8,50
800
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o L2 Conchiglia

Forno a legna - Speciality Carne e Pesce h

PRIMI PIATTI DI PESCE

Risotto scampi e asparagi
Risotto gamberi e zucchine
Risotto a1t fruttt di mare
Risotto con capesante ¢ crema di asparagi
Spaghettt allo scoglio
Spaghettt alle vongole
[.inguine al cartoccio (x 2 pets.)
[incuine all’astice
[incuine agli scampt con crema di pistacchio
Spaghettt con gambef{}ettj, capesante e punte di asparagt
Penne gamberetti € zucchine
Pappardelle con gamberetti, spada e pomodorint
Taoliatelle ai crostacet
Taoliatelle con scampi, gamberettt € pesto
Paccheri con gamberettt € ttmo

€ 10,00
€ 850
€ 9,00
€ 9,00
€ 10,00
€ 11,00
€ 2200
€ 14,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 8,00
€ 11,00
€ 950
€ 10,00
€ 900




RISTORANTE ° PIZZERIA

La Conchiglia
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Forno a legna - Specialita Carne e Pesce

Tagliata di manzo con rucola e grana
Tagliata di manzo al rosmarino

Tagliata di manzo con porcini

Filetto di manzo ai ferri

Filetto di manzo con potcini o pepe verde
Bistecca di manzo ai ferri

Cotoletta alla milanese

Costata di mgnzo alla griglia

Grigliata mista di carne

Scaloppine al limone, o con porcint o al vino bianco
Petto di pollo alla griglia
Angus di manzo con patate e spinaci (x 2 pets.)




SECONDI PIATTI DI PESCE

Grigliata mista di pesce

o € 15,00
i ranzino ‘o orata alla griglia £ 12,00
Trancio di salmone alla griglia € 900
Trancto di spada dai ferri € 10,00
[ritto misto € 10,00
(GGamberont e scampont alla griglia € 12,00
iletto di branzino con poticni e patate in umido € 14,00
liletto di branzino al frono in crosta di patate € 13,00
\listo di pesce gratinato al forno (x 2 pers.) € 28,00
Sogliola ai ferri o al limone € 11,00
é';lzglinm di salmone al pepe rosa € 10,00




RISTORANTE ¢ PIZZERIA

La Conchiglia

Forno a legna - Specialita Carne e Pesce

INSALATONE

1- INSALATONA PRIMAVERA

Insalata mista, uova, bufala, mais e pomodoro

2 - INSALATONA D’ESTATE

Rucola, grana e gamberetti

3 - INSALATA CESAR DI POLLO

Insalata mista, pollo, grana, salsa di yogurt, bacon

gﬁ

CONTORNI

Patate fritte*
Patate al forno
Patate saltate
Insalata mista

Spinact aglio, olio e peperoncing o 4] burro
Verdure alla griglia

€ 8,00
€ 7
€ 800

€
€
€
€
€
£

4,00
4,00
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RISTORANTE - PIZZERIA

La Conchiglia

Forno a legna - Specialita Carne e Pesce

PIZZE TRADIZIONALI

Margherita - polpa di pomodoro, mozzarella, basilico fresco 4,00
6,00
6,00
7,00
5,00
5,00
6,00
6,00
0,50
6,00
6,00
6,50
7,00
3,50
7,50

4 stagioni - polpa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, olive, carciofi
4 forrnaggi - mozzarella e formaggi misti

4 salumi - polpa di pomodoro, mozzarella, salsiccia, wiirstel, salame piccante
Napoli - polpa di pomodoro, mozzarella, acciughe, origano

La Piccante - polpa di pomodoro, mozzarella, salame piccante

Americana - polpa di pomodoro, mozzarella, wiirstel, patatine

Par migiana - polpa di pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate, Grana Padano
Romana onlpa di pomodoro, mozzarella, ricotta, aggiughe, origano

Siciliana - polpa di pomodoro, acciughe, capperi, origano

Prosciutto e funghl - polpa di pomodoro, mozzarella, pr. cotto, funghi
Braccio di ferr O - polpa di pomodoro, mozzarella, spinadi, ricotta, Grana Padano
Valtellina - polpa di pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana
Marinara - polpa di pomodoro, aglio, origano
Cﬂpl‘iCCiOSﬁ - polpa di pomodoro, mozzarell

olive, funghi, capperi, acciughe, origano

DA DA aaaada

4, prosciutto cotto, carciofini,
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o alegna - Specialita Carne ePas
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o1ZZE SPECIAL]

Margherita di bufala

sl di pot modoro, mozzarella di bufala, basilico tresco € G:OO
F10f1 di zucca

ouzarella, ricotta, bacon, fiori di zucea, cristalli di pomodoro secchi, basilico fresco 4 8)00
LC]' ROSS a
- Joa di pomo loro. 1LL1HOht olive, origano, grana in crosta croccante, basilico fresco € 7’00

L ana
\eae ari e 7’00

R do A
Ipa di pon ro, mozzarella, verdure grigliate, pesto di basilico fresco, pomodorini scottati

La Conc mcrha € 900

polpa di pomodoro, mozzarella, pate di olive nere, salame piccante, burrata, pomodorini,

r di zuceca, lico fresco

Cantabn CO £ 250
mozzarella, crema di radicchio, 100111%116 burrata, fiori di zucca, basilico tresco

Crudo e stracciatella £ 1,00

polpa di pon ro, stracciatella, prosciutto crudo di Parma, ranella di nocciola, basilico tresco
[

Sdlsm,m e friariell1 8 650

zzacella, scamorza affumicata, salsiccia, friagielli, basilico fresco

Bella Ma rgnta c 7,50

di pomodoro, mozzarella di bufala, crudo di Parma, funghi porcini, basilico fresco
6,50

an

C‘)me plu,hld ot
’ e, Nduja, olive piccantt

1di pomodoro, mozzarella, salame piccante,

Crivelli .
polpa d pomodoro, mozzarella, funghi I)orCilli, gﬂmb"fe“i’ G Rpfih e 6.50
‘ Amodo mio )
A;];]‘lijgll“ nodoro, mozzarella, pom.odoﬂﬂl basii e o Gewo - 7,50
B 4 i pomy doro, mozzarella, crudo di Parma, stracciatell2, pom()donm, el £ 8 00
>
thd()]
R o H‘l‘l"]]:” mozzarella di bufala, bresaola, POmOdOﬂﬂi’ 7% Pﬂ.c-l leasﬂico fresco € 7’00
ustl("l polpa di pomodoro, mozzarella, salsiccia, 8°rgouzom’ e

il
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BEVANDE prite, Estathe)

Bibite (Coca Cola 0,33, Fanta, S
Acqua 1 /2 litro
Acqua 1 litro
11;13(1{; chiara Heineken (piccgla)
Birra chiara Heineken (media)
Birra rossa Afflingen (piccola)
Birra rossa Afflingen (media)
Franziskaner 0,5

Moretti 0,66

Menabrea 0,66

Amaro - Grappa - Limoncello

Whisky ﬁ

VINI

Vino della casa bianco/rosso 0,25 cl.
Vino della casa bianco/rosso 0,50 cl.
Vino della casa bianco/rosso 1 lt.
Cabernet 0,75 cl.

Batbera 0,75 cl.

Nero d’Avola 0,75 cl.

ChiantiQ 75 ¢l

Bonarda (vivace) 0,75 cl.

Falanghina 0,75 cl.

Chardonnay 0,75 cl.

Muller Thurgau 0,75 cl.

Pinot Grigio 0,75 cl.

Lugana 0,75 cl.

{’rosecco Valdobbiadene 0,75 cl.
Spumante Millesimato 0,75 ¢

€
€
€
%
€
\
£
&
€
€
€
€




