



Entrée / Plat 21 €	 	 	 	 Plat / Dessert 21 €

Entrée / Plat / Dessert 25 €


E N T R E E S

Burrata, salade et oignons frits	 	 	   Salade Caésar


     Camembert au four/jambon de pays	 	      Salade et croustillant de chèvre


P L A T S

Mont d’or/Coquillettes et jambon blanc	 	 Caille désossée farcie de cèpes et sauce

  1/2 Magret de canard	 	 Poisson du Jour	 	 Tartare de Boeuf 180 g


Burger Boeuf ou VG (Cheddar ou raclette)		 Steak haché du Boucher « 180 g »


- D E S S E R T S

Nougat glacé	 	 	 Moelleux au chocolat		 	 Tarte du Jour


C a r t e

Assiette de frites maison	 	 	 	 	 	 	 	             4 €

Entrée de la Formule	 	 	 	 	 	 	 	             9 €

Entrée en version « Salade Repas »		 	 	 	 	 	           16 €

Plat du Jour	 	 	 	 	 	 	 	 	 	           16 €

Le Steak haché du Boucher		 	 	 	 	 	 	           16 €

Burger Boeuf    ou    Burger VG	 	 	 	 	 	 	           16 €

1/2 Magret de Canard	 	 	 	 	 	 	 	           16 €

Le Tartare de Boeuf préparé	 	 	 	 	 	 	           17 €

Le Poisson du Jour	 	 	 	 	 	 	 	 	           18 €

Magret de canard entier	 	 	 	 	 	 	 	           22 €

Dessert du Jour	 	 	 	 	 	 	 	 	             7 €


Menu enfant 10 € (Moins de 10 ans)

Boisson soft           Nuggets de Poulet / frites maison              Dessert enfant


Viandes : Naissance / élevage et Origine Française/CE




Des allergènes pouvant être présents dans nos préparations, merci de nous signaler votre intolérance aux 

allergènes suivants: Céréales contenant du gluten et les produits à base de ces céréales / Crustacés et 

produits à base de crustacés / Oeufs et produits à base d’œufs / Poissons et produits à base de poissons / 

Arachides et produits à base d’arachides / Soja et produits à base de soja / Lait et produit à base de lait / 

Fruits à coque / Céleri et produits à base de céleri / Moutarde et produits à base de moutarde / Graines de 

sésame et produits à base de graines de sésame / Anhydride sulfureux et sulfites / Lupin et produits à base 

de lupin / Mollusques et produits à base de mollusques


BIERES

Bière blonde / Blanche / Panaché « 25 cl » / sans alcool	 	 	 	 	           3,80 €

Monaco / Tango / Avec Sirop « 25 cl »	 	 	 	 	 	 	           3,90 €

Desperados	 	 	 	 	 	 	 	 	 	           5,00 €

Pinte « 50 cl »	 	 	 	 	 	 	 	 	 	           7,20 €


VINS

Au verre 12 cl « Rouge, Rosé ou Blanc » IGP Coteaux de Béziers		 	 	           3,80 €

Pichet de 50 cl « Rouge, Rosé ou Blanc » IGP Coteaux de Béziers	 	 	         10,00 €


Sélection des VINS - Bouteille de 75 cl


Les bouteilles et les prix sont indiqués dans le restaurant


« A partir de 17 € »


BOISSONS CHAUDES


Café	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	           2,10 €

Décaféiné / Noisette	 	 	 	 	 	 	 	 	           2,20 €

Chocolat au lait		 	 	 	 	 	 	 	 	           3,60 €

Double expresso / Thé / café au lait / Cappuccino / grand crème 		 	 	           3,90 €


SOFT


Sirop 25 cl 	 	 	 	  2,80 €	 	 Coca / Coca zéro / eau gazeuse 33 cl    3,20 €

Diabolo / Limonade	 	 	  3,20 €	 	 Jus de fruits 25 cl / Ice tea 33 cl           3,20 €

Eau Minérale 1 L	 	 	  4,20 €	 	 Eau Gazeuse 1 L	 	           4,20 €


APERITIFS - ALCOOLS


Suze / Martini / Muscat / Kir	 	  4,80 €	 	 Ricard	 2 cl	 	 	           2,90 €

Rhum / Whisky / Gin 4 cl	 	  8,00 €	 	 Spritz	 	 	 	           9,00 €

Mentheuse / Get 27 / Bailey’s 4 cl	  8,00 €	 	 	 	 	 	 	 	


