


ANGIPASGI

TOSCANO

SAPORI DI CALABRIA

PROSCIUTTO CRUDO, COPPA, LARDO DI COLONNATA,
SALAME, ACCOMPAGNATI DA CILIEGINE DI BUFALA,
OLIVE NERE E BRUSCHETTA

10 €

PRINCIPE

SELEZIONE DI SALUMI, FORMAGGI E SOTT'OLI CON
SARDELLA E 'NDUJA

12 €

SELEZIONE DI FORMAGGI

PECORINO FRESCO, STAGIONATO E PICCANTE, PROVOLA,
RICOTTA AFFUMICATA ABBINATI CON MIELE, COMPOSTA DI
CIPOLLE ROSSE DI TROPEA IGP E CONFETTURA EXTRA DI
FICHI DI CALABRIA

10 €

CROSTINI

CON SARDELLA, 'NDUJA, POMODORI SECCHI, MELANZANE

ASSAGGIO DI 'NDUJA O SARDELLA

4 €

SELEZIONE DI SALUMI &

CAPOCOLLO, SOPPRESSATA, SPIANATA, SALAMINO,

VENTRICINA CON AGGIUNTA DI OLIVE MONACALI

10 €

SOTT'OLI DI CALABRIA

POMODORI SECCHI, FUNGHI CARDONCELLO, MELANZANE,

OLIVE E PEPERONCINI RIPIENI CON TONNO

8 €

MARMELLATE

|
| |||||IIL,

CROSTINI CON SCAMORZA E MARMELLATA DI MANDARINI,
GORGONZOLA E COMPOSTA DI CIPOLLA ROSSA DI TROPEA

IGP, PECORINO E MARMELLATA DI PEPERONCINO (2 PER

CALABRESI, FUNGHI E OLIVE VERDI TIPO)
7€ 7€
FRISELLA FRISELLA DEL SUD

TARALLO DI GRANO DURO BISCOTTATO CON POMODORINI
PACHINO E FILETTI DI ACCIUGHE

8€

TARALLO DI GRANO DURO BISCOTTATO CON MOZZARELLA
DI BUFALA, POMODORI SECCHI E FUNGHI CARDONCELLO

8 €



CROSGONI

GORGONZOLA E COMPOSTA DI CIPOLLA SCAMORZAESARDELLA 5.2
ROSSA DI TROPEA IGP
5€
5€
PHILADELPHIY L . PROVOLA E SPIANATA y
E CREMA DI PEPERONCING™ ~ — ce
5€
PECORINO FRESCO y

SCAMORZA EPOMODORI SECCHI

E MARMELLATA DI PEPERONCINI

5€

5¢€

INSALAGONE € CONGORINI

JONICA

DONNA CANFORA

ICEBERG, CIPOLLA, TONNO, POMODORI E OLIVE VERDI
SAPORITE

8€

MONTTI STLANI

ICEBERG, RUCOLA, OLIVE NERE MONACALI, RICOTTA
AFFUMICATA E POMODORI SECCHI

8¢€

ICEBERG, RUCOLA, POMODORI, FUNGHI CARDONCELLO,
PROVOLA FRESCA, OLIVE VERDI SAPORITE

8€

MISTA

FAGIOLI

ICEBERG, POMODORI, RUCOLA E CIPOLLA

4 €

FAGIOLI CANNELLINI SALTATI CON CIPOLLA E PEPE NERO
MACINATO

4 €

FINOCCHI

FINOCCHI CRUDI CONDITI CON PEPE NERO MACINATO

4€



PRIMI

CARBONARA

CARRETTIERA

LINGUINE CON UOVO, PANCETTA AFFUMICATA E PEPE
NERO MACINATO

7€

SPAGHETTI CON AGLIO, OLIO, PEPERONCINO, SALSA DI

POMODORO E PREZZEMOLO

7€

PARMIGIANA

MARE

RISOTTO CON AGLIO, MELANZANE, PREZZEMOLO E

RISOTTO CON FRUTTI DI MARE, COZZE, GAMBERETTI E

SCAGLIE DI GRANA PREZZEMOLO
7€ 9€
GAMBERETTI E ZUCCHINE VONGOLE o

RISOTTO GAMBERETTI, ZUCCHINE, AGLIO E PREZZEMOLO

8¢€

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI
CON POMODORINI FRESCHI, PEPERONCINO,
INSAPORITI CON VINO BIANCO E AGLIO

9€

CASTELLANA

LINGUINE CON COZZE, VONGOLE, SALSA DI POMODORO E

PREZZEMOLO

12 €



CROTONESI PESTO E ‘NDUJA ey
FUSILLI CON POMODORO A DADINI, OLIVE VERDI SAPORITE SPAGHETTI CON PESTO GENOVESE SENZ/AGLIO E ‘NDUJA
E SCAGLIE DI RICOTTA AFFUMICATA
8 €
8 €
CON SARDELLA £5
‘NDUJA £
SPAGHETTI CON SALSA DI POMODORO E SARDELLA
PICCANTE
PENNE CON SALSA DI POMODORO E ‘NDUJA
8 €
8 €
CINZIA >
PENNE CON SOFFRITTO DI CIPOLLA, PROSCIUTTO COTTO,
SALVIA E PEPERONCINO

BRIGANTE
PENNE CON TRITATO DI VERDURE CALABRES|,
SALVIA E PEPERONCINO
8 € 8€
= SPAGHETTATA CALABRESE#
SPAGHETTI CON SALSA DI POMODORO, CIPOLLA, SPEZIE
PICCANTI, ERBE AROMATICHE E GRANA PADANO
8¢€

RUSTICA SILANA

FUSILLI CON POMODORI SECCHI, FUNGHI CALABRES],

MELANZANE, SALAMINO, CAPPERI E CIPOLLA

8 €
MELANZANE E ‘'NDUJA

TORCIGLIONI CON SALSA DI POMODORO, MELANZANE
FRESCHE, 'NDUJA E PREZZEMOLO

DIAVOLA
8 €

TORCIGLIONI CON SOFFRITTO DI CIPOLLA, ‘'NDUJA,
PEPERONI, SALSA DI POMODORO, GRANA A SCAGLIE E
PREZZEMOLO

8¢€



SeECONDI

SCALOPPINA

COZZE

IMPEPATA DI COZZE GUARNITA CON PREZZEMOLO E
LIMONE

14 €

INZIMINO DI PESCE

SPINACI, COZZE, VONGOLE E MISTO MARE
ACCOMPAGNATO DA PANE ABBRUSTOLITO

15€

ALLIMONE O CON 'NDUJA

12 €

VITELLA

VITELLA ALLA GRIGLIA ACCOMPAGNATA DA RUCOLA,
POMODORI FRESCHI E OLIVE NERE

12 €

GAMBERONI

GAMBERONI ALLA GRIGLIA MARINATI CON LIMONE, OLIO
EXTRAVERGINE, AGLIO E PREZZEMOLO

14 €

TRIS DI MARE

STRACCETTI CALABRESI

VITELLA ALLA GRIGLIA TAGLIATA FINE, INFARINATA E
ROSOLATA CON VINO BIANCO, CONDITI CON ‘NDUJA E
CIPOLLE

12 €

STRACCETTI ALLA CONTADINA

VITELLA ALLA GRIGLIA TAGLIATA FINE, INFARINATA E

COZZE, VONGOLE E GAMBERONI ACCOMPAGNATI DA PANE

ABBRUSTOLITO E SALSA VERDE

14 €

ROSOLATA CON VINO BIANCO, CONDITI CON CIPOLLAE
PEPERONI

12 €



PIzZ7€ CLASSIChE

MARGHERITA 6¢€

BUFALA 8,50¢€

MARINARA 5€ AURELIA
TONNO, OLIVE, CIPOLLA, CAPPERI
NAPOLETANA 7€ 8¢
DIAVOLINA £

FUNGHI 6,50¢€

WURSTEL, SALSICCIA,
SALAMINO PICCANTE, PROSCIUTTO COTTO

PROSCIUTTO 6,50¢€ 8,50 €
PROSCIUTTO EFUNGHI 7€ OUATTRO FORMAGGI
EMMENTAL, PECORINO, GRANA, GORGONZOLA
CAPRICCIOSA 8€
PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI CHAMPIGNON, CAPPERI,
OLIVE SCAMORZA E ACCIUGHE 8€
8€
PRIMAVERA
OUATTRO STAGIONI A FINE COTTURA:
PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, CARCIOFINI, OLIVE PROSCIUTTO COTTO, RUCOLA, PECORINO FRESCO
8€ 8,50 €
CIPOLLA 6,50¢€ VEGETARIANA
MELANZANE, PEPERONI, ZUCCHINE
PEPERONI 6,50 € 7,50¢€
ALLA PARMIGIANA
GORGONZOLA 6'50 € MELANZANE FRESCHE E, A FINE COTTURA, GRANA A
SCAGLIE
SALSICCIA 7€ 7,50 €

WURSTEL 7€

PROVOLA, CIPOLLA ERUCOLA 8,50€

FOCACCE

COVACCINO 3¢

FRANCY

CONMOZZARELLA 6€

CON BUFALA 8,50¢€

A FINE COTTURA: POMODORO FRESCO, PROSCIUTTO
CRUDO, RUCOLA, SCAGLIE DI GRANA

8,50 €

GORGONZOLA ESPECK 8¢€

PROSCIUTTO CRUDO 8,50 €

CALZONI

PROSCIUTTO 6,50¢€

PROSCIUTTO EFUNGHI 7€

FARCITO

PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI CHAMPIGNON, CARCIOFINI,

OLIVE, WURSTEL
8,50 €

ATOMICO v
FUNGHI CHAMPIGNON, OLIVE, SALAMINO, N'DUJA
8,50 €



BRIGANTINA PEPERINA e
CIPOLLA, PEPERONCINI, GRANA E A FINE COTTURA
A FINE COTTURA: POMODORI SECCHI, RUCOLA, FOGLIE DI ' '
e ORING FRESCO CALABRESE CILIEGINA DI PEPERONI RéPIISEI(\I)A€CON TONNO E ACCIUGA
8,50 € !
T PETILINA £
BOMBA T OLIVE VERDI PICCANTI, PROVOLA, PROSCIUTTO, FUNGHI
CON BUFALA, SALSA BOMBA, MELANZANE CALABRESI, CARDONCELLO
OLIVE VERD 8,50 €
8,50 € ———
PICCANTINA S =
CALABRISELLA = CON BUFALA, OLIVE VERDI, SPIANATA, OLIVE NERE
MONACAL
MELANZANE CALABRESI, SALAMINO, CIPOLLA 8,50 €
8,50 €
_ PRINCIPE oy
CINZIA = CON BUFALA, CIPOLLA, N'DUJA, SPIANATA,
FUNGHI CHAMPIGNON, OLIVE, CAPPERI, CIPOLLA, OLIVE NERE MONACALI
SALAMINO 8,50 €
8,50 € "
PROVOLA E SPIANATA 8,50€ _#
CORSARO £
CIPOLLA, SALAMINO, GORGONZOLA OUATTRO FORMAGGI EN'DUJA 8,50 €55
8,50 €
COSENTINA £ RICOTTA, CRUDO EMELANZANE
OLIVE NERE “MONACALI" SPIANATA E A FINE COTTURA CALABRESI 8,50 €
CILIEGINE DI PEPERONI
RIPIENE CON TONNO E ACCIUGHE
8,50€ RICOTTAENDUJA 8,50€ _£.5
CROTONESE = ]
MELANZANE FRESCHE, SPIANATA, OLIVE VERDI PICCANTI SALAMINO CALABRESE 850€ £
8,50 €
DELLA NONNA SAPORITA £E
CIPOLLA, SCAMORZA, SARDELLA
FUNGHI CARDONCELLO, MELANZANE CALABRESI, CARCIOFI
8,50 €
8,50 €
FIAMMA —— SCAMORZA, SPIANATA P
= EFUNGHI CALABRESI 8,50€ —
SPIANATA, SALAMINO PICCANTE, N'DUJA E A FINE
COTTURA CILIEGINA DI PEPERONI RIPIENA CON TONNO E
ACCIUGHE =
8,50 € SILANA =
FUNGHI CARDONCELLO, OLIVE, CAPPERI, SALAMINO
FUOCO E FIAMME e 8,50 €
N'DUJA, SALSA BOMBA, PEPERONCINI, PROVOLA TROPFANA
8,50 €
GORGONZOLA, CIPOLLA
— E A FINE COTTURA MARMELLATA DI CIPOLLE
£ 8,50 €
VENTRICINA 8,50 € e

MEDITERRANEA

FUNGHI CARDONCELLO, CARCIOFI, N'DUJA
8,50€




BEVANDE

ACQUA
2€

BIRRA PICCOLA
3,50 €

BIRRA MEDIA
4,50 €

BIRRA 1 LITRO
9€

COCA PICCOLA
3€

COCA MEDIA
4 €

COCA /COCA ZERO BOTTIGLIETTA 33 cl
3€

CERES 33 cl
4€

BECK'S 33 cl
4€

CORONA 33 cl
4 €

HEINEKEN “ZERO” 33 cl
4 €

ANGELO PORETTI ROSSA “6 LUPPOLI” 33 cl
4€

MORETTI 66 ¢l
5€

ICHNUSA NON FILTRATA 50 ¢l
5¢€



VI

ROSSI

GOSCANA

CHIANTI CLASSICO “DOMASCO” 375 ml
6 €

CHIANTI CLASSICO “DOMASCO” 750 ml
10 €

CALABRIA

CIRO ROSSO
17 €

MELISSA “ASYLIA” ROSSO
18 €

DUCA DI SAN FELICE CIRO RISERVA
20 €

BIANCHI

GOSCANA € NORD

PINOT GRIGIO “TRE VENEZIE” 375 ml
6€

BIANCO DI “RIPALTA’" 75° ml
10 €

FRIZZANTE “TRE VENEZIE” 750 ml
10 €

CALABRIA

CIRO BIANCO
17 €

MELISSA “ASYLIA” BIANCO
18 €

“CRITONE” VAL DINETO
20 €

“LABELLA" BIANCO FRIZZANTE
17 €



