
 Im Preis ist die gültige MwSt. enthalten. 19 %  auf speisen im haus                                                                                                                             

 

   

Speisekarte  

Herbst 2025 
 

  

 

Vorspeisen & Suppen 
 

Kleiner Herbst-Salat als Vorspeise  
Salat und Gemüse der Saison, Dressing und Croutons  7,50 €  
 

Würzfleisch  
Feines Würzfleisch vom Huhn und Schwein mit Champignons,  
Toast und Zitrone        7,90 € 
 

Soljanka 
Fleisch und Wurst-Soljanka herzhaft gewürzt mit Sahne und 
Zitronenscheibe, Toast                5,90 €  
vegetarische Gerichte  

Spiegeleier-Teller für Vegetarier B 

3 Spiegeleier gebraten mit Bratkartoffeln auf Rahmwaldpilzen  
an frischen Salat       18,90 € 
 

Großer Salat zum satt werden Käse  
Salat und Gemüse der Saison, Dressing, Spiegelei, Käseschnitzel  

und Croutons     vegetarisch  17,90 € 
 

Kindergerichte 

Kleines  Schweineschnitzel  an Buttergemüse und Pommes    8,90 € 
Hähnchen-Schnitzel  3 Stück Hähnchendinos  mit Buttergemüse 
und Pommes          8,90 € 
 

Hauptgerichte UNSERE KLASSIKER 
 

Polditzer Sülzenteller BFKL 

Selbstgemachte Eisbeinsülze  mit  sauren Gurken und Zwiebeln an 
Remouladensoße, Bratkartoffeln, Salatbeilage   17,90 € 
 

Polditzer Bauernfrühstück BKL 

3 Eier mit herzhaften Bratkartoffeln, Schinken, Wurst, Paprika  
und Zwiebeln, Saure Gurke und Salatgarnitur   17,90 € 
 

Schweine-Schnitzel a la Jörg BHKL 

Schweineschnitzel mit Rahmchampignos dazu Bratkartoffeln und 
Salatbeilage         17,90 € 

Mit  2 Spiegeleiern  19,90 €  

 

 
Polditzer Lachs-Pfännchen BGHKL 

Gebratene Lachswürfel auf grünen Bandnudeln, Gemüsestreifen  
und Sahne  Gurkendipp und  Salat     18,90 € 
 
 
 

Schweinesteak Strindberg BFML 

Schweinerückensteak, Senf und Zwiebeln in Eihülle  mit Pommes 
Salatbeilage        19.90 € 
 

Grillteller „Herbst“ BFML 

Wildschwein-Schnitzel und Schweinesteak an Waldpilzen und gebratenen 
Kürbisspalten mit Zwiebeln und Apfelspalten  mit verschiedenen Kroketten 
und Kürbiskernrösti, in der Gusspfanne serviert, Salatbeilage 19.90 € 
 

Wildschweinbraten aus der Keule BHK 

Schonend gegarter Wildschweinbraten an Rotweinsahnesoße,  
Apfelrotkohl und Kartoffelklöße, Salatbeilage   18,90 € 
 

Zum Dessert  
 

Tartufo bianco 
Kaffee- und Zabaionecreme bedeckt mit weißen 
Baiserstückchen auf einen heißen Espresso und 
Sahne      7,90 € 
Eisbecher nach Schweden Art 
Vanille-Schokoeis auf gedünsteten Äpfeln, Sahne und Eierlikör 7,90 € 

 

Hausgemachte Limonaden   
 
Mangolimonade mit geeisten Mangostücken und Zimt 
 

Sommerfrüchtelimonade mit geeisten Beeren und Nelke 
 

      Krug 0,5 l    5,50 € 


