Suppen

Ungarische Gulaschsuppe - 8,--
Franzdsische Zwiebelsuppe uberbacken ., 8,--
Tomatencremesuppe 7 .-

Salatvariationen

In Joghurtdressing oder Sauce Vinaigrette oder Hausdressing

Kleiner Salat S,--
Mittlerer Salat 7,

GrolRRer Salatteller mit

geschnetzeltem Putenbrustfilet 7 =
Frischkase gefillte Kartoffeltaschen 14,—
2 Schweinelendchen vom Girill 18
Rinderfiletstreifen und Grana Padano 23,--
Salat Thunfisch und Antipasti : 17,50

Kleinigkeiten - Vorspeisen

»~Chicken Kaarage®, knusperig fritierte Hahnchenteile

mit einem Sweet Chili Dip 11,--
Ofenfrisches Baguette mit drei Dips 8,50
Landhauskartoffeln mit Aioli 71,50
Babyscampi in Knoblauch-Krauterbutter 14,90
6 Grunschalmuscheln mit Wiirzbutter Uberbacken,Brot., 11,--
,Frikandell Special”, Zwiebel,Mayo, Ketchup, Brot ., 6,50

Gebratene Champignons mit Aioli und Brot 9,50



aus der Kartoffelkiiche

‘Kartoffeltrio”

Ofenkartoffel mit Aioli und Shrimps , Gratin mit Blattspinat und Schinken
Rosti mit Schweinelendchen und Champignonrahm ;..

20,90

Bratkartoffeln- mit Spiegelei und Speck,
garniert mit Salaten der Saison ..,

13,90
Ofenkartoffel mit:
Kréuterquark 8,60
Aioli 8,60
Krauterquark und Kase Uberbacken ' 10,20
Krauterquark und geschnetzeltem Putenbrustfilet 16,90
Hackfleischsauce und Kase Uberbacken 14,20
Norweger Raucherlachs und Krauterquark,,, 18,--

Knusperige Kartoffelrosti mit:

Norweger Raucherlachs und gebratenen Shrimps

serviert mit Sahnemeerrettich 20,90

Kartoffelgratin mit:

Tomatensauce, Paprika und Kase tiberbacken,., 13,90,
- Blattspinat, Tomaten und Kase tiberbacken 13,90
Wiirziger Hackfleischsauce und Kase tberbacken 14,50

dazu empfehlen wir einen gemischten Salat im Rahmdressing oder Sauce Vinaigrette



aus der Landhauskiiche

Drei Schweinelendchen Kéaseschnitzel
mit griinem Pfeffer Putenbrustfilet mit Tomatensauce,
in Cognacrahmsauce, Schinken, Kése Uberbacken
serviert mit pommes frites Kartoffelkroketten..,
und Bohnenbiindchen und Gurkensalat
22.50 23,50
Filet vom Norweger Fjordlachs Garnelenspielse vom Grill
in Limettensauce Zitrone, Aioli,
karamelisierte Zuckerschoten, gebackene Kartoffelecken
SuRkartoffel pommes frites gemischter Salat
27.50 24.50
L o o o e

Rinderfiletmedallions "Strindberg”
mit Senfzwiebeln Uberbacken
auf Blattspinat angerichtet
Kartoffelkroketten,.
34,00

Rumpsteak "Cafe de Paris”
mit Warzbutter Uberbacken
pommes frites
Bohnenbiindel..,

29,50

Rumpsteak mit Schmorzwiebeln,
Pfefferrahmsauce,
Bratkartoffeln
Kleiner Salat
28,50

Rinderfiletsteak vom Grill,
schwarze Pfefferjus,
Bratkartoffeln,
karamelisierte Zuckerschoten
36,00



aus der Landhauskiiche

Frikadelle mit Schmorzwiebeln, Schweinsrahmgulasch
und Spiegelei, mit frischen Champignons,
junger Wirsing in Rahm, hausgemachte Spatzle
Bratkartoffeln..., Apfelkompott-Preiselbeeren
17,90 16,50
“Kristchen”

2 Schweinefilets in Champignonrahm
garniert mit Salaten der Saison
18,50
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Schnitzelvariationen

in Brotkrume panierte Schnitzel vom Schweinerlicken
serviert mit pommes frites oder Wedges und kleinem Salat

Schnitzel ,Wiener Art”,

“Zwiebelschnitzel”,
mit geschmorten Zwiebeln

Schnitzel ,Balkan Style*
mit Paprikastreifen und Zwiebeln in Chilisauce

“‘Jagerschnitzel”,
Champignons in Rahmsauce

19,50
A 2 T Sl %

Gebratener Westfalischer Panhas,
Bratkartoffeln, Schmorzwiebeln
Gewdlrzgurke und Spiegelei. ..,

16,90

Schweinenacken “Schénebeck”
Schmorzwiebel,
gebratene Champignons, Spiegelei
serviert mit Bratkartoffeln
20,90



Veggie

-vegetarisches-

Blattspinat geflilite Wiesenchampignons
mit Kase Uberbacken,
ofenfrisches Baguette

13.50

~Schwébische Kasespéatzle“
hausgemachte Spatzle mit Schmorzwiebeln
in einer Kase-Sahnesauce Uberbacken
15,70

In Brotkrume panierte Schnitzel von Kohlrabi
in einer leichten Krauterrahmsauce,
Bratkartoffeln
gemischter Salat
16,50

In Panko panierter Camembert gebacken,
Preiselbeeren,
Salatgarnitur,

ofenfrisches Baguette
15,20

.Schénebecker Veggie Quartett”
Gratin Tomate, Paprika
Rosti mit Zwiebeln, Champignons und Spiegelei,
Ofenkartoffel mit Quark,
Salat
17,50

Landhaus Schonebeck



Dessert

Siisse Sachen

Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce
und Schlagsahne
8,50

Creme Brullée
Mit flambiertem Rohrzucker
Serviert mit Himbeersauce .
7,50

sApfelkrapfen*
Apfelringe im Backteig mit Zimtzucker
auf Vanillesauce angerichtet |
9,20

Zusatzstoffe:1 mit Farbstoff, 2 Konservierungsstoff, ersatzweise auch mit Nitritptkelsalz, 3 Antioxidations
4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwérzt, 7 gewachst, 8 mit Siungsmittel,9 mit Phosphat,
10 Koffein,11 Chinin, 12 Betacarotin, 13 Phenylalaninquelle
Allergene: a glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere, c Eier, d Fisch, e Erdniisse, f Sojabohnen, g Milch,
h Schalenfriichte, | Sellerie, j Senf, k Leinsamen, | Lupinen, m Weichtiere, n Schwefeldioxid und Sulfite

Alle Produkte , auch die nicht durch Buchstaben gekennzeichneten,
kénnen Spuren samtlicher vorbezeichneten Allergene enthalten.
Alle Produkte die Allergene enthalten werden in einer gesonderten Karte aufgefiihrt.

Sie wiinschen mandliche Auskunft ?
Fragen Sie unsere Mitarbeiter



@—’ﬁé bon, Bniitiod

felhraus, Sfelhompots
Hehwargbrot und PButter .
10,50

WC‘W Lvchs und
| QMWM,;
1650

Mittwochs und Donnerstags
Solange der Vorrat reicht
oder auf Vorbestellung




