
M e n ù

L a  G r i g l i a

D A  F E D E R I CO



ANTIPASTI FREDDI

Razza al vapore ..............................................................................14
9

Sardoncini marinati.........................................................................12
9 - 10 - 12

Canocchie ............................................................( a seconda del pescato )	
2

*Insalata di Polipo...........................................................................15
1 - 9

*Insalata di seppie...........................................................................15
1 - 2 - 9

*°Misto Freddo............................................................................20
1 - 2 - 9 - 10 - 12

ANTIPASTI CALDI

Gratinato di mare............................................................................22
2 - 4 - 5 - 7 - 9

Cozze e vongole.............................................................................14
7 - 12

*°Zuppetta di crostacei...................................................................30
2 - 4 - 5 - 9

Scampetti alla siciliana....................................................................25
2 - 10 - 12

Coperto € 2,5



PRIMI PIATTI

Risotto alla marinara........................................................................14
7 - 9 - 10 - 12

Risotto bianco alle vongole..............................................................14
5 - 7 - 9 - 10 - 12

Tortelloni al sugo di mazzole (di nostra produzione)...............................16
4 - 5 - 9 - 10 - 12 - 14

Paccheri con canocchie..................................................................18
2 - 4 - 10 - 12

*°Linguine o tagliolini con asticini....................................................20
2 - 4 - 12 - 14

Spaghetti / tagliolini allo scoglio .....................................................18
2 - 4 - 7 - 12  

Spaghetti / tagliolini alle vongole.....................................................14
4 - 7 - 12 

Strozzapreti alle vongole (di nostra produzione)....................................15
4 - 7 - 12

Lasagnette di pesce (di nostra produzione)...........................................15
4 - 5 - 9 - 10 - 12 - 14

Coperto € 2,5



SECONDI PIATTI

*°La Grigliata di “Federico” ( a seconda del pescato )...................all’etto 6/8
2 - 4 - 5 - 7 - 9

*Spiedini misti..................................................................cadauno 4,5
2 - 4 - 5 - 7

Fritto di paranza..............................................................................20
1 - 2 - 4 - 9

*° Fritto misto.................................................................................20
1 - 2 - 4 - 7

Verdure fritte.............................................................................extra 4
1 - 2 - 4 - 9

Zuppa di pesce .....................................................( a seconda del pescato )	
su ordinazione  
2 - 7 - 9 - 10 - 12 

Pescato del giorno al forno / alla griglia ..............................all’etto 6/8
9 

Coperto € 2,5



PICCOLO MENÙ DI CARNE
- PRIMI PIATTI -

Penne all’arrabbiata........................................................................10
4 - 10

Pasta al pomodoro..........................................................................10
4 - 10 

Pasta al ragù...................................................................................12
4 - 10 - 12

- SECONDI PIATTI -

Cotoletta con patate fritte................................................................15
1 - 4 - 12

- CONTORNI -

Insalata mista....................................................................................6

Patate fritte.......................................................................................5
1

Verdure alla griglia............................................................................7

Verdure fritte.....................................................................................7
1 - 2 - 4 - 9

- DOLCI - 

Dolci della casa ...............................................................................6
4 - 5 - 14

Sorbetto ..........................................................................................4
5

- BEVANDE - 

Acqua nat/gas..................................................................................3

Bibite ................................................................. (0,33 cl) .............3,5

Caffè / Caffè corretto...................................................................2 / 3

Liquori/amari ....................................................................................4

Grappe.............................................................................................5

Rum/whisky......................................................................................6

Coperto € 2,5



Le nostre et ichette

Vini bianchi e rosati fermi
Etna bianco DOC “Le Sabbie dell’Etna Firriato”..............................26
Friulano DOC “Venica” ..................................................................26
Ribolla Gialla “Venica” ....................................................................32
Lugana “I Frati” ..............................................................................25
Lugana “Rosa dei Frati” (rosato) ....................................................25
Gewurztraminer “St.Michael”..........................................................25
Pinot grigio “L. Felluga”..................................................................34
Sharis “L.Felluga”...........................................................................26
Vermentino di Gallura ”Canayli”.......................................................24
Passerina IGP BIO.........................................................................20
Trebbiano DOC “Conti duit ” .........................................................18
Albana “Conti progetto 1”...............................................................24
Bio Albana passito DOCG “Massellina” (0,50 cl)............................30

Le bolle
Prosecco “La tordera Serrai”..........................................................18
Franciacorta “Villa Emozione bio”....................................................36
Trento DOC “Altemasi” brut............................................................30
Trento DOC “Cantina d’Isera” brut.................................................26

Vini rossi fermi

Sangiovese “Zavalloni” ...................................................................15

Vini al cal ice
Bianco fermo....................................................................................5
Bollicine............................................................................................5
Rosso...............................................................................................5
Passito.............................................................................................7

 Vini del la casa
Pignoletto............................................................0,5 .......................6
Pignoletto ............................................................ 1lt .....................12
Chardonnay ........................................................0,5........................7
Chardonnay ........................................................ 1 lt......................14

Coperto € 2,5
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Coperto € 2,50



Caro cliente / ospite se ha delle allergie e/o delle intolleranze alimentari
chieda informazioni al nostro personale che è preparato per consigliarla nel migliore

dei modi e le presenterà il ricettario degli allergeni

Ai sensi dell’allegato II al regolamento (UE)
n. 1169/2011 del Parlamento Europeo

e del Consiglio del 25/10/2011

° Fresco abbattuto per mantenere le caratteristiche qualitative del prodotto
* Prodotto congelato / surgelato

- In caso di irreperibilità del prodotto fresco sul mercato la pietanza  
   verrà proposta con prodotto surgelato

- Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è  
   stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle  
   prescrizioni del Regolamento ce853/2004, allegato III, Sezione VII, 

   Capitolo 3, Lettera D, Punto 3.


