Tanfolyam lista 2026 szeptember-decemberi id6szak!!

Foglalni: fozzvelunk.hu/ asztalfoglalds meniipont alatt tudtok.

Menii és infok a poszt aljan!! A menik nagy része valtozott, vadiuj finomsagokkal késziltiink
nektek( lap aljan).

szeptember

09.06. Vasarnap 10:00 Hazi Rétes Workshop 18.000.-ft/f6

09.13. Vasarnap 10:00 Francia Macaron 18.000.-ft/f6

09.19. Szombat 10:00 Sushi workshop 20.000.-ft/f6
16:00 Burgermania 18.000.-ft/f6

09.20. Vasarnap 10:00 Tavol-Kelet izei 18.000.-ft/f6
16:00 Paros f6zés 26.000.-ft/par

09.26. Szombat 10:00 Alaptorta workshop 18.000.-ft/f6

16:00 Mexikdi tanfolyam 18.000 ft/f6

09.27. Vasarnap 10:00 Olasz tészta 1.0 18.000.-ft/f6
16:00 Steak 1.0 23.000.-ft/f6

Oktober

10.03. Szombat 10:00 Kozel-Keleti sztereotipia 18.000.-ft/f6
16:00 Steak 2.0 25.000.-ft/fé

10.04. Vasarnap 10:00 Francia Macaron 18.000.-ft/f6

10.10. Szombat 10:00 Hazi Rétes workshop 18.000.-ft/f6

10.11. Vasarnap 10:00 Sushi workshop 20.000.-ft/f6
16:00 Paros f6zés 26.000.-ft/par

10:16. Péntek 17:00 Steak 3.0 25.000.-ft/f6

10:17. Szombat 16:00 Steak WAGYU 40.000.-ft/f6

10:18. vasarnap 10:00 Oszi Piték 18.000.-ft/f6

10:24. Szombat 10:00 Olasz tészta 2.0 18.000.-ft/f6

10.25. vasarnap 10:00 Bonbon 18.000.-ft/f6

10.31. Szombat 10:00 Mentes torta workshop 19.000.-ft/f6



November
11.07. 10:00 Tavol-Kelet izei 18.000.-ft/f6
11.08. 10:00 Svajci Macaron 18.000.-ft/f6
11.13. 17:00 Steak 1.0 23.000.-ft/f6
11.14. 10:00 Hazi Rétes workshop 18.000.-ft/f6
11.15. 10:00 Sziil6-Gyermek paros fézés 24.000.-ft/par
11.20. Péntek 17:00 Mexico 18.000.-ft/f6
11.21. Szombat 10:00 Paros f6zés 26.000.-ft/par
16:00 Olasz tészta 1.0 18.000.-ft/f6

11.22. vasarnap 10:00 Bonbon 18.000.-ft/f6

16:00 Sushi workshop 20.000.-ft/f6
December
12.05. Szombat 16:00 Wellington bélszin 25.000.-ft/f6
12.06. Vasarnap 10:00 Mikulas keksz- gyerekekkel 15.000.-ft/f6
12.12. Szombat 16:00 Steak WAGYU 40.000.-ft/f6
12.13. vasarnap 10:00 Hazi Rétes workshop 18.000.-ft/f6

16:00 Burgermania 18.000.-ft/f6

12.19. szombat 10:00 Karacsonyi Macaron 18.000.-ft/f6
12.20. vasarnap 10:00 Szaloncukor hazilag 18.000.-ft/f6
11. 28. Szombat 16:00 Wellingon bélszin 25.000.-ft/f6
11.29. vasarnap 10:00 Torta diszit6 workshop 18.000.-ft/f6
(Az arak forintban értendéek és az afat cégeknek nem tartalmazzak)
Altalanos kérdések és valaszok:
Hol talalhatd az iskola?
-Székesfehérvar Széchenyi utca 122.
Hol tudok megallni?
-Az lizlet el6tt egy nagy létszamu ingyenes parkoldban
Hogy tudom megkozeliteni?

-Autdval Székesfehérvar centrum felSl a Palotai utrél, Balaton felSl a Balatoni uUt-Csikvari Ut
fel6l, vagy M7 Autdpalya fel6l-1. Seregélyesi ut-Déli 6sszekots at, 2. 8-as elkeriild lehajto feldl



- helyi jaratos busszal (11,12,12A)
Mit kell vinnem?

- F6z6tanfolyamainkra éthorddt hozhatsz magaddal amiben az elkészitett finomsagokbdl viszel
haza . Siit6s tanfolyamainkra mindenképpen hozz magaddal nagy dobozt amiben haza tudod
vinni az elkészitett desszerteket.

Mit tartalmaz az ar?

-Alapanyagokat, kotényhasznalatot , alap italcsomagot (dsvanyviz,rostos udit6,tea,kavé)
,oktatd dija,terem bérlés.

Hogy tudok jelentkezni?

- www.fozzvelunk.hu weboldalunkon tudsz jelentkezni a tanfolyamokra

Szépkartyaval tudok fizeni?

-Sajnos erre nincs lehet6ség!

Etel érzékenyek is részt vehetnek a tanfolyamokon?

-IGEN! Bejelentkezéskor jelezd az érzékenységed és készillink alternativ alapanyaggal !
Ajandékutalvany vdasarlasra van lehetdség?

-lgen | Személyesen és e-mailben is !

Kérlek irj Uzenetet vagy e-mail ezzel kapcsolatban .

Barmely mas kérdést szivesen megvalaszolunk Uzenetben vagy az
albacookfozoiskola@gmail.com cimen vagy telefonon 06303373301

llLemondasi feltételek!!
72 6raval az esemény el6tt dijmentes
48 o6raval az esemény el6tt 50% téritendd a tanfolyam arabol

24 6raval az esemény elGtt(vagy rovidebb idésavban) 100% téritendd a tanfolyam arabal.
Menu

@ Steak 1.0- Bélszin steak au poivre (bors kéregben siitve, vajmartassal,zdldségekkel-francia
madozat)

@ Steak 2.0- Teriyaki Rib-eye steak, siilt rizs, grillezett pock coi

@ Steak 3.0- Hatszin steak/Tonhal steak, tékéletes burgonya chips, kevert sali, citrus dresszing

Steak WAGYU- Wagyu hatszin vagy Rib-Eye, beszerezhet6 minGségtdl figgden, burgonya
variaciok, grillezett zoldségek, pecsenye szaft



Burgermania - American Burger( Hazi buci, hazi hus pogacsa, American szész, karamelizalt
hagyma, savanyu ubi, cheddar sajt) Hazi buci (Uj recept)

Classic marhahusos burger/konfitalt kacsas burger + marinalt
lilahagyma, +aioli, + mézes-dijoni dresszing, Sali, zoldségek

@Tévol-kelet izei-Soto Ayam (Indonéz , husleves”)
-Curry Udon garnéldval (kiilon kérésre csirkével)
ESushi— Hosomaki, Uramaki, Minimaki,Temaki + FRUIT SUHI (bananos vagy epres)
(Répa, avokadd, lazac, fustolt lazac, tonhal, torpedd rak, uborka, surimi)

Kﬁzel-keleti “sztereotipia- Hazi lepénykenyér Amann-i Zdaatar flszerrel, Thahinis
hasgolydkkal

-Marokkdi Harira leves
€3 Mexico - Marhahtsos Empanada, Chilis-lime-os hazi majonéz, avokddds paradicsom salata
OOIasz tészta 1.0 — Bazsalikomos Pestoval toltott Ravioli tejszines vajmartassal
- Hazi Gnocci Paradicsomos-tejszines szésszal, grana-padano-s csirkével
OOIasz tészta 2.0- Spagetti alla Nerano(cukkini,sajt)
- Spagetti alle Vongole(fehérbor, kék kagyld)
ﬂﬂGyermek-Szﬁk’)’ Paros f6zés- Nyirségi gombdc leves
- Eredeti Carbonara Spagetti
@8 Paros f6zés- Csirkés/lazacos Gado-gado salata
- Tart tatin (francia almas mini torta)
Wellington - A Wellington Bélszin, pecsenye szaft

Macaron : A francia és a svajci macaron kozott technoldgidban van kiilonbség . Nagyon
kezdGknek a francia mddszert javasoljuk ! Tanfolyamunkon 4 féle toltelékkel fejenként 25-30
db macaront készit.

@Alap torta: Piskdta készités mesterfokon , csokoladé krém ,toltés és diszités is van a
tanfolyamban .

QMentes torta: Tej,tojas,glutén ,hozzaadott cukor mentes citrusos-gyimaolcs torta készl
akar vegan véltozatban is!

&Y Gszi pite tanfolyam : fejenként 1-1 pite késziil
Rétes tanfolyam : makos-meggyes

Alma3s -daras vagy turds-barackos rétes készil, fejenként 2 rud .



