Menus

Fiir 2 Personen 60,00
Pflaumenwein als Aperitiv
1. Sauer-scharf Suppe
>.  Wan-Tan gebacken
-c 3. Hahnchen mit 8 Kostbarkeiten

» 4. Ente ala Chef

; 5. Garnelen a la Lon-Men

3 6. gebackene Banane mit Vanillieeis

86,00

Fur 3 Personen
Aufer 1.-6. bekommen Sie noch:
7. Ente knusprig auf Wokgemuse

Fur 4 Personen
Aufler 1.-7. bekommen Sie noch:
8.  Knuspriges Schwein Suf$ sauer

Peking Ente fiir 4 Personen statt 135:0¢
Serviert in 4 Gangen mit Pflaumenwein als Aperitif
24H Vorreservierung notig bzw. auf Anfrage

Peking Ente fiir 2 Personen-85;0¢
Eine komplette Ente ,zum Wickeln"
24H Vorreservierung notig bzw. auf Anfrage

1,00

Zusatzstoffe siehe letzte Seite
alle Preise in €uro
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S
% 5,90

L Gar

2‘ Eie:\bell::nsuppe mit Gemuse C,F P

3. Fleischkn]]..e?SuPpe 0 AF 45"

4 Wan = 01:;chensupp 3 4,30
~1dn SUPPe 3,90

5. Sauer Scharf Suppe C,F

Wu Stiick pro Portion) 5,00

1. Xia Jiao, mit Garnele
D2, Xia Mai. mit Hahnchen und Garnele A,B 4,50
D3. Ji Guan Jiao, mit Hahnchen 4' 30
9 D4. Guo Tie, mit Schwein knusprig 4’3 =
Ds. Shui Jiao, mit Schwein ’
D6. Dim Sum Mix(1,2,3,5)
VS- Veg, Maultaschen (6St.) AFl

A,B

Vorspeisen

T1. Focaccia Taiwan

T2. Hihnchen mit ErdnuRsoRe und Kohlsalat
T3. Rindfleischsalat, scharf i

T4. Edamame
T6. Garnelen gebacken mit Dip

7. Friihlingsrolle AF
701.Vegetarische Friihlingsrolle AF
8. Gebackene Wan-Tan 4Stuick AF
13. Kohlsalat nach Art des Hauses

14. Krupuk B
15. Minirollen vegetarisch 6 Stiick AF
16. Kimchi

19. Knusprige Buschbohnen A
go1. Chilli Wan-Tan AF
902. Gurkensalat

A,E,F

A,B

jeweils 4,00

Zusatzstoffe siche letzte Seite
alle Preise in €uro
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30) Ente gebettet auf GroRgarnelen und Gemiise, leicht
scharf

17,70

44)Rindfleisch Chunginger Art, scharf mit Knoblauch
14,00

v78)Vegetarische Rind (sojaprotein und shitake .
pilze)Pikant Sause mit Gemiise und Kandierte Walnusse

14,60

84) Ente gebettet auf Hihnchen, Gemuse und
Cashewniissen, leicht scharf
8 Kostbarkeiten"

15,50

55) Hahnchen mit Grofdgarnelen und Gemtse, leicht
scharf
16,30




Originale Szechuan-Kiiche |

004 BERWBT

905 HER AR Grollgarnelen im Mante] mit Szechuanpfefler

906 KB

908 IKEG

909  FrIHSHH

9090 FHbIBHH

910 EBFEMF

912 FmliE=

913 FEA

014 FHIPAEHA

Zusatzstoffe siche letzte Seite

alle Preise 1n €uro

Hithnerfleisch mit Erdiissen und C.EFH

Gemiise nach Gongbao-Art

und Chili  ABCDF

Fischfilet mit Gemiise in Chilislbriihe nach

Szechuan-Art  cpr

Rindfleisch mit Gemiise in Chillélbriihe nach

Szechuan Art ¢

Ente kross mit Szechuanpfeffer und

getrockntem Chilli Ar

Huhn kross mit Szechuanpfeffer und

getrockntem Chilli Ar

Gebratene Aubeginen nach Yiixiang-Art

in einer siil-sauer-scharfen Knoblauch-SoBe
mit Schweinefleisch cr

Mapo Tofu mit Rinderhack, Lauch und

Sojabohnenmus abgeschmeckt mit Szechuan-
Pfeffer und Chiliol ¢

Buschbohnen gebraten mit Hiihnerfleisch

scharf mit Knoblauch AF

Schweinebauch 2x gebraten mit Gemiise

scharf mit Knoblauch AF

Hihnchen mit Kreuzkiimmel und Gemiise AF

14,50

17,80

15,70

15,70

15,70

14,50

14,50

14,00

14,00

15,60

14.50




Hauptgerichte

SS)Ente Kross anWOkgemﬁse mit pikanter, st} saurer o.ErdnufRsofSe 15,50
61)Mit krossem Huhn AF 12,00

s7)Gliickliche Familie: Huhn, Rind, Schwein, Garnelen mit Gemiise und

krosser Ente-j/ AFB 16,60
s))Wu Xi Ribchen mit Sojasprossen AF 15,20
Chop Suey-frisches Gemuse mild gewiirzt mit AF .
56)Huhn 12,90 37) Schwein 13,50 46) Rind 14,00 73) Grofigarnelen 17,60
Gemiise in wiirziger Pfeffersofle mit 7 ar ;
s7)Huhn 12,90 34) Schwein 13,50 45)Rind 14,00  79) Grofdgarnelen 17,00

A la Chef mit Gemiise?< und AFB

LM3)Huhn 12,90  LM1)Schwein13,50 ~ LM2)Rind 14,00 LM4)Ente 15,50

5/

8 Kostbarkeiten mit Gemiise , Cashewniissen und -
71)Grofgarnelen 18,00

63)Huhn 13,30 372) Schwein 13,80 491) Rind 14,50

¢ : . ; i y
A la Lon-Men mit Paprika, Zwiebeln und Cashewnussen™ AFH
77)Huhn 13,30 39) Schwein 13,80 48)Rind 14,40 69)Grofdgarnelen 13,00
Kandierte Walniisse mit Gemtise in pikanter SofSe 6/  AFH
78)Huhn 14,60 40) Schwein 15,20 49)Rind 15,60 &1)Ente 16,30
Giifd sauer kross mit Gemuse AF
58)Huhn 12,90 36) Schwein 13,50 47) Rind 14,00  70)Grof3garnelen 17,60
Gebratener Eierreis mit Gemiise und AFC
17)Huhn, Schwein oder Rind 11,20 17E)Ente 14,60 18) Grofdgarnelen 15,60
Gebratene Nudeln mit Gemuse und  AF
24)Huhn, Schwein oder Rind 11,20 24E)Ente 14,60 26)Grofdgarnelen 15,60
66)Gebackener Fisch mit Gemiise pikant o. siify sauer AFD 13,20

Mushu im Stil der Peking Ente mit Fladen, Pflaumensofe und Lauch Ar
S3)Ente 15,50 S4)Huhn 13,20 92)Tofu 12,90
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Vegetarische Hauptgerichte

Vi. Sojablatterteig mit Gemiise ~ < 4 13,50

V2. Veggie Huhn mit Gemiise und Cashews < AFH 13,50

V3. Tofu & la Chef S 6 AF 13,50

V4. Veggie Garnelen Gongbao Art mit Buschbohnen Afe 13,50
o V6. Veggie Rind 4 la chef/ ¢ AF 13,50
| V7 Aubergine Szechuan Art < ¢ 4 13,50
V38 Veggie Ente auf Wokgemiise pikant oder siiR-sauer A 14,50

941. Gemuseplatte AF 13,50

Fur unsere kleinen Giste

K1. Nudeln mit knusprigem Hihnchen ar 5,50
K2. Eierreis mit knusprigem Hihnchen acr 5,50
Dessert
95. Aptel gebacken mit Honig und Vanillieeis 3,90
96. Banane gebacken mit Honig und Vanillieeis 3,90
97- Ananas gegbacken mit Honig und Vanillieeis 3,90
98. Dreierlei Obst mit Honig und 2xVanillieeis

fur 2 Personen 7,50
99. Lychees 3,90
A9. Lychees gebacken mit honig und Vanillieeis 3,90
100. Vanillieeis mit kandierten Walniissen 3,90

101. Vanilleeis mit heifen Himbeeren 3,90
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