
Suppen

1. Spezial Suppe nach Art des HausesF 3,80
2. Eierblumensuppe mit HühnerbrustB,F 3,60
3. Schweinefleischsuppe mit Glasnudeln und MorchelnF 3,80
4. Schweinefleischsuppe mit SeetangF 3,80
5. Sam-Sien-Suppe (Hühnerbrust, Großgarnelen u. Champignons)F 4,90
6. Krebsfleischsuppe mit SpargelnF 4,50
7. Haifischflossensuppe mit Eiweiß u. HühnerbrustB,F 4,50
8. Sauer-Scharf-SuppeB,F 3,60
9. Wan-Tan-Suppe (gefüllte Teigtaschen mit Hühnerbrust)A,F 4,20

Vorspeisen

10. Knusprige Frühlingsrolle mit Gemüse-und Fleischfüllung (hausgemacht)A,D,F 5,20
11. Krupuk (Krabbenchips) 3,30
12. Minirollen mit Gemüsefüllung u. süß-sauer-Soße (5stk.)A,F 3,60
13. Gebackene Wan-Tan mit süß-sauer-Soße (5stk.)A,F 5,60

Salate

14. Gemischter Salat 5,20
14a Weißkohlsalat 4,70
15. Sam-Sien-Salat mit Hühnerbrust, Schweinefleisch u. Großgarnelen 9,20
16. Gemischter Salat u. Hühnerbrust 7,20

Nudelgerichte

17.Gebratene Nudeln mit Hühnerbrust und Gemüse A,B,D,F 11,00
18.Gebratene Nudeln mit Rindfleisch und Gemüse A,B,D,F 12,00
19.Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch und Gemüse A,B,D,F 11,00
20.Gebratene Nudeln mit Entenfleisch und Gemüse (scharf, Knoblauch) A,B,D,F 12,90
21.Gebratene Nudeln mit Großgarnelen und Gemüse B,F 14,50
22.Bami Goreng (Curry, scharf)

Gebratene Nudeln mit verschiedene Fleischsorte, Großgarnelen u. Gemüse B,F 12,90

Reisgerichte

23.Gebratene Eierreis mit Hühnerbrust und Gemüse B,F 11,00
25.Gebratene Eierreis mit Schweinefleisch und Gemüse B,F 11,00
26.Gebratene Eierreis mit Großgarnelen und Gemüse B,F 14,50
27.Nasi Goreng (Curry, scharf)

Gebratene Eierreis mit verschiedene Fleischsorte, Großgarnelen u. Gemüse B,F 12,90



Hühnerbrustgerichte
(werden mit Reis serviert)

28.Hühnerbrust Chop-Suey (verschiedene Gemüse)D,F 11,50
29.Hühnerbrust mit Broccoli (scharf, Knoblauch)F 12,80
30.Hühnerbrust mit Champignons und Spargel (scharf, Knoblauch)F 12,80
31.Hühnerbrust mit Morcheln, Bambus und Glasnudeln F 12,00
32.Gebackene Hühnerbrust mit Curry und Kokosmilch

nach Thailändische Art (scharf)A,G,F 14,50
33.Hühnerbrust mit Curry und Kokosmilch nach Thailändische Art(scharf) G,F 12,00
34.Gebackene Hühnerbrust mit verschiedenem Gemüse A,D,F 12,50
35.Hühnerbrust paniert gebacken mit Spargel und Champignons A,F 12,50
36.Hühnerbrust paniert gebacken mit Morcheln und Bambus A,F 12,50
37.Gebackene Hühnerbrust mit Sojasprossen (scharf, Knoblauch)A,D,F 12,50
38.Hühnerbrust paniert gebacken mit Gemüse, Ananas und süß-sauer-Soße A 11,90
39.Hühnerbrust paniert gebacken mit drei Sorten Pilzen

(Champignons, Strohpilzen und Shitake Pilze)A,F 14,50
40.Hühnerbrust paniert gebacken mit gebratenen Nudeln und Gemüse

dazu brauner Soße A,B,D,F 13,50

Rindfleischgerichte
(werden mit Reis serviert)

41.Rindfleisch Chop-Suey (verschiedene Gemüse)D,F 12,90
44.Sukiyaki

Rindfleisch mit Morcheln, Bambus und Glasnudeln F 13,50
45.Rindfleisch mit Paprika und Bambussprossen (scharf, Knoblauch)F 13,50
46.Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln, Bambus, Paprika und Möhren (scharf)F 13,50
47.Rindfleisch gebraten mit drei Sorten Pilzen

(Champignons, Strohpilzen und Shitake Pilze)F 13,90

Schweinefleischgerichte
(werden mit Reis serviert)

48.Schweinefleisch Chop-Suey (verschiedene Gemüse)D,F 11,50
49.Schweinefleisch mit Spargel und Champignons F 11,50
50.Schweinefleisch mit Paprika und Bambussprossen F 11,50
52.Schweinefleisch mit Curry und Kokosmilch nach Thailändische Art (scharf)G,F 12,00
53.Schweinefleisch mit Broccoli und Sa-Za-Gewürzen F 12,50
54.Schweinefleisch mit Zwiebeln F 11,70
55.Doppelt gebackenes Schweinefleisch mit Gemüse, Ananas u. süß-sauer Soße A 11,90



Entenfleischgerichte
(werden mit Reis serviert)

56. Entenfleisch gebraten Chop-Suey (verschiedene Gemüse, scharf, Knobl.)D,F 13,50
57. Ente Kross gebacken mit Obst und süß-sauer-Soße A 14,90
58. Ente Kross gebacken mit Morcheln, Bambus und Glasnudeln A,F 15,00
59. Ente Kross gebacken mit verschiedenem Gemüse A,D,F 14,50
60. Kanton-Ente: Ente Kross gebacken mit Sojasprossen und braune Soße A,D,F 14,50
61. Ente Kross gebacken mit Champignons und Spargel A,F 15,00
62. Ente Kross gebacken mit Großgarnelen und Gemüse (scharf, Knoblauch)A,F 18,00
63. Ente Kross gebacken mit drei Sorten Pilze

(Champignons, Strohpilzen und Shitake Pilze)A,F 17,00
64. Ente Kross gebacken mit gebratenen Nudeln und Gemüse

dazu brauner Soße A,B,D,F 14,50
65. Ente Kross gebacken nach Sichuan Art (süß-sauer-scharf)A,F 15,50
66. Ente Kross gebacken mit Gemüse, Ananas und süß-sauer-Soße A 14,00
67. Ente Kross mit Curry und Kokosmilch nach Thailändische Art (scharf)A,G,F 15,50

Großgarnelengerichte
(werden mit Reis serviert)

68.Großgarnelen Chop-Suey (verschiedene Gemüse)A,D,F 16,50
69.Großgarnelen paniert mit Ananas und süß-sauer-Soße A 17,50
70.Gebratene Großgarnelen mit Champignons und Spargeln F 17,00
71.Gebratene Großgarnelen mit Shitake Pilzen, Bambus in Austernsoße F 17,50
72.Großgarnelen mit Broccoli (scharf, Knoblauch)F 17,80
73.Großgarnelen mit Curry und Kokosmilch nach Thailändische Art (scharf)G,F 17,00
74.Großgarnelen mit drei Sorten Pilzen

(Champignons, Strohpilzen und Shitake Pilze)F 18,00
75.Großgarnelen nach Sichuan Art (süß-sauer-scharf)F 17,00

Fischgerichte
(werden mit Reis serviert)

77. Tintenfisch paniert gebacken mit Ananas und süß-sauer-Soße A 11,90
78. Rotbarschfilet paniert gebacken mit verschiedenem Gemüse (scharf, Knobl.)A,D,F 12,50
79. Rotbarschfilet paniert gebacken mit Ananas und süß-sauer-Soße A 12,00
80. Gebackenes Rotbarschfilet nach Sichuan Art (süß-sauer-scharf)A,F 12,50

Vegetarische Gerichte
(werden mit Reis serviert)

81.Buddhas Freunde: Gemischtes Gemüse im Wok gebraten D,F 9,50
82.Gebratene Sojasprossen (scharf, Knoblauch) 9,00
83.Gebratener Bambus, Morcheln und Glasnudeln F 10,90
84.Gebratene chinesische Pilze mit Chinakohl in Austernsoße F 10,90
85.Gebratene Nudeln mit Gemüse A,B,D,F 9,80
86.Gebratener Eierreis mit Gemüse B,F 9,50



Tie-Pan-Gerichte
Tie-Pan: Eine besondere Art der Zubereitung, bei der Gerichte auf einer

heißen Platten serviert werden.
(werden mit Reis serviert)

T1. Ente Kross gebacken auf Zwiebeln mit Hoi-Sin-Soße (scharf, Knoblauch)A,F 16,50
T2. Hühnerbrust mit schwarzen Bohnen, Paprika, Zwiebeln, Bambus und

Champignons (scharf, Knoblauch)F 15,00
T3. Schweinefleisch mit schwarzen Bohnen, Paprika, Zwiebeln, Bambus und

Champignons (scharf, Knoblauch)F 15,00
T4. Rindfleisch mit schwarzen Bohnen, Paprika, Zwiebeln, Bambus und

Champignons (scharf, Knoblauch)F 15,00
T5. Großgarnelen mit schwarzen Bohnen, Paprika, Zwiebeln, Bambus und

Champignons (scharf, Knoblauch)F 18,00

Spezialitäten unserer Küche
(werden mit Reis serviert)

S1. Ente Kross gebacken mit Großgarnelen, Bambus und chinesische Pilzen in
Austernsoße A,F 18,50

S2. Ente Kross gebacken mit 8 Kostbarkeiten (scharf)A,F 18,50
S3. Pa-Po-Gin-Di Acht Schätze

vier Sorten Fleisch mit vier Sorten Gemüse F 15,00
S4. Ente Kross gebacken mit Broccoli (scharf, Knoblauch)A,F 17,00
S5. Schweinefleisch mit Morcheln, Bambus und Chinakohl in Hoi-Sin-Soße 14,00

(scharf, Knoblauch)F

Sa-Cha-Gerichte
Sa-Cha: eine besondere aromatische Soße, würzig und leicht scharf

(werden mit Reis serviert)

S6. Sa-Cha Rindfleisch mit Gemüse im Tontopf (scharf, Knoblauch)F 15,50
S7. Sa-Cha Schweinefleisch mit Gemüse im Tontopf (scharf, Knoblauch)F 15,50
S8. Sa-Cha Hühnerbrust mit Gemüse im Tontopf (scharf, Knoblauch)F 15,50
S9. Sa-Cha Großgarnelen mit Gemüse im Tontopf (scharf, Knoblauch)F 18,50
S10. Sa-Cha dreierlei Fleischsorten im Tontopf (scharf, Knoblauch)F 16,00

Chinesische Menüs
(werden mit Reis serviert)

P1. Sam-Sien-Ente für 2 Personen A,B,F

40,00
Sauer-scharf-Suppe

~××××~
Ente Kross gebacken mit dreierlei Fleischsorten, Großgarnelen und Gemüse (scharf)

~××××~
Gebackene Banane mit Honig



P2. Familienglück für 2 Personen A,B,F

36,00
Sauer-scharf-Suppe

~××××~
Gebratene Hühnerbrust, Rindfleisch, Schweinefleisch

und Großgarnelen mit Gemüse (scharf)
~××××~

Gebackene Banane mit Honig

P3. Reistafel für 2 Personen A,B,D,G,F

36,00
Sauer-scharf-Suppe

~××××~
-Ente Kross gebacken mit verschiedenem Gemüse

-Hühnerbrust gebraten mit Curry und Kokosmilch nach Thailändische Art (scharf)
-Schweinefleisch gebacken mit Gemüse, Ananas in süß-sauer-Soße

~××××~
Gebackene Banane mit Honig

P4. Reistafel für 3 Personen B,D,F

46,00
Sauer-scharf-Suppe

~××××~
-Hühnerbrust mit Morcheln, Bambus und Glasnudeln -Ente Kross gebacken mit
verschiedenem Gemüse -Schweinefleisch gebraten mit Spargel und Champignons

-Rindfleisch gebraten mit Shitake Pilzen und Bambus in Austernsoße
~××××~

Gebackene Banane mit Honig

P5. Reistafel für 4 Personen A,B,D,G,F

65,00
Sauer-scharf-Suppe

~××××~
-Ente Kross gebacken nach Sichuan Art (süß-sauer-scharf) -
Großgarnelen gebraten mit Spargel und Champignons -
Hühnerbrust gebacken mit Gemüse (scharf, Knoblauch)

-Schweinefleisch gebraten mit Curry und Kokosmilch nach Thailändische Art (scharf)
-Rotbarschfilet gebacken mit Gemüse (scharf, Knoblauch)

~××××~
Gebackene Banane mit Honig



Gerichte für Kinder
(K6, K5 u. K7 werden mit Reis serviert)

K1. Gebratene Nudeln mit Hühnerbrust und Gemüse B,D,F 6,50
K2. Gebackenes Hühnchen mit Nudeln und Gemüse A,B,D,F 7,00
K3. Gebratener Eierreis mit Hühnerbrust und Gemüse B,F 6,50
K4. Gebackenes Hühnchen mit Eierreis und Gemüse A,B,F 7,00
K5. Hühnerbrust gebraten mit Morcheln, Bambus und Glasnudeln F 7,80
K6. Schweinefleisch gebraten mit verschiedenem Gemüse B,D,F 7,50
K7. Hühnerbrust gebraten mit Champignons und Spargel F 7,50

Nachtisch

88. Gebackene Bananen mit HonigF 3,90
89. Gebackene Äpfeln mit HonigF 3,90
90. Gebackene Ananas mit HonigF 3,90
91. Dreierlei Obst gebacken mit HonigF 5,20

Beilagen und Soßen

B1. Gebratener Eierreis B,F 3,80
B2. Gebratene Nudeln A,B,D,F 3,80
B3. Glasnudeln 3,80
B4. Pommes frites 3,80
B5. Brauner Soße F 2,80
B6. Süß-sauer-Soße 2,80
B7. Knoblauch-scharf-Soße F 2,80

B8.
Curry-Kokosmilch scharf
SoßeE 4,00

A - glutenhaltiges Weizen E - Nüsse
B - Eier F - Geschmacksverstärker Glutamat
C - Fische G - Kokosmilch
D – Sojabohnen


