
Menu traiteur à domicile 
 

 
 
 

Entrée : 
-Saumon gravelax, vinaigrette aux agrumes, roquette 
-soufflé au fromage, crème de courgettes  
-ballotin de foie gras, chutney de figue toast de pain complet  
-filet de rougets à l’huile d’olive, sucrine au pesto 
 
 
 
Plat : 
-joue de bœuf en  sauce façon bourguignon, riz basmati  
-filet mignon de porc aux herbes de Provence gratin de courge  
-filet de loup en papillote à l’aneth et au citron, écrasé de pommes de terres, 
carotte vichy 
-petits farci de légumes (végétariens) 
 
 
 
Dessert : 
-crème brûlée vanille  
-lingot de chocolat au lait et caramel, biscuit cacao 
-salade de fruit exotique sorbet mangue, crumble à la noix de coco 
-moelleux au chocolat glace vanille  
 
 


