
WIELKANOC 

Na ciepło: 

Zupa 250ml./os 

 Żurek  z kiełbaską i jajkiem 

 Krem grzybowy  

Danie główne 150g./os. 

 Szynka pieczona w sosie kurkowym 

 Dorsz w sosie cytrynowym  

 Pieczona kaczka z cząstkami jabłka i sosem żurawinowym  

 Łosoś pieczony w sosie kaparowym  

Dodatki 100g./os. 

 Ziemniaki pieczone 

 Ryż 

 Kopytka/ kluski śląskie 

 Warzywa grillowane 

Sałatka 150g./os. 

 Mix sałat z warzywami i sosem winegret 

 Carpaccio z buraków na rucoli z  sosem balsamicznym  

Wytrawne: 

 Jajka faszerowane ( pastą z łososia, pastą pieczarkową, pastą ziołową)  

 Smażone jajka w chrupiącej panierce z sosem tatarskim  

 Kotleciki  z białej kiełbasy z sosem chrzanowym  

 Jajka faszerowane ( pastą z łososia, pastą pieczarkową, pastą ziołową)  

 Smażone jajka w chrupiącej panierce z sosem tatarskim  

 Kotleciki  z białej kiełbasy z sosem chrzanowym  

 Deska mięs pieczonych ( karkówka, schab, drób, pasztet) 

 Tymbaliki drobiowe  

 Schab z chrzanem  

 



Sałatka 200g./os. 

 Sałatka ze szpinakiem, serem pleśniowym i suszonymi pomidorami z sosem 

balsamicznym 

 Sałatka nicejska z tuńczykiem z dressingiem musztardowo-miodowym 

Dodatki: 

 Pieczywo mieszane 

 Masło 

 Sos żurawinowy/ chrzanowy 

Na słodko: 

 Babka wielkanocna 

 Mazurek wielkanocny 

 Sernik z bezą 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Powyższe menu jest przykładowe. Napisz do nas i dowiedź się co mamy jeszcze w ofercie. 

 


