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in der chonebecker
chweiz



ANTIPASTI

Empfehlung

10. Antipasto Misto AN 14%
gemischte, kalte Vorspeisen nach Art des Hauses

4. Bruschetta Mozzarella A 750
gerostetes Brot mit frischen Tomaten, Mozzarella, Basilikum,
Knoblauch und Olivendl

5. Focaccia #!8%
frisch gebackener Pizzateig mit Knoblauch, Olivenol und italienischen Gewiirzen

6. Gambas Aglio e Olio ® 15%

gebratene Gambas in Olivendl, Chili, frischen Krautern
und Knoblauch

7. Caprese © 1190
Mozzarella, Tomaten, Basilikum und italienische Gewiirze

8. Parma e Melone “7 129
hauchdiinn geschnittener Parmaschinken auf Melonenschiffchen

9. Carpaccio di Manzo © 14%
hauchdiinne, rohe Rinderfiletscheiben mit Olivenol und Zitrone,
verfeinert mit Parmesankése

11. Vitello Tonnato - 13%
hauchdiinn geschnittenes Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapern-Sauce

18. Duetto di Antipasti "¢ 14%

Carpaccio di Manzo und Vitello Tonnato vereint auf einem Teller

ZUPPA

1. Zuppa di Pomodoro “'6>
Tomaten-Basilikumcréme mit Mozzarella-Perlen

2. Minestrone ' 750
frische, hausgemachte Gemiisesuppe

3. Zuppa di Pesce PBN115%
traditionelle italienische Fischsuppe mit Edelfischsorten nach Tagesfang in einem leichten,
pikanten Tomatensud mit italienischen Krautern

= vegetarisch



APERITIVO

A

e
Aperol Spritz " 0,21 750
Prosecco, Aperol, Orange, Soda

Hugo " 0,21 750
Prosecco, Holundersirup, Limette, Minze, Soda

Lillet Wildberry " 0,21 790
Lillet, Original Wildberry

Limoncello Spritz " 0,21 75
Limoncello, Prosecco, Soda

Prosecco " 0,11 550

Campari Soda / Orange " 0,251 700

Martini Bianco / Rosso © 5¢1 550

40. Lasagne Bolognese ¢ 149 43. Tortelloni Firenze ¢ 149
Geschichtete Nudeln mit reinem Rinderhackfleisch mit Fleischfiillung in Spinat-Gorgonzolasauce

und Kase {iberbacken und mit Kése tiberbacken

41. Cannelloni al Forno ¢ 14% 44. Rigatoni della Casa #'© 15%

Rohrennudeln mit Spinat-Ricotta-Fiillung in Tomaten-Sahnesauce mit saisonalem Gemiise in Tomatensauce
und Kase tiberbacken und mit Kése iiberbacken

42. Penne al Broccoli #'-¢ 149 45. Duetto di Pasta #':¢ 15%
Rohrennudeln mit Schweinefiletspitzen, Champignons, Geschichtete Nudeln mit Rinderhackfleisch und
Broccoli und Kése tiberbacken Rohrennudeln mit Spinat-Ricotta-Fiillung

in Tomaten-Sahnesauce und mit Kése iiberbacken



INSALATE

Empfehlung

17. Insalata Fantasia BP%23413%
Verschiedene Blattsalate, Tomaten, Gurken und Zwiebeln,
Schinken-Kaéser6llchen, Thunfisch und Krabben

Unsere Salate verfeinern wir mit aromatischem Balsamico und hochwertigem Olivenol

12. Insalata Mista 7%
Verschiedene Blattsalate, Tomaten, Gurken und Zwiebeln

13. Insalata Tacchino © 149
Verschiedene Blattsalate, Gurken und Tomaten,
mit gebratenen Putenstreifen und Champignons

Mozzarella dazu?+ 290

14. Insalata Scampi ® 1750
bunter Salat mit gebratenem Scampis und Champignons

Lachsstreifen dazu?+ 69

16. Insalata Casalinga ©13%
Verschiedene Blattsalate, Tomaten, Gurken und Zwiebeln, Oliven und Schafskése

= vegetarisch



Empfehlung

29. Tagliatelle al Filetto ~-© 19%
Bandnudeln mit Rinderfiletspitzen und Champignons
in aromatischen Chardonnay-Sahnesauce

20. Spaghetti Aglio e Olio e Peperoncino *' 109
mit Chili, Cherrytomaten, Knoblauch und Oliven6l

21. Spaghetti Brunello > 179
mit gebratenen Garnelen in leichter Tomaten-Sahnesauce,
mit Krautern der Provence

22. Spaghetti Carbonara #~¢23414%
mit Speck und Ei in Sahnesauce, verfeinert mit Parmesan

23. Spaghetti alla Rucola ¢ 13%

mit Rucola, Cherrytomaten, Parmesankase, Knoblauch und Olivenél

24. Penne all’ Arrabbiata A€ 129

kurze Rohrennudeln in Tomatensauce mit Chili,
Knoblauch und Mozzarella

25. Penne alla Verdure #! 129
kurze Rohrennudeln in Tomatensauce mit Auberginen,
Zucchini, Basilikum und Knoblauch

26. Penne al Filetto di Maiale #':© 14%

Rohrennudeln mit Schweinefiletspitzen und Broccoli
in einer leichten Chardonnay-Sahnesauce

27. Penne Pollo e Curry 41 14%
Rohrennudeln mit Putenstreifen in Currysauce

28. Tagliatelle al Salmone #-°¢ 17%
Bandnudeln mit Lachs in einer Hummersauce

31. Gnocchi al Pomodoro '€ 139
mit Basilikum und Mozzarella in einer fruchtigen Tomatensauce

= vegetarisch



Empfehlung

111. Quattro Stagioni *¢ 14%
Tomaten, Kése, Salami, Schinken, Pilze, Artischocken und Oregano

100. Margherita A€ 10%

Tomaten, Kése und Oregano

101. Margherita Speciale #':© 139
Frische Tomaten, Kdse, Parmesan und Rucola

102. Salami 2569 129
Tomaten, Kése, Salami und Oregano

103. Tonno e Cipolla #!-P¢ 13%
Tomaten, Kise, Thunfisch und Zwiebeln

104. Funghi ¢ 129

Tomaten, Kédse, Champignons und Oregano

105. Parma 267 16%
Tomaten, Kése, Parmaschinken, Rucola und Parmesanraspeln

ato 2\690\ ()5\1

106. Spinaci, Aglio e Gamberetti #':?¢ 15%
Tomaten, Kése, Spinat, Krabben und Knoblauch

107. Scampi A1-B:C 169
Tomaten, Kédse, Scampi, Cherrytomaten, Rucola und Knoblauch

108. Diavolo 16 14%
Tomaten, Kése, scharfe Salami, Chili und Oregano

109. Spinaci ¢ 129
Tomaten, Kése, Blattspinat, Knoblauch und Oregano

110. Vegetaria 4'-¢ 129
Tomaten, Kése und verschiedene Gemiisesorten

112. Ninetto A562>349 1490
Tomaten, Kése, Champignons, Salami, Schinken

113. Prosciutto #6234 129
Tomaten, Kése, Kochschinken, Oregano

114. Hawaii #6234 1490
Tomaten, Kése, Kochschinken, Ananas

115. Calabrese 2169 159
Tomaten, Kése, Gorgonzola, scharfe Salami, Chili

= vegetarisch



S X
CARNE

Zu allen Fleisch- und Fischgerichten werden tagesfrisches Gemiise und eine Kartoffelbeilage serviert.

Empfehlung

52. Filetto ,,Brunello* ¢t 37%
gegrilltes Rinderfilet in Rotweinsauce

0

50. Filetto alla Griglia 36%
Rinderfilet vom Grill

51. Filetto al Pepe verde ©37%
gegrilltes Rinderfilet mit grilnem Pfeffer in Cognac-Sahnesauce

53. Filetto al Gorgonzola € 37%
gegrilltes Rinderfilet in einer Gorgonzolasauce

60. Bistecca alla Griglia 28%
Rumpsteak vom Grill

61. Bistecca Gorgonzola ©29%
gegrilltes Rumpsteak in einer Gorgonzolasauce

62. Bistecca al Funghi ©29%
gegrilltes Rumpsteak mit Champignons in einer Sahnesauce

63. Bistecca alla Rucola ©29%
gegrilltes Rumpsteak mit Rucola, Zwiebeln,
Cherrytomaten und Parmesan

70. Saltimbocca alla Romana © 249
gegrillte Schweinemedaillons in Weiweinsauce mit Parmaschinken und Salbei

71. Filetto di Maiale al Gorgonzola © 25%
gegrillte Schweinemedaillons in wiirziger Gorgonzolasauce

72. Scalopina ai Funghi ©24%
gegrillte Schweinemedaillons in Champignonrahmsauce

PESCE

Zu allen Fischgerichten werden tagesfrisches Gemiise und eine Kartoffelbeilage serviert.

90. Salmone alla Griglia >¢ 279 94. Gemischte Fischplatte P56 319
gegrilltes Lachsfilet mit frischen Krautern gegrillter Fisch nach Tagesangebot

91. Lucioperca con Sugo d’Aragosta >?¢ 26%
gebratenes Zanderfilet in Hummersauce



200. Panna Cotta © 7% 203. Tartufo © 79
hausgemachte italienische Sahnecreme, Eistriiffel

getoppt mit Waldfriichten .
204. Dolce Misto 41 1%

201. Tiramisu A5¢C 790 Dessertvariation nach Art des Hauses
italienischer Klassiker mit Mascarponecreme
und Léffelbiskuitboden 205. Soufflé al Cioccolato 416 79
Schokoladensoufflé mit einem Kern
202. Cassata Siciliana © 7% aus fliissiger Schokolade

Stiick sizilianische Eistorte mit kandierten Friichten

DAZU?

Espresso > 29 Cappuccino >¢ 39
Espresso Macchiato ¢ 310 Latte Macchiato ¢ 3%
Espresso Doppio ° 39 Tee 300

verschiedene Sorten
Kaffee Creme ° 320

PER BAMBINI

80. Spaghetti Bolognese *' 750

Spaghetti mit Bolognesesauce

81. Spaghetti Napoli *! 65

Spaghetti mit Tomatensauce

82. Gnocchi Pomodoro #! 750
Gnocchi mit Tomatensauce

83. Penne Salmone #1:P:¢ g9
Penne mit Lachs in Sahnesauce

= vegetarisch



APERITIVO

Aperol Spritz " 0,21 75
Prosecco, Aperol, Orange, Soda

Hugo " 0,21 750
Prosecco, Holundersirup, Limette, Minze, Soda

Lillet Wildberry " 0,21 70
Lillet, Original Wildberry

Limoncello Spritz " 0,21 75
Limoncello, Prosecco, Soda

Prosecco " 0,11 750
Campari Soda " 0,251 70
Campari Orange " 0,251 700
Martini Bianco  5c1 5%

Martini Rosso " 5cl 550

ALKOHOLFREIES

San Pellegrino 0,251 3% | 0,751 6%

Mineralwasser mit Kohlensdure

Acqua Panna 0,251 350| 0,751 6%
Mineralwasser ohne Kohlensaure

Coca Cola 0,31 3%
Original 13,5 | Light 134,56 | Fanta L3 | Sprite 1

Schweppes 0,31 360
Bitter Lemon b%510 | Tonic Water & | Ginger Ale L3

Orangensaft 0,31 360

Apfelschorle 0,31 360



Stauder Pils 0,31 360 0,51 560

Pils Schuss 410,31 360 | 0,51 560
Radler #4%20,31 369 | 0,51 560
Alster 2412 0,31 360 | 0,5] 560
Bolten Alt 240,31 360 0,51 560

Krefelder 2412 0,31 360 | 0,5] 560
Erdinger Weizen #! 0,51 5%

Erdinger Weizen alkoholfrei ' 0,51 59
Stauder Pils alkoholfrei ** 0,331 360

Malzbier #* 0,331 360

SPIRITUOSEN

Averna 4cl 450
Ramazzotti 4cl 450
Fernet Branca 4cl 4%
Vecchia Romagna 2c1 5>
Sambuca 2cl 3%
Bailey‘s ©2cl 39

Jagermeister 2cl 3%

GRAPPA

Grappa della Casa 2cl 5%
Grappa di Prosecco 2cl 70

Grappa Riserva 2cl 80



A

WEISSWEIN

Pinot Grigio " 0,216%] 0,51 149
Chardonnay " 0,21 6% 0,51 149
Frizzantino " 0,21 5% 0,51 139

Weinschorle © 0,21 59

ROSEWEIN

Rosato della Casa " 0,21 6% 0,51 149

Weinschorle © 0,21 59

ROTWEIN

Primitivo " 0,21 690 0,51 149
Nero d‘ Avola " 0,21 6% 0,51 149
Montepulciano " 0,21 70| 0,51 16%

Lambrusco " 0,215%| 0,51 139




Allergene & Zusatzstoffe:
A: Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse u.a. A1 Weizen, A4 Gerste, B: Krebstiere/-Erzeugnisse, C: Eier/-Erzeugnisse,
D: Fisch/-Erzeugnisse, E: Erdniisse/-Erzeugnisse, F: Soja/-Erzeugnisse, G: Milch/-Erzeugnisse, H: Schalenfriichte/-Erzeugnisse,
I: Sellerie/-Erzeugnisse, J: Senf/-Erzeugnisse, K: Sesam/-Erzeugnisse, L: Schwefeldioxid und Sulphite,
M: Lupinen/-Erzeugnisse, N: Weichtiere/-Erzeugnisse
1: mit Farbstoffen, 2: mit Konservierungsstoffen, 3: mit Antioxidationsmittel, 4: mit Geschmacksverstérker,
5: koffeinhaltig, 6: mit Stifungsmittel, 7: geschwefelt, 8: geschwarzt, 9: Nitritpokelsalz, 10: Chininhaltig, 13: mit Phosphat

Alle Preise in € inkl. MwSt.

W = vegetarisch
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Tel.: +49 (0) 201 84163137
schoenebeckerschweiz23@gmail.com

www.brunello-ristorante-pizzeria.eatbu.com



