


ENTRANTES

Croqueta melosa de jamón ibérico y crema de parmesano. 2,3

Torrezno de soria sobre guacamole casero. 15

Tosta de anchoa del cantábrico, crema de piparra 
y virutas de pepinillo. 5

Croqueta de queso de cabra, nueces y cebolla caramelizada. 2,3

Croqueta de gamba al ajillo y alioli. 2,3

Croisssant de carrillera al PX, mayonesa 
de ajo asado, cebolla encurtida y crujiente de puerro. 8

Salmorejo de tomates asados, jamón ibérico 
y huevo de codorniz. 9

Buñuelos de bacalao con alioli de lima. 13

Taco casero de costilla ibérica con yogur griego especiado y tirabeques. 7

C o n s u l t a r  a l  p e r s o n a l  d e  s a l a  
s o b r e  a l e r g i a s  a l i m e n t a r i a s

r e g l a m e n t o  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 1



Aguacate templado, gambón crunchy y mayo kimchi. 16

MAR

Salmón confitado a la miel y naranja 
con chutney de mango y gambón. 21

Bacalao confitado sobre verduras 
especiadas y alioli de curri. 23

Tartar de atún rojo, cebolla morada, aguacate
 y yema curada en soja. 22

Gajos de aguacate en tempura, salmón marinado y salsa kimchi. 16

Ensalada tropical con burrata cremosa. 17

Ensaladilla de gamba blanca al ajillo y atún confitado. 16

Huevos rotos con jamón ibérico al corte. 16

Setas silvestres estofadas 
con parmentier de patata trufada y huevo poche. 17

C o n s u l t a r  a l  p e r s o n a l  d e  s a l a  
s o b r e  a l e r g i a s  a l i m e n t a r i a s

r e g l a m e n t o  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 1



TIERRA

Solomillo de ciervo con demi-glace de frutos rojos 
y parmentier trufada. 20

Tataki de presa ibérica de bellota con crema de 
ajo asado y chips de verduras. 23

Solomillo de vaca a la brasa. 23

Chuletón de vaca rubia gallega a la brasa. 71

Costilla de vaca glaseada con puré de boniato y encurtidos. 22

C o n s u l t a r  a l  p e r s o n a l  d e  s a l a  
s o b r e  a l e r g i a s  a l i m e n t a r i a s

r e g l a m e n t o  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 1



POSTRES

Choco sushi. Maxi-crepe con choco blanco y nutella. 8

Nuestra tarta de la abuela con lotus y sopa de caramelo salado. 8

Tarta de quesos al horno, physali y fruta de la pasión. 8

Volcán de pistacho y helado de chocolate blanco. 8

C o n s u l t a r  a l  p e r s o n a l  d e  s a l a  
s o b r e  a l e r g i a s  a l i m e n t a r i a s

r e g l a m e n t o  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 1
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