Alle Speisen ohne Glutamat

ééﬁnungsza‘ten:
Mo., Mi. - Sa. 17:00 - 22:00 Uhy
Sonn. und Feievtage: 12:00 - 22:00 U
Dienstag Ruhetag

|
www.fuda-china kucchc.dc
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Suappen

Peking Gulaschsuppe sauer scharf © 4,50
Gemiise Suppe © 4,50
Flihner Sappe mit Pilz 4,90
WNan <Lan ‘éf:amoe mit Huhnerfleisch * N 4,90
“Lomaten Suppe mit Rindfleisch A 4,90
"Oorspeisen

wiihlingsvolle mit Schweinehackfleisch A7>° 4,90
gva/zaugmue vegetarisch A58 4,60
Mini Fviihlingsrolle (8 Stiick) *5° 4,60
Krabbenchips ®© 450
Gebackene Hummerkyabben (6 Stuck)*® m\ 6,00
_Sala¢ mit Sojasprossen 5,50

Knusprige Cnte
Ente mit Gemiise in scharf-saurer Sauce AF 15,00
SEnte Carry Thai-Art mit Gemiise A 15,50
SEute sife-saner mit Ananas A n 15,00
&ute Erdnusssauce mit Gemiise A 15,00
Enée mit Morcheln und Bambussprossen AF 15,00
Ente mit Schwarzbohnen und Gemiise AF 15,00
Cute Kungbao mit Hoisin-scharfer Sauce und Gemiise A6 75,00
Ente Saechuan Are mit Gemise, scharfer Sauce AF 15,00
e 5
fihnerfleisch E o

FLiihnerbrust mit Gemiise in scharf-saurer Sauce F56 84 42 00

L iihnerbrase mit Thai-Curry und Gemiise 12,50
Knusprige Lliihnerbruseséreiben siRk-sauer mit Ananas 5 13,50
Gebackene Hihnerbrustscheiben Erdnusssauce & Gemiise?E 73,50
Lihnerbrust mit Morcheln und Bambussprossen F 12,00
L iihnerbrasé mit Schwarzbohnen und Gemiise F5: 12,00
A iihnerbrusé Kungbao mit Hoisin-scharfer Sauce und Gemiise 756 42,00
A iihnerbrust Szechuan Are mit Gemise, scharf F e

L 12,50
Kindfleisch

Rindleisch Gemiise in scharf-saurer Sauce F56 13,50
Rindfleisch mit Thai-Curry und Gemiise T 14,00
Rindleisch mit Zwiebeln 14,00
/indfleisch mit Morcheln und Bambus * g 13,50
RindfLeisch mit Broccoli © 44,00
Rindfleisch mit Schwarzbohnen und Gemiise 13,50

Rindfleisch Kungbao mit Hoisin-scharfer Sauce und GemusesHs¢  73,50
‘_Zglnbjlemﬁ Saechuan Ave mit Gemiise, scharf F 14,00
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Schweinefleisch

Schweinegleisch mit Gemiise in scharf-saurer Sauce "5 12,00
Schweinefleisch mit Thai-Curry und Gemuse 12,50
Schweinefleisch sufk-sauer scharf (zweimal gebraten) F%¢ 72,50
Schweine§leisch mit Morcheln und Bambus Y 12,00
Schweinefleisch mit Champignons © j)12,00
Schweinefleisch mit Schwarzbohnen und Gemuse 12,00
Schweinegleisch Kangbao mit Hoisin-scharfer Sauce & Gemise™>° 12,00
Schweinefleisch Saechuan Art mit Gemuse, scharf * 12,50

FLisch
Gjebackenes Fischfilet mit Gemiise in scharfer Sauce A°PF 74,00

(febackenes ‘ Fischfilet mit Thai-Curry und Gemise A2 ___ 74,50
Gjebackenes < Fischfile¢ sUR-sauer 5 E2 14,00
{fcbackenes ischfile¢ mit Morcheln und Bambus *°F 14,00
fcbackenes ischfilet Erdnusssauce mit Gemise AP~ 14,00

Gebackenes ‘Fischfilet mit Schwarzbohnen und Gemiise ~°7 74,00
Gjebackenes < Fischfilet Kungbao mit Hoisin-scharfer Sauce & Gemiise*°*4 4,00
Gjebackenes Fischfilet Saechuan Are mit Gemise, scharf A" 74,00

FH ummerkrabben
H ammevkrabben mit Gemise in scharfer Sauce 87%¢ ..~ 15,00
F ummearkrabben mit Thai-Curry und Gemiise 756 =@ R 15,50
Hummerkrabben stR-sauer BF o6 &L= 15,00
+ ummerkrabben Erdnusssauce mit Gemuse B5F>° 15,00
+ ummerkrabben mit Morcheln und Bambus #7°° 15,00
+ ummerkrabben mit Schwarzbohnen und Gemuse #>° 15,00
S ummerkrabben Kungbao mit Hoisin-scharfer Sauce und Gemuse®*>? 15,00
Hummearkrabben Szechnan Aré mit szuse, scharf 828 15,50
etavisc

Chin. <L ofu mit GemUse in scharfer Sauer * Sesia 12,00
Chin. < ofu mit Thai-Curry und Gemise * (ZOM b 12,50
Chin. <[ ofn mit Erdnusssauce und Gemdise © ¥/ 12,00
Chin. <[ ofu mit Morcheln und Bambus F = 12560
Chin. <[ ofu mit Schwarzbohnen und Gemuse F 12,00
?eémtcne Champignons in Austernsofte ©N 12,00

hin. <Lofu Kungbao mit Hoisin-Sauce und Gemise, scharfF 72,00
Chin. [ofn Saechuan Art mit GemUse, scharf © 12,00

/\'ubelu und Keis

Gjebratene Nudeln (oder Reis) Hahnerfleisch ASF 11,00
(jebratene Nudeln (oder Reis) Rinderfleisch ACELA -112,00
febratene Nudeln (oder Reis) Schweinefleisch A%F N\ 14,00
Cjebratene Nudeln (oder Reis) Knusprige Ente A¢* : 15,00
Gjebratene Nudeln (oder Reis) Geb. Hihnerbrust ACF 13,50
jebratene Nudeln (oder Reis) Hummerkrabben A8¢F 15,00

&}ebmtene Nudeln (oder Reis) mit 3 verschied. Fleischsorten®“f 72,50
jcbratene Nudeln (oder Reis) mit Gemise ACF 14,00
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Aychee- / Mango- / Guava-Sakt O,ZL 3,00
Sojasope/ Samba Oclek/ Essstibchen 0,50

Zusatzstoffs:

1)koffeinhaltig, 2 mit Farbstoff, 3)chininhaltig,
l;gmit Sul&un‘g?s ) )

)Taurin, 8)Ge
10)Phosphate, 11)enth

alt Sulfit

e . e ————
Ue isen of; hmacksoverstirker
ﬁ)b« bZZ;::go’B”:,Z(Z;gen ab 15 € kostenlos 20 Dfinen nach -Hause

: N : 3 i toff
mittel, 5)mit Ant, oxidationsmittel, 8)mit Konservierungss
Schmac&sverstélrker, 9)enthalt eine Phenylalaninguelle,

Spezial Gevichte

14,0¢
Z keit Spezial” AF - a0 Hoisin scharfer SoRke
o S/A;Zfstc‘;ﬁiefierfgleischsorten mit Gemuse in Hoisin sC T
/ - /4
»”, H Amix ezlﬂl > . e . 36 Scharf)
/ |‘4 ve?sf:ﬁ‘i“ecd. Fleis5cr{°,orten mit Gemiise in SuR-sauer-Soike ( oc
: 1” AF
& sprige Cnte Spezial” * , Ap— o arfer SoRRe
F3 ‘ 315:;51&6% Fleisc};sorten mit Gemiise in Hoisin sch 17,00
NI
- "Kuasprige Snte Spezial 2 , sl
» errate?}u:,g Ente mit Schrimps, Champ|gnonﬁund %,“}’Jfb 14,00
“RRind., Schweine., iihnerfleisch Saechunan
F5 Rind., Sc ’ blauch (sehr scharf)
mit Gemuise nach Szechuan-Art und Knoblauch Thai-CurrysoRe 74,50
F6 “Rind., Schweine., iihnerfleisch” Gemuse in Tha e
b "Rimdbloisch Szechnan”F hace
7 7‘t€m réchied ’gem[lse nach Szechuan-Art und Knoblauch (sehr 325 0())
M ' 7B Use in CurrysoRle 7
F8 “HHummerkrabben Curry versch. Gemil ol o0
FO N “Gebackene Hummerkrabben” »® mit stid-sauer So o
F10 “SanSin” ®Hahnchen- und Rindfleisch mit Gemiise
und Hummerkrabben in Agsternsof&e 14,00
intenfisch “Kang Bao” P
. \(/Erschieédenes Gemuse in HoiSin scharfer SoRe B o0
intenfisch S chwarabohnen "N g
i cmzlt Schvéarzbohnen und verschiedenem Gemiise in scharfer SoRe 5
- ; - it verschiedenem Gemiise AN 74,
F13 “Lintenfisch nach Chai-Ave mit _ R A
F14  Lintenfisch in Scharg-Sauner Sope mit versch. Gemiise » ne
” o ” B s
ast oren ¢ % :
3 G/:brate?er Regis mit Hahnchenfieisch, Shrimps und Gemiise (leicht ;;hgrg
v “Bami Goveng” MB . X S
g Gebraterﬁ Nudgeln mit Hahnchenfleisch, Shrimps und Gemiise (leicht Scharf)
[ N B
Getviinke Nachtisch und Sxtva
’ 14 3,50 backene Banane 4,00
Cola 12 Gebac
Cola Lighe 122 1é g’i g G ebackener Apfel 4,00
Fanta? 7 7 2 0 Gebackene Ananas 4,00
Speait2 7 7 ;’Z 0 Statt gekochtem Reis sevvieyen wir Dhnen
Kolsch g’iﬁ /£ 2 50 gegen Aufpreis gevue:
%)a ﬂ:;::” Hefe-WeiBbics b, 5/ 3,00 Sxtra gebr. Nudeln 0dey gebr. Reais 4,00

Sxtra Sdnuss Sauce

7,50
Sxtra sifi-saner Sance

7,00

Allergenen:

Ajenthéit Gluten, B)Krebstiere, CgEier, D)Fische. E)Erdnuss,
F)Soja, G)Milch und Lactose, H) chalenfriichte, )Sellerie,
J)Senf, K)Sesamsamen, L)Schw

A efeldioxid ung Sulfide
M)Lupinen, N)Weichtiere(z.B. Schnecken)



