
MENU D’ASPORTO

WILMA :
Prosciutto cotto, crocchè di patate, panna, provola di
agerola, basilico e olio evo. 

FIORITA :
Cornicione ripieno di ricotta di bufala e salsiccia di
maialino nero, fiori di zucca, salame napoli, provola di
agerola, basilico e olio evo. 

RIPIENO :
Ricotta di bufala, prosciutto cotto, salame napoli,
pomodoro san marzano, fior di latte di agerola,
basilico e olio evo. 

MIMOSA :
Prosciutto cotto, panna, mais, fior di latte di agerola,
basilico e olio evo. 

SORRISO :
Cornicione ripieno di ricotta di bufala e pesto di
basilico, datterini, pomodorini gialli del vesuvio, fior
di latte di agerola, basilico e olio evo. 

TRE PIZZI :
Tre punte ripiene a scelta del pizzaiolo, metà
datterini, fior di latte di agerola, rucola, prosciutto
crudo, scaglie di parmigiano, basilico e olio evo. 

DIAVOLA :
Pomodoro san marzano, salame napoli, peperoncino,
fior di latte di agerola, basilico e olio evo. 

TELESINA :
Crema di noci, pancetta paesana, provola di agerola,
scaglie di caciocavallo, basilico e olio evo. 

NORCINA :
Crema di noci, provola di agerola, porchetta d’ariccia,
noci e scaglie di caciocavallo, funghi porcini, basilico
e olio evo. 

RUCOLINA :
Pomodorini datterini, fior di latte di agerola, rucola,
prosciutto crudo, scaglie di parmigiano, basilico e olio
evo. 

GENOVESE :
Genovese tradizionale napoletana, fior di latte di
agerola, scaglie di parmigiano, basilico e olio evo. 

N’ANDUJA :
Nduja, pomodorini saltati, cipolla caramellata, cialda
di parmigiano, basilico e olio evo. 

MARINARA :
Pomodoro san marzano, aglio, origano, basilico e olio
evo. 

ORTOLANA :
Pomodorini datterini, verdure di stagione, fior di latte
di agerola, basilico e olio evo. 

NAPULITAN :
Cornicione ripieno di ricotta di bufala e salame
napoli, ragù napoletano, fior di latte di agerola, tarallo
sbriciolato, basilico e olio evo. 

PATANELLA :
Patate al forno, salsiccia di maialino nero, provola di
agerola, crema di pecorino, basilico e olio evo. 

ZUCCHETTA :
Crema di zucca, salsiccia di maialino nero, provola di
agerola, crema di pecorino, noci, basilico e olio evo. 

TARTUFELLA :
Crema al tartufo, fior di latte di agerola, salsiccia di
maiale nero, scaglie di parmigiano, lamelle di tartufo
nero, basilico e olio evo. 

PORCINELLA :
Funghi porcini, pancetta paesana, fior di latte di
agerola, scaglie di parmigiano, basilico e olio evo. 

ALLARDIATA :
Datterino saltato in padella, pancetta paesana, fior di
latte di agerola, scaglie di parmigiano, tarallo
sbriciolato, basilico e olio evo. 

FILETTO DOP :
Pomodorini datterini, mozzarella di bufala dop,
basilico e olio evo. 

SCAROLELLA :
Ripieno al forno con scarola saltata in padella, noci,
olive nere, acciughe, provola di agerola, scaglie di
parmigiano, basilico e olio evo. 

MEZZA LUNA:
Metà ripiena di ricotta di bufala, salame napoli,
prosciutto cotto e fior di latte di agerola, metà
siciliana con provola di agerola, basilico e olio evo. 

BABY :
Wurstel, fior di latte di agerola, patate fritte. 
4 FORMAGGI :

PULLED PORK :
Patate al forno, pulled pork, provola di agerola, chips
di patate, salsa cheddar, basilico e olio evo. 

MARGHERITA :
Pomodoro san marzano, fior di latte di agerola,
basilico e olio evo. 

CAPRICCIOSA :

Pomodoro san marzano, salame napoli, prosciutto
cotto, funghi, olive nere, carciofini, fior di latte di
agerola, basilico e olio evo. 

PAESANOTTA :
Crema di friarielli, porchetta d’ariccia, mozzarella di
bufala, stracciata di bufala, basilico e olio evo. 

BUFALINADOP :
Pomodoro san marzano, mozzarella di bufala dop,
basilico e olio evo.

RIPIENO FRITTO:
Ripieno di salame napoli, prosciutto cotto, ricotta di
bufala, fior di latte di agerola, pepe, basilico e olio evo. 

PISTACCHIELLA :
Crema di pistacchio, patate al forno, wurstel, fior di
latte di agerola, granelle di pistacchio, stracciata di
bufala, basilico e olio evo. 

MORTACCHIATA :
Crema di pistacchio, provola di agerola, mortadella igp
di bologna, granelle di pistacchio, basilico e olio evo.

PARMIGIANA NEW:
Parmigiana di melanzane, gocce di pesto, stracciata di
bufala, provola di agerola, basilico e olio evo. 

TARALLO E CEREALI:
Datterino saltato in padella, pomodorini gialli del
vesuvio, provola di agerola, tarallo sbriciolato,
basilico e olio evo. 

BOMBETTADITOTO: 
Cornicione ripieno di ricotta di bufala, pomodoro san
marzano, fior di latte di agerola, basilico e olio evo. 

FRITTO HOME MADE : 
Crocchè, arancino, frittatina di pasta, 

LA COTTO ARROSTO:
Crema di zucchine, provola di agerola, prosciutto
cotto arrosto, scaglie di caciocavallo, chips di
zucchine, basilico e olio evo. 

BOSS MORTACCHIATA :
Crema di pistacchio, mortadella igp di bologna,
crocchè di patate, provola di agerola, granella di
pistacchio, basilico e olio evo. 

CARRETTIERA SBAGLIATA :
Cornicione ripieno di friarielli e provola, porchetta
d’ariccia, provola di agerola, crocchè di patate,
basilico e olio evo. 

 
ZEPPOLINE DI PASTA CRESCIUTA 
PATATE WURSTEL E CHEDDAR
(SALSICCIA +1€) 
PATATE FRITTE

COCA COLA - FANTA -SPRITE33 CL
COCA COLA 2 L
ACQUA PICCOLA
NASTRO AZZURO33CL
NASTRO AZZURO66CL
N’ARTIGIANA ORO–ROSSA33 CL
ICHNUSA NON FILTRATA 33CL
TENNENT’S 33 CL
CORONA 33 CL
LEFFE ROUGE 33CL
LEFFE BLONDE 33 CL
FRANZISKANER 50 CL
PERONI GRAN RISERVAROSSA50
TOURTEL 33 CL
HEADLAND RED 50 CL
WOLD GOLD 50 CL
SAN MIGUEL SENZA GLUTINE33cl
N’ARTIGIANA SENZA GLUTINE33cl

verdure alla julienne e zeppoline.
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BEVANDE

SFIZIOSERIA

PIZZE RIPIENE

LE IMMANCABILI

LE TRADIZIONALI

LA NOSTRA PIZZA E’ IL RISULTATO DI UN BLEND DI FARINA TIPO 0 CON GERME DI
GRANO E FARINA TIPO 2 SEMI-INTEGRALE.
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MOZZARELLA SENZA LATTOSIO
IMPASTO AI CEREALI
SALUMI
ALT R O

AGGIUNTA INGREDIENTI

Gorgonzola, mix di formaggi, fior di latte di agerola,
panna, basilico e olio evo. 
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GENOVESE :
Genovese tradizionale napoletana. 
GNOCCHI ALLASORRENTINA
PRIMO DEL GIORNO

12,00€

7,00€

...............................................................................

.............................................

PRIMI PIATTI



 IL NOSTO IMPASTO E’ PRIVO DI 
AMIDO DI FRUMENTO DEGLUTINATO E 
SENZA LATTOSIO.

MENU D’ASPORTO
SENZA GLUTINE

Mozzarella senza lattosio
Panna senza lattosio
Salumi
Altro
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1,50€

1,50€

MARGHERITA
Pomodoro san marzano, fior di latte di agerola,
basilico e olio evo. 

PISTACCHIELLA
Crema di pistacchio, patate al forno, wurstel, provola
di agerola, basilico e olio evo. 

CROCCHE’ senzalattosio
FRITTATINA senza lattosio
ARANCINO senza lattosio
PATATE WURSTEL ECHEDDAR
(SALSICCIA + €1,50) 
PATATE FRITTE

MARGHERITA PROVOLA E PEPE

MARINARA 
Pomodoro san marzano, aglio, origano, basilico e
olio evo. 
CAPRICCIOSA 
Pomodoro san marzano, prosciutto cotto, salame
napoli, funghi, carciofini,
olive nere, fior di latte di agerola, basilico e olio evo. 
DIAVOLA
Pomodoro san marzano, salame napoli piccante, fior
di latte di agerola, basilico e olio evo. 

MIMOSA 
Prosciutto cotto, mais, panna, fior di latte di agerola,
basilico e olio evo. 
BABY 
Patate fritte, wurstel, fior di latte di agerola, basilico
e olio evo. 
ORTOLANA 
Pomodorini datterini, verdure di stagione, fior di
latte di agerola, basilico e olio evo. 
RUCOLINA 
Pomodorini datterini, fior di latte di agerola,
prosciutto crudo, rucola,
scaglie di parmigiano, basilico e olio evo. 
BUFALINA DOP
Pomodoro san marzano, mozzarella di bufala,
basilico e olio evo. 
FILETTO DOP
Pomodorini datterini, mozzarella di bufala, basilico
e olio evo. 
CARRETTIERA 
Salsiccia di mailino nero, friarielli, provola di
agerola, basilico e olio evo. 
4 FORMAGGI
Gorgonzola, mix di formaggi, fior di latte di agerola,
panna, basilico e olio evo. 
BICOLORE 
Pomodorini datterini, pomodori gialli del vesuvio,
fior di latte di agerola,
basilico e olio evo. 
WILMA 
Prosciutto cotto, panna, provola di agerola, crocchè 
di patate, basilico e olio evo.

MEZZA LUNA
Metà ricotta di bufala, prosciutto cotto, salame
napoli, fior di latte di agerola, 
metà siciliana,basilico e olio evo. 

TARTUFELLA
Salsiccia di maialino nero, provola di agerola, lamelle
di tartufo nero,
scaglie di parmigiano, basilico e olio evo. 
TELESINA
Pancetta paesana, provola di agerola, noci, scaglie di
parmigiano, basilico e olio evo. 
MORTACCHIATA 
Crema di pistacchio, provola di agerola, mortadella
igp di bologna, basilico e olio evo. 
TARALLOFREE 
Pomodorini datterini, pancetta paesana, fior di latte 
di agerola, tarallo sbriciolato,
scagliediparmigiano, basilico e olio evo. 
JEPPY
Patate al forno, pancetta paesana, crema ai formaggi, 
provola di agerola,
basilicoeolioevo. 

BOSS MORTACCHIATA
Crema di pistacchio, provola di agerola, mortadella 
igp di bologna, crocchè di patate,
basilico e olio evo. 
PATANELLA
Patate al forno, salsiccia di maialino nero, provola di 
agerola, crema ai formaggi,
basilicoeolioevo. 
COTTO ARROSTO
Cotto arrosto, zucchine fritte, provola di agerola, 
chips di zucchine, scaglie di 
parmigiano, basilico e olio evo.
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SFIZIOSERIA

LE IMMANCABILI
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