
 
Soepen 

1. Tomatensoep met kip ...........................................4.50 
2. Bamboesoep met kip ............................................4.50 
3. Haaievinnensoep ..................................................5.00 
4. Zuur pikante soep  ................................................5.50 
5. Wan tan soep ........................................................6.50 

 
Voorgerechten 

6. Loempia met kip ...................................................5.00 
7. Loempia speciaal (roze garnaal en ger.varkensvlees) .....6.30 
8. Loempia met krab stick ........................................7.00 
9. Mini loempia’s  (vegetarisch) ...............................5.00 
10. Mini curry loempia’s (vegetarisch) ......................5.00 
11. Vietnamese loempia’s ..........................................7.00 
12. Kipsaté..................................................................7.00 
13.  

14. Chinees voorgerecht (loempia,kipsaté en geb.garnaal) 10.00 
15. Kikkerbilletjes met look en boter .......................11.50 
16. Gamba’s met look en boter (20 min) ..................13.50 
17. Gestoomde vlees pasteitjes (dim sum 10st) (20min) 12.00 
18. Gestoomde garnaal pasteitjes (dim sum 8st)(20min)12.00 
19. Babi ribbetjes........................................................8.00 
20. Star House varkensribbetjes .................................8.00 
21. Chinees koolsla ....................................................4.00 
22. Kroepoek ..............................................................3.80 

 
 
Bij alle hoofdschotels  worden witte rijst of friet geserveerd, 
Behalve bij Bami, Nasi en Mifan gerechten.  
Nasi  i.p.v. witte rijst = 1.50 € supplement per hoofdschotel 
(kleine portie) 

 
Schotels met kip 

23. Halve kip met curry saus .................................14.50 
24. Nasigoreng met kip .........................................12.00 
25. Bamigoreng met kip ........................................12.00 
26. Mi fan met kip.................................................12.50 
27. Chop choy met kip ..........................................13.00 
28. Gebakken kippenbolletjes met zoet zure saus .14.00 
29. Kipfilet met ananas in zoetzure saus ...............15.50 
30. Kippenlapjes met diverse groenten .................13.00 
31. Kippenlapjes met groenten in curry saus ........13.00 
32. Kippenlapjes met groenten in tomaten saus ....13.00 
33. Kippenlapjes in Sa Tsa saus ............................14.00 
34. Kippenlapjes in zwarte bonen saus .................14.00 
35. Kippenlapjes met groenten in crème saus .......16.00 
36. Kippenlapjes met look en boter ......................16.00 

 
Schotels met varkensvlees 

37. Bamigoreng met varkenslapjes ...................... 13.00 
38. Babi pangang (Babi saus) ............................... 17.00 
39. Babi ribbetjes (Babi saus) .............................. 17.00 
40. Star House varkensribbetjes ........................... 17.00 
41. Varkensribbetjes op Hong Kong Stijl ............ 17.00 
42. Varkenslapjes met diverse groenten ............... 13.50 
43. Varkenslapjes met groenten in curry saus ...... 13.50 
44. Geroosterd varkensvlees op Chinese Stijl ...... 17.00 
45.  

 
Schotels met rundsvlees 

46. Bamigoreng met runderlapjes ........................ 15.00 
47. Mi fan met runderlapjes ................................. 15.50 
48. Chop choy met runderlapjes ........................... 15.50 
49. Runderlapjes met diverse groenten ................ 15.50 
50. Runderlapjes met groenten in tomaten saus ... 15.50 
51. Runderlapjes in Sa Tsa saus ........................... 16.00 
52. Runderlapjes in zwarte bonen saus  ............... 16.00 
53. Runderlapjes in pikante Madras saus  ............ 17.00 

 
54. Filet pûr met zwarte peper saus ...................... 32.00 
55. Filet pûr met gember en pijpajuin .................. 32.00 

 
Schotels met eendfilet 

56. Eendfilet met zoetzure saus ............................ 18.50 
57. Eendfilet op Chinese Stijl (soya saus) ............ 18.50 
58. Babi eendfilet (Babi saus, kruidig fruitig) ...... 18.50 

 
Schotels met mix vlees 

59. Nasigoreng speciaal ....................................... 15.50 
60. Bamigoreng speciaal  ..................................... 15.50 
61. Chop choy speciaal  ....................................... 16.50 
62. Mi fan “Singapore” ........................................ 16.50 

(varkensvlees en garnaaltjes in curry) 
63. STAR HOUSE schotel ................................... 17.50 
             (Chinese garnalen, rund,varken,kip en groenten) 
64. Star House eendfilet  ...................................... 20.50 

(eendfilet met Chinese garnalen,rund,varken en 
kippenlapjes) 

 
Schotels vegetarisch 

65. Nasigoreng natuur (=gebakken rijst) (groot) .... 9.50 
66. Bamigoreng natuur (=noedels) ......................... 9.50 
67. Mifan natuur (=fijne rijstnoedels) .................. 10.50 
68. Chop choy natuur (=soja scheuten) ................ 10.50 
69. Diverse groenten ............................................ 10.50 

 
 

 
Schotels met garnalen  

70. Nasigoreng met Chinese garnalen .................. 18.00 
71. Bamigoreng met Chinese garnalen ................. 18.00 
72. Mi fan met Chinese garnalen .......................... 18.50 
73. Chop choy met Chinese garnalen ................... 18.50 
74. Gebakken chinese garnalen met zoetzure saus 18.50 
75. Chinese garnalen op Hong Kong Stijl ............ 18.50 
76. Chinese garnalen met diverse groenten .......... 18.50 
77. Chinese garnalen met DG in tomaten saus ..... 18.50 
78. Chinese garnalen in Sa Tsa saus ..................... 18.50 
79. Chinese garnalen in zwarte bonen saus .......... 18.50 
80. Chinese garnalen in curry roomsaus ............... 19.00 
81. Chinese garnalen in pikante Madras saus  ...... 19.00 

 
82A.   Chinese garnaal met look en boter .................. 19.00 
82. Gamba’s met look in botersaus (20 min) ........ 24.00 
83. Gamba’s Tjeeuw Jim (heel pikant) (20 min) .. 24.00 

 
Schotels met roze garnalen  

84. Nasigoreng met roze garnalen ........................ 14.50 
85. Bamigoreng met roze garnalen ....................... 14.50 

 
Schotels met inktvis  / Tongfilet / Kikkerbilletjes 

86. Inktvis in Sa Tsa saus ..................................... 17.50 
87. Inktvis in zwarte bonen saus........................... 17.50 

 
88. Tongfilet in curry roomsaus  .......................... 20.00 
89. Kikkerbilletjes met look en boter ................... 18.00 
90.  
91.  

 
 
Hoofdschotels voor 2 personen (GEEN MENU) 

92. Hoofdschotels « Kip op drie wijzen   ............. 32.00 
93. Hoofdschotels « Ch .garnalen op drie wijzen .. 44.00 
                

Supplementen 
Supplement ananas bij hoofdgerecht ........................... 1.00 
Extra kip bij hoofdgerecht ........................................... 5.00 

 

1 kleine portie nasigoreng natuur  ............................... 5.50 
1 kleine portie gekookte rijst (witte rijst) .................... 3.50 
1 kleine portie friet ...................................................... 3.50 
 

1 kleine portie curry saus /  zoetzure saus ................... 2.60 
 

1 portie Babi pangang saus .......................................... 5.00 
 

 
 



 
 
 
Menu A voor 2 personen ......... Totaal :   38.00 € 
Tomatensoep 
Loempia met kip 
Chop choy met kip 
Gebakken kippenbolletjes met zoetzure saus 
Nasigoreng 
 
Menu B voor 2 personen ......... Totaal :   43.00 € 
Haaivinnen soep 
Kipsaté en mini loempia 
Babi pangang 
Kippenlapjes met diverse groenten 
Nasigoreng 

 
Menu C voor 3 personen ......... Totaal :   66.00 € 
Zuurpikante soep 
Mini loempia’s 
Runderlapjes in tomaten saus 
Kippenlapjes in Sa Tsa saus  
Chop choy met chinese garnalen 
Nasigoreng 
 
Menu D voor 4 personen ........... Totaal:  92.00 € 
Wantan soep 
Mini loempia’s en mini curry loempia’s 
Runderlapjes met groenten in pikante Madras saus 
Gebakken kippenbolletjes met zoetzure saus 
Chop choy met kip 
Eendfilet op Chinese stijl 
Nasigoreng 

 
Menu E voor 5 personen ....... Totaal :   115.00 € 
Tomaten soep  
Mini loempia’s en mini curry loempia’s 
Gebakken kippenbolletjes met zoetzure saus. 
Chinese garnalen in Sa Tsa saus 
Star House schotel. 
Runderlapjes met groenten in pikante Madras saus 
Chop choy met kip 
Nasigoreng  
 

  
 
 

Dienst en BTW inbegrepen. 
 

 

Rijsttafel Star House voor 2 personen..................  
 ................................................. …..Totaal : 58.00  € 
 
Vietnamese loempia’s of  Kikkerbilletjes met look en boter  
Gebakken Chinese garnalen met zoetzure saus 
Eendfilet op Chinese stijl 
Kippenlapjes met groenten in crème saus 
Nasigoreng  
 

( Per menu zelfde keuze van voorgerecht aub !) 
 

 
 

    
Menu « Kip op drie wijzen » voor 2 personen  
………………………………….Totaal : 41.00 € 
 
Tomatensoep 
Mini loempia’s  
Gebakken kippenbolletjes met zoetzure saus 
Kippenlapjes met groenten in curry saus 
Chop choy met kip 
Nasigoreng 
 

+ 3 personen ..................... …….Totaal :  61.50 € 
Kip op drie wijzen  +  kippenlapjes in Sa Tsa saus 
 

+4 personen ................................ Totaal : 82.00 € 
Kip op drie wijzen + kippenlapjes in zwarte bonen saus 
 

  
 

 
Menu « Chinese garnalen op drie wijzen »  
voor  2 personen……………….Totaal :   51.00 €  
 
Tomatensoep 
Mini loempia’s  
Gebakken Chinese garnalen met zoetzure saus 
Chinese garnalen met diverse groenten 
Chinese garnalen in Sa Tsa saus 
Nasigoreng 
 
 

 

 

Chinees restaurant EN meeneem 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Star House 
Antwerpsestraat  122 

 2500 Lier 
 

     Gelieve eerst telefonisch te bestellen aub !!! 
 

   Tel : 03 / 480 65 60 
    

 AFHAAL PRIJSLIJST   
     ( vanaf 3 januari 2025 ) 

 

* https://star-house.eatbu.com * 
 
 

Indien vragen met allergenen, mogen u ons gerust vragen. 
Opgelet !!! De samenstelling kan mogelijk wijzigen !!! 

 
 
 

 

Openingsuren : 
 

Maandag – donderdag :      17u00 tot 21u00 
Vrijdag – Zaterdag :            17u00 tot 21u00 

   
 

Zon - en Feestdagen :        12u00 tot 14u00 
 16u00 tot 21u00 
 
 
 

WOENSDAG GESLOTEN 
(Uitgezonderd op feestdagen !!!) 


