S MENU DECOUVERTE

Menu du Midi/Lunch menu
(Hors week-end et jours fériés
/except week-end and public holidays)

24 € Entrée, Plat, Fromage ou Dessert
24€ Starter, Main course, Cheese or Dessert

21 € Entrée/plat, OU Plat/dessert

, : 21€ Starter/Main course, OR Main
S : Dessin réalisé par

e . Cyril De La Patelliére course/Dessert

Cannelloni de butternut aux champignons, bouillon de chataigne
Butternut squash cannelloni with mushrooms, chestnut broth

(OU entrée du Menu Saveurs +6€)

(OR starter from the Menu Saveurs + 6€)

Dos de lieu noir réti, texture de topinambour, sauce au vin de vouvray et
huitres

Roasted pollock fillet, Jerusalem artichoke purée, Vouvray wine and oyster sauce
(OU plat du Menu Saveurs +8€)

(OR hot dish from the Menu Saveurs +8€)

Du verger au potager : aux saveurs vanille et aneth, sorbet pomme/aneth
From orchard to vegetable garden: with vanilla flavors and dill, apple and dill
sorbet

(OU dessert du Menu Saveurs +4€)

(OR dessert from the Menu Saveurs +4¥€)

ou

Assiette avec 3 morceaux de fromage affinés par Quentin Fromager
Plate with 3 pieces of cheese

Signalez vos intolérances alimentaires et vos allergies lors de votre commande
Report your food intolerances and allergies when ordering



