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Peking Suppe (sauer-scharf) ***'
Glasnudelsuppe mit Hihnerfleisch und Gemiise”
Wantansuppe

mit Hiihnerfleisch, Garnelen und Gemiise™®”
Tom-Yum Suppe (sauer-scharf)

Cremig wilrzige Kokossuppe mit frischem Gemdise,
Lauchzwiebeln, Koriander, Pilz, Cherry Tomaten mit

a. mit Garnelen ®
b. mit Hiihnerfleisch
c. mitTofu ©
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5.  Mini-Friihlingsrollen vegetarisch, 6 Stk. ™"
6. Vietnamesische Friihlingsrollen 2 Stk. ***
Hausgemachte Friihlingsrolle mit Hackfleisch,
Garnelen, Morcheln, Glasnudeln, Zwiebeln

und Limetten Dressing.

7. Gebackene Wantan 5 Stk. *** 5,00
mit Garnelen, Hiihnerfleisch und Gemiuse
8. Sommerrollen mit Reisnudeln, Salat E
frischen Kréutern, Gurken und wahlweise 2
W@ mit Garnelen ® 6,00 ;g;
R \\\ » b, mit Hihnerfleisch 500
'\-.\\\) ¢. mit Tofu © 5,00
\3;"‘ 9. Tempura Garnelen **(3 Stk) 6,00
\ mit Siisauer Soke
- 10 Har Gow gedampfte gefiillie Teigtaschen aus Reismehl
a. mit Gamele-Fleisch Fiillung ® 5,00
b. vegetarisch 4,50
11 Gyoza gefilllte Teigtaschen aus Reismehl vegetarisch 4,50

N

Salate,\

12 Mangosalat Mangostreifenmit gemischtem Salat,
frischen Krautern, Gurken und wahlweise
a. mit Gamelen ®
b. mit Hilhnerfleisch
¢. mit Tofu ©
13 Glasnudelsalat
gemischter Salat mit Glasnudeln, Erdnussen, Sesam
~ und hausgemachten Dressing, wahlweise
a. mit Garnelen ®
b. mit Hihnerfleisch
Py, | c. mit Tofu ©
X / 14 Wakame Salat - Aigensalat **
- 15 Edamame

.IH

4,00
4,00
5,00

5,50
5,00
4,50

7,00
6,00
5,00

7,00
6,00
5,00
6,00
5,00




Hauptspeisen

20. Gebratene Nudeln **¢*

c. gebackene Hi
d. knusprrger
e. Tofu"

n@emus@g@ﬁsteteﬁdnusse
el Korrander und Sesam

// 12,00
100
= 14,00

15,00




Hauptspeisen

'30. Gebratener Tofu ' 12,00
mit Gemiise, wahlweise mit
a. dunkle SoRe
b. Mango-Kokosmilch Sofle
¢. Erdnuss-SoRe e
d. Curry-Sofle

31. Gebr tenes Huhnerﬂeasch ARG 12,00

~ b. Mango-Kokosmilch Sofe

il - Erdnuss-SoI&e
d. Curry-Sofle

Knub!auoh-cm und dunk Sofe,

33. Knusprig geb: leisch *** 16,00
-
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| &e}mlitaten
>=— /) des Hauses
40. Gegrilltes Lachssteak **° 22,00
mit gebratenem Gemiise der Saison und
a. Teriyaki Sofle Q..
b. Limetten Sofle —

-\

T 41, Gegrillte GroRgarnelen™* 22,00
mit gebratenem Gemiise der Saison und
a. Teriyaki Sofe

b. Limetten SoRe

.' ¢. Schwarzpfeffer SoRe
42. Gegﬂllte Ente 7+
~ mit gebratenem Gemiise der Saison und {:;j‘:,'f." .
a. Teriyaki SoRe L
: b. Limetten Sofe | ,‘ ‘& L
-""‘? c. Sehwarzpfeffer Sofe ? y

. a’ ‘ 43. Gegrilltes Hiihnerfleisch ™ 20,00
mit gebratenem Gemiise der Saison und
_ ! 2 a. Teriyaki SoRe

| , | e B '. b. Limetten Sofle
. _; 44 Gegmlln Mix-Teller * 5000 c. Schwarzpfeffer Sole
; (Ladhs ‘GroRgarnelen, Hiihnerfleisch) O SRS &
mit gebratenem Gemuise der Saison und ’ lj e ;
a. Teriyaki Sofe FE5 g o e
**  b. Limetten SoRe st (.é; i

c. Schwarzpfeffer Sole

) foe

Bowls

Alle Bowis sind belegt mit Avocado, Gurken,
Mais, Tomaten, Wakame und frischen Krautersalat
mit Sesamsofie und Unagi-Sofle

A. Crispy Tofu’ 12,90

B. Crunchy Chicken * mit Hiihnerfleisch 14,50

~ C. Gebackene Garnelen 14,90
1 D. Lachs® 15,50
" E. Gegrilltem Lachs® 16,90
' F. Thunfisch® 17,00
G. Mix: Lachs, Thunfisch, Garnelen ®° 20,00




Vietnamesische
Spezialitaten

50 B luc léc (EX) ' AN
geschwenkies Rindfleisch mit Paprika, Zwiebeln .
und hausgamamsﬁ&

51 Bgmhou thit .
%ﬁackener Tofu mit gefiilitem Schwemeﬂ ch
P - Frihlingszwiebeln und hausgemachter SoB

Ché tom [4 I8t if,

gehackte Garnelen, Schweinefleisch mit Pfeffer _
in saftig-griine Betelblatter gewickelt und gebraten

DESSERT

D1. Mochi Eis “°3 Stk. 5,00
D2. Mochi Kuchen *°3 Stk. 5,00
- D3. Sesambilichen **2 Stk. 4,00
"z D4. Frische Obstmix 8,00

(saisonal: Apfel, Orange, Ananas, Mango, Trauben...)

- - m—
: e

A% . e

Allergene: w3 -
A ltiges Getreide und gewonnene Erzeugnisse (M

B. Kmre gewonnefie Erzeugnisse

E. Erdnuﬁ;ngonnene E‘rzlaugmsse
H. Schalef gewonnem,Emmgmsse

K. Sesam gewonneneErzeugnisse
M. Lupine gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe:

1. mit Farbstoff(en)

4. mit Geschmacksverstarker
7. mit Phosphat

10. Chininhaltig

N. Welchtiemgamnm Erzeugmssa

2. mit Konservierungsstoff(en)
5. mit Schwefeldioxid
8. mit Milcheiweift

11. mit SiiRungsmittel

D. Fisch gewonnene rzeugr

G, WWWM& ) gewonnene Erzeugnisse

':J Senf gewonnene Erzeugnisse

3. mit Antioxidationsmittel

6. mit Schwalzungsmittel

9. Coffeinhaltig SR
12, enthélt eine Phenylalaminquelle
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Sashimi
S1. Lachs°6Stk. .~ ..

L

S2. Thunfisch °6 Stk.

S3. AalN6 Stk.
S4. Ebi- gekochte Garnelen °6 Stk.
S5. Mix 12 Stk. >

W

(Lachs, Thunfisch, Garnelen, Aal)

o

Maki 8 Stk.

M1. Lachs®

M2. Thunfisch®
M3. Lachs-Avocado”
M4. Aal" :
M5. Garnelen®
M6. Surimi*®

M7. Hiihnerfleisch gm o0 g

M8. TamagoC
M9. Avocado
M10 Gurken

M11 Rettisch

SUSHI
| | Nmm

10,00 N1. Lachs’®
14,00 N2. Thunfisch®
14,00 2% N3. Aal®
13,00 N4. Garnelen®
N5. Surimi *®

2200 . .
i N6. Tamago®
N7 Avocado

Inside-Out 8 Stk

500 1. Lachs®
6,00 12. Thunfisch®
5,50 I3. Spicy Lachs®

14, Spicy Thunfisch®
15. Garnelen® 7
I6. Spicy Garnelen ®
I7. Aal®

18. Surimi**

19. Huhnerfleisch
110 Gegrilltem Lachs °

112 Krabbenfleisch **

Tempura Roll - Paniert gebackene Sushirolle mit hausgemachter Soe

T1. Sake Salmon Roil *¢*

mit Lachs, Avocado, Gurke, Frischkédse, Sesam

T2. Tekka Roll °*

mit Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam

T3. Ebi Tempura Roll ***

d

Mix Tempura Roll***

mit Garnelen, Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam

mit Lachs, Thunfisch, Garhelen, Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam -

T5. Chicken Rol! *¢*

mit gebackenem Hihnchen, Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam

T6. Vegi Roll ***

mit Avocado, Gurke, eingelegten Rettich, Frischkase, Sesam

. ,
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111 Avocado, Gurken, Rettisch

5,00
6,00
6,00
5,00
4,00
4,00
4,00

11,00
12,50
11,50
13,00
13,00
13,50
13,50
10,00
10,00
12,00

8,00
11,00

10,00

11,00

11,00
14,00
10,00

8,00







| Spezial Roll
=% T 4
R1. Rainbow Roll **

Krebsfleisch, Gurke, Frischkase,

umwickelt mit Avocado, Lachs, Thunfisch

R2. Mango-Ebi Roll *
Tempura, Mango, Gurke, Avocado, Y
umwickelt mit Lachs

icolar Roll ®°
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N Reslaurant & Sushibar

15,00

16,00

16,00

18,00
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GETRANKE

Home-Made Drinks

60 FreshLemon' 7,00
Limetten, Ginger Ale, Minze, Orange, brauner Zucker
61 Grass Lemon 7,00
Limetten, Zitronengras, Minze, brauner Zucker, Soda
62 Litschi Lemon 7,00
Sprite " Limetten, Minze, Chia-Samen, brauner Zucker
63 Himbeer Lemon 7,00
Himbeeren, Limetten, Minze, brauner Zucker
64 Aloe Lemon'* 7,00
Aloe Vera mit Limetten
65 Ginger Lemon 7,00
Frischer Ingwer, Limetten, Orange, brauner Zucker
66 Mango Lemon 7,00
Limetten, Rohrzucker, Minze, frisch purierter Mango
67 TraDao Cam Sa 7,00
Pfirsichtee, Pfirsiche Sirup, Orange, Zitronengras, Zucker
68 Tra ChanhDa 7,00 }’ b o
Griintee, Limetten, brauner Zucker, Minze, Crusheis ( ol SR
69 Tra Cam gung - heisse Getranke 7,00 e . ,ﬂ"J
Griintee, Orange, Ingwer, brauner Zucker oder Hognig, Minze E ) ;'f j .a@":""g“ ;
0 =
Softdrink 0,21 04l B\ &
Coca Cola ™" 2,50 4,50 3 AL
Cola Light 2,50 4,50 v &
Fanta 250 4,50 Pt
Sprite " 250 4,50 ST
Spezi **" 250 4,50
Stilles Wasser 250 4,50
Sprudelwasser 2,50 4,50
Ginger Ale """ 250 4,50
Bitter Lemon 2,50 4,50
Tonic Water 10 250 4,50
Flasche Wasser 7,50
Saft/ Saitschorle 0,21 0,41
Mango 3,00 5,00
Lychee 3,00 5,00
Apfel 3,00 5,00
Maracuja 3,00 5,00
ELEN 3,00 5,00
Kirsch 3,00 5,00
Kiba 3,00 5,00
Orange 3,00 5,00

Ananas 3,00 5,00




Bier 03 05l

Bier vom Fass 3,00 5,00

Radler 3,00 5,00

Diesel 3,00 5,00

Erdinger Hefe Hell 5,00

Erdinger Hefe Kristall 5,00

Erdinger Hefe Dunkel 5,00

Erdinger Alkoholfrei 5,00

Saigon Bier 0,331 Flasche 4,00

Hanoi Bier 0,33! Flasche 4,00

Asahi Bier 0,33| Flasche 5,00

Tee & Kaiiee

Ingwer Tee Tasse 3,00
Griintee Tasse 3,00
Jasmin Tee Tasse 3,00
Minztee Tasse 3,00
Kamile Tee Tasse 3,00
Japan Sencha Griiner Tee Kiannchen 5,00
Kaffee Crema Tasse 3,00
Espresso Tasse 3,00
Doppel Espresso Tasse 5,00
Capuchino Tasse 3,50
Latte Machiato Tasse 4,00
Vietnamesischer Kaffee Tasse 4,00

mit Kodensmilch

Weine Glas Flasche
WeiRwein (trocken & lieblich) 500 19,00
Rotwein (trocken & lieblich) 500 19,00
Rose 500 19,00

Spiritousen sl 4l
Lua moi 3,00 5,00
Nep Moi 3,00 5,00
Wodka 3,00 5,00
Gin 3,00 5,00
Johnnie Walker 3,00 5,00
Roku (Japanese) 3,00 5,00

Sake 3,00 5,00




Isongdrinks

Hugo 8,00
HolunderblLtten, Prosecco, Soda, Limetten, Minze
Aperol Spritz' 7,00
Aperol, Prosecco, Soda,Orange
Lillet Wildberry 7,00
Lillet Blanc, Wildberry
Lillet Vive 7,00
Lillet Blanc, Tonicwater, Minze, Gurke
Elderflower Prosecco 9,00 4
Holunderbliiten, Prosecco, Bombay Dry Gin, Soda, Limetten s
Bombay Gin Tonic 8,00
Bombay Sapphire Gin, Tonicwater, Limetten
Roku Gin Tonic 8,00
Roku Gin, Tonicwater, Ingwer
Whisky Cola* 7,50
Johnie Walker Black, Cola Limetten
Cuba Libre™ 8,00
Barcadi und Cola, Limetten ,
4 H
P
Gockftails o
Pina Colada ° 750 ==
Bacardi, Ananassaft, Kokossirup und Sahne . g
\
Swimming Pool ° 7,50
Bacardi, Blue Curacao, Kokossirup, Ananassaft, Sahne
Lychee Sour 7,50
Kwai Lychee Likdr, Vodka Absolut, Zitronensaft,
Maracuja, Rohrzucker
Mojito 7,50 )
Bacardi, brauner Zucker, Limetten, Minze und Soda \
M 7
Moscow Mule 7,50 QA s’%
Vodka Absolut, Limetten, Ginger Beer und Minze | n«‘ " - __jz,
Caipirinha * 7,50 .

Cachaca, Brauner Zucker, Limetten, Minze und Soda




