v Créperie La CASA
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Nos galettes au pur blé noir

et feuilles de salade verte, vinaigrette
(Farine BIOLOGIQUE du Moulin de la Brosse a St Lumine de Coutais (44))
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Les classiques a composer

Beurre a composer ( avec supplément a 2€) :
« Emmental rapé fin

e« (Euf plein air (fermier)
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e Tomates cuisinées en été

il i

« Caponata en hiver (aubergine, olive, céleri branche, tomates,
sucres, capres, raisin corinthe)

Champignons bruns

Les complétes

Jambon supérieur sans nitrite, ceuf de plain air, emmental rapé
Andouille de Begein % (85 Saint Malo du bois) - Médaille d’or,

oy

ceuf de plein air, emmental rapé




Creperle La CASA

NOS GALETTES

Nos spécialités
La Brigantine : Andouille de Begein i , pommes fruits poélées

La Trinquettes : Fromage de chévre, jambon de Vendée, miel, noix

La Tourmentin : Coquilles St Jacques sur lit de poireaux, crevettes,
creme fraiche

La Spinnaker : Reblochon, pommes de terre, oignons, jambon de pays, créme 15€
fraiche _ ~

L

La Grande-Voile : Jambon de pays, ceuf de plein air, champignons, créme - m
fraiche |

’

L’Artimon : Truite fumeée, poireaux, créme fraiche | 17€

L.a 3 fromages : Chévre, Emmental et Curé Nantais 14€
La Végétarienne : Emmental rapé, tomates, oignons, champignons . . | 9,906
. {

La Foc: Curé Nantais, jambon de pays, pommes de terre Va : ‘ 7 14€
e [

La Spéciale PONTONS : Galette de Blé Noir en lamelles sur son lit de salade” 14,90€

verte',”l;ruite Bio fumeée au bois de Hétre (44 Rezé), crémeffraiche et ciboulettes
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Maitre Artisan Glacier : la garontie d’un produit d'exception

Fabrication Artisanale : une selection de parfums fabriqués artisanalement dans le respect de la pure tradition

Originalité et Qualité : des recettes qui allient originalité et noblesse des ingredients

Cafe

AN : h
M au café 100 % Arabica Chocolat

aQu cacao et coeur
de Guanaja Valirhona®

Grand Marnier®
au Grand Marnier® avec ecorces

d’'oranges confites et marinées

_ Menthe blanche
a la menthe blanche extra forte Bed

X Créme brilée (-‘
a la creme, godt légérement vanillé. ‘
marbrage sauce caramel et éclats de caramel

Confiture de lait Eig
- 1

! Caramel beurre sale

\ au caramel, au beurre et au sel
= de Gueérande

T &K Nougat
:_;’"“‘.*- a la creme de nougat Chabert et Guillot®

< avec eclats de nougat, miel et amandes

Yaourt
au lait de Savoie

s

Pistache

a la pate de pistache de Sicile
- avec eclats de pistaches

Noix de coco Vanille |
a la noix de coco avec coco rapée a la vanille Bourbon de Madagascar, ‘
au beurre d'Echire et aux oeufs
ALl Rhum-raisin Vanille Macadamia , g3
au Rhum Saint-James® avec raisins a la vanille Bourbon avec un marbrage ﬁ
< Golden Choice marines maison a la sauce caramel et brisures de noix “*%

B Gbae s kit da Diless de macadamia caramelisees

glace panna cotta legérement vanilléee

aux veritables eclats de Daim®
Sorbets

%

avec marbrage caramel

Passion
42 % de fruits

Mangue QTEB
' 45 % de fruits '

i3

Abricot o
60 % de fruits
Ananas .. 4
9 % de fruit 4
S e fruits o

Péche de vigne 3
péche de vigne vallee
du Rhone, 58 % de fruits

Citron vert
27 % de fruits

Fraise Sengana
62 % de fruits

Framboise v
52 % de fruits
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Coupe 1 boule......................290€ Coupe Mojito de Glace et son
Coupe 2 boules........oee.... 490€ Shooter de Rhum Blanc* (2c).9,50€
Coupe 3 boules...o e 6,90€ fﬂ‘i’iffdgffi‘:ie"e ..................... 6,90€
Coupe Facon TONN.....caxzme: 6,90€

Coupe Menthe Pastille.............. 7,50€
Glace Menthe Pastille, billes menthe blanche
Coupe Menthe Pastille

et son Shooter* (2cly.e....9,50€

1 boule Tarte tatin et ses pommes

caramélisées, c.andﬁ\?;
Coupe Mojito de Gldce..... 7,50€

Sorbet citron vert, glace menthe blanche,
glace mojito

Farine éiofoﬁiqne /araa(ui/z en Brer‘nﬁu

BRUITR...crcsessssisssssssesesssssssssmisncnsios 2.30€  Banane. caramel
SUCT® coounreeeereeressssseesseseeneneeennn 2,80€ QU DeUITE salé maison.............. 6,90€
Beurre, SUCTe......eeeeeeceeesnennn. 3.30€ M_i'Ch°C° -------------------------------------- 6,50€
Micl 4 30€ Mi-caramel, mi-chocolat
Confnure 4'30€ Pommes carameélisées............. 5,80€
Abricot, fraise ou orange i [} | O e o s oo b

_ . Pommes carameélisées, caramel au beurre
CIHrON Presse.......ceccvcrcneceneee. $,90€  sqlé
Ereme ae citron.....caes o e 5.30€ Lo Gourmande..........ceveeenenenn.. 9,90€
Creme de marron...................5,40€  Pommes caramélisées, caramel au beurre

_ sale, 1 boule vanille, chantilly
Chocolat maison.......veeeeenen. 5.50€
Caramel au beurre salé Agrémentez vos crépes d’une touche
MQAISON v Gighe 'TEesnewtl
| i o A e 8 {10 Lot L= SO X ¢ 6

Frangipane maison........ccceeeeeee 5,90€ 2 10UCHES oo 2,60€
NUTel|C1'3'........“.....,..“...... . S,QO€ S OIS e e e e e e 5,60€

Chocolat, amandes effilées....5,90€ Supplement flambage (au choix : Calvados,
Chocolat, noix de coco............. 5.90€ Cointreau, Rhum ou Grand Marnier")...... 2.50€

Banane, chocolat maison......6,90€  Supplément boule de glace ... 290¢€

*Chantilly, amandes effilees, caramel au beurre salé maison,
chocolat maison, flocons de noix de coco, coulis de fruits rouges maison




