...y tus platos favoritos,
ideliciosas combinaciones!

Alc.15% vol.
Gusto robusto y
acabado refrescante

6,50€

Alc. 17% vol.

Intenso, complejo con
umami y acidez.

7,50€

Alc. 16,4% vol.

Elegante y tranquilo
con notas a manzana
madura.

9,50€

Alc.15%vol.

Sabor complejo y

aroma moderado.
6,50¢€

Alc. 16% vol.

Aroma y sabores
ligeros y refrescantes.

7,50€



Para picar

MENU

Sapporo Miso Ramen

EDAMAME

WAKAME

BROTES DE SOJA SALTEADOS

TAKOYAKI 6PZ

YAKITORI 4PZ

KARAAGUE 4PZ

GYOZA CERDO 6PZ

GYOZA VEGETAL 6PZ

GAMBA FRITA 3PZ

PULPO FRITO

4,50€
4,50€

4,50€
6,50€
6,50€
8,50€
8,50€
8,50€
9,50€
9,50€

Arroz japonés

ARROZ BLANCO
CHASHU DON
MAYO CHASHU DON
KARAAGUE DON

UNA DON

4,00€
13,50€
13,50€
13,50€
22,90€

MISO RAMEN 14,5€
MISO RAMEN CON AJTAMA 14 5¢€
MISO RAMEN ESPECIAL 19 5€
MISO RAMEN PICANTE 14.5€
MISO PICANTE CON AJITAMA  16,5€
MISO PICANTE ESPECIAL 19,5€
MISO RAMEN CON VIEIRA
MANTEQUILLA 15,5¢€
MISO RAMEN CON VIEIRA
MANTEQUILLA Y AJITAMA 17,5€
ISO RAME IEIRA
MISO RAMEN CON V 20,5€

MANTEQUILLA ESPECIAL

Sapporo Shoyu Ramen

SHOYU RAMEN 14,5€

SHOYU RAMEN CON AJITAMA  16,5€

SHOYU RAMEN ESPECIAL 19,5€
Postres

HELADO DE SESAMO 4,5€

MOCHI (MANGO O CHOCOLATE)  6,5€
KUSHIDANGO MATCHA 6,5€
OHANAMI 7,5€




DRINKS

Refresco Cerveza
AGUA 500ML 2,5€¢ MAHOUDOBLE 3,5€
AGUA CON GAS 330ML 3,06 MAHOU JARRA 5,5¢€
3,8€
COCA COLA 350ML 3,0€ ALHAMBRA
ASAHI CERVEZA JAPONESA 3,5€
COCA COLA ZERO 3,0€
SAPPORO CERVEZA JAPONESA 3,5€
FANTA NARANJA 3,0€
MAHOU TOSTADA SIN ALCOHOL 3,5€
FUZE TEA LIMON 3,0€ .
Sake japonés
AQUARIUS 3,0€
TONICA YUZU 3,0€  SAKE 1 KIKUMASAMUNE 6,5€
RAMUNE MELON 3,0€ SAKE 2 SUIGEI 6,5€
SAKE 3 SICHIDA 7,5€
Te SAKE 4 KOSHINOKANBAI 7,5€
SAKE 5 IZA 9,5€
TE VERDE 2 5€ Vinos
TE MUGUICHA 2,0€
COPA DE VINO 3,5€
COPA DE VINO BLANCO 3,5€
Coctel japonés
BOTELLA RIOJA 18,0€
WHISKY SODA 75€  BOTELLARIBERA DE DUERO  22,9€
UMESHU 5,5€ BOTELLARUEDA (BLANCO)  21,5€
COCTEL MELOCOTON 8,5€
COCTEL YuZU 8,5€
COCTEL MANZANA 8,5€
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" SAPPORO RAMEN




" SAPPORO RAMEN




” ARROZ JAPONES




" PLATO ESPECIAL
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