MENU

TAKE
NIKKEI

"Una experiencia donde
la tradicién se fusiona"



ENTRANTES

CTEVUITHES
CLASICO / 17.00 €

Pescado blanco cortado en dados con leche de tigre clasica,
acompafiado de boniato, choclo y maiz tostado. (5,10)

NIKKEI / 19.00 €

Atun cortado en dados con leche de tigre a base de soja,
acompafiado de aguacate, pepino japonés y sésamo. (7,9,10)

TIRADITOS
CLASICO / 15.50 €

Cortes de pescado estilo sashimi con leche de tigre clasica,
acompafiado de boniato, choclo y maiz tostado. (5,10)

AJl AMARILLO / 16.50 €

Cortes de pescado estilo sashimi con leche de tigre de aji
amarillo, acompafiado de boniato, choclo y maiz tostado.
(5,10)

PULPO AL OLIVO 17.50 €

Cortes de pulpo estilo sashimi con salsa de olivo de
aceituna botija, acompafiado de pure de patata, cubos de
aguacate glaceado y cebollin. (1,7,12)

BAUQS
ORIENTAL &8 10.00 €

Pan bao, cerdo horneado en salsa tonkatsu y col morada
con vinagreta. 2 PIEZAS (2,7,9,10)

CHICHARRON Toloore

Pan bao, chicharrén de cerdo con salsa criolla y boniato.
2 PIEZAS (2)

POLLO ACEVICHADO 10.00 €

Pan bao, pollo deshilachado con salsa acevichada, aguacate
y lechuga. 2 PIEZAS (2,6,9,10)

GYUQ2A5
POLLO 7.50 €

Gyozas de pollo y verduras bafiadas en salsa ponzu, con
cebollin. 5 PIEZAS (2,7,9,10)

VEGGIE _

Gyozas de verduras bafiadas en salsa ponzu, con cebollin.
5 PIEZAS (2,7,9,10)



ENTRANTES

NIGIRIS5
OMAKASE &8

Porciéon de arroz cubierta con salmén, coronado con
mantequilla de rocoto flambeado, quinua crocante y
yukari. 5 PIEZAS (8,10)

SALMON

Porcion de arroz coronada con salmén. 5 PIEZAS (8,10)

ATUN

Porcion de arroz coronada con atun. 5 PIEZAS (8,10)

NIGIRIS MIX

Porciéon de arroz coronada con salmén y atdn. 5 PIEZAS
(8,10)

TEMAKIS
ARMA TU TEMAKI

Puedes escoger 1 proteina, 1 guarnicién, 1 topping y 1
salsa.

(1) PROTEINA: Salmén fresco, Salmén ahumado, Langostino
empanizado, Atun fresco, surimi.

(1) GUARNICION: Aguacate, Pepino, Maduro frito.

(1) TOPPING: Cebollin, Sésamo, Togarashi, Quinoa crocante,
Cebolla crocante.

(1) SALSA: Acevichada, Acevichada 2.0., Huancaina, Anguila
(dulce), Maracuya (dulce), Ponzu.

MENU INFANTIL

Nuggets de pollo, acompafiado de patatas fritas y un
refresco a eleccién.

MIX'S DE MAKIS

MINI MIX 2 SABORES (10 PIEZAS)

Puedes mezclar 2 sabores en tu MIX. Excepto los makis
especiales.

INKA MIX 4 SABORES (20 PIEZAS)

Puedes mezclar 4 sabores en tu MIX. Excepto los makis
especiales.

TAKE MIX 6 SABORES (30 PIEZAS)

Puedes mezclar 6 sabores en tu MIX. Excepto los makis
especiales.

16.00€

15.00€

16.00€

16.00€

7.00 €

12.50€

16.00 €

30.00 €

44.00 €



MAKIS

TLASITOS

5 UNIDADES 8€ / 10 UNIDADES 14€

ACEVICHADO /

Langostino empanizado y aguacate, por fuera cubierto de
pescado blanco, togarashi, cebollin y bafiado con salsa
acevichada de la casa. (2,6,7,9,10,11)

ACEVICHADO 2.0. / / /

Langostino empanizado y aguacate, por fuera cubierto de
pescado blanco, togarashi, cebollin y bafiado con una
deliciosa salsa acevichada picante. (2,6,7,9,10,11)

| €&
-
TAKE
Langostino empanizado y aguacate, por fuera cubierto con

salmén fresco flambeado, mantequilla de rocoto y quinua
crocante. (2,6,10,11)

PARRILLERO

Langostino empanizado y aguacate, por fuera cubierto de
salmén ahumado, y chimichurri de finas hierbas. (2,10,11)

ANTICUCHERO /

Langostino empanizado y surimi, bafiado con trozos de surimi

frito, salsa anticuchera y patatas paja. (2,10,11)

HUANCAINA /

Atun fresco y aguacate, por fuera cubierto de queso crema,
sésamo, togarashi y la riquisima salsa huancaina. (1,2,9,10)

YASAI /

Langostino empanizado y queso crema, por fuera cubierto
con salmoén fresco flambeado, chimichurri de rocoto y
cebollin. (1,2,6,10,11)

CHAMITO

Langostino empanizado y surimi, por fuera cubierto con

pldtano maduro, sésamo y una deliciosa salsa de maracuya.

(2,9,10,11)

TIRADITO /

Langostino empanizado, aguacate, por fuera cubierto con
pescado blanco, hilos de boniato crocante y salsa de
tiradito. (2,10,11)

AVOCADO

Langostino empanizado y queso crema, coronado con finas
ldminas de aguacate y sésamo. (1,2,9,11)

CALIFORNIA

Salmén fresco, queso crema y aguacate, por fuera cubierto
de sésamo. (1,9,10)

8€/14€

8€/1UE

8€/14€

8€/14€

8€/14€

8€E/1UE

8€/14€

8€/14€

8€/14€

8€/14€

8€/14€



MAKIS

SPICY TUNA Y, 8E/14E

Atun picante, aguacate, pepino japonés y sésamo, por fuera
coronado con masago negro. (7,9,10)

MIRA MAKI /£

Salmén cocido con salsa de dijon y aguacate, cubierto de
furikaki, cebolla crocante y spicymayo. (8,9,10)

VEGGIE 8E/1UE

Aguacate, pepino japonés y crocante de cebolla, por fuera
cubierto de sésamo. (9)

8€/14E€

MAKIS ESPETIALES

5 UNIDADES 9€ / 10 UNIDADES 16€

LOMO 9E/16€

Langostino empanizado, aguacate, coronado con lomo
braseado, bafiado con una reduccién de lomo saltado y
patatas paja. (2,6,11)

FURAI

9€/16€
Salmén ahumado, queso crema, aguacate y empanizado
crocante por fuera. (1,2,6,10)
YUKARI /

9€/16€

Salmén fresco, ensalada de surimi y aguacate, coronado con
queso crema, sesamo y yukari. SIN ARROZ. (1,7,9,10,11)

MAKIS TARTAR

5 UNIDADES 10€

SALMON TARTAR 10€

Langostino empanizado y aguacate, coronado con un tartar
de salmén fresco y crocante, cebollin, sésamo y una
deliciosa salsa anguila. (2,7,10,11)

ATUN TARTAR

10€
Langostino empanizado y aguacate, coronado con un tartar
de atun fresco y crocante, cebollin, sésamo y una deliciosa
salsa anguila. (2,7,10,11)

10€

Langostino empanizado y aguacate, coronado con un tartar
de pulpo y salsa de aceituna peruana botija. (2,11,12)

SALSHS EXTRAS 1.00€

Acevichada, Acevichada 2.0., Huancaina, Anguila (dulce),
Maracuyéd (dulce).



PUSTRES

TARTA DE MARACUYA

Sabor tropical refrescante con toque citrico. (1,2,6)

CROCANTE DE MANZANA

Dulce y crujiente crocante de manzana. (2)

ALFAJORES DE MAICENA

Delicadas galletas de maicena rellenas con dulce
de leche. (1,2)

TARTA DE QUESO MATCHA

Tarta cremosa, fresca y sutilmente dulce. (1,2,6)

ALERGENDS

1 Lacteo, 2 Gluten, 3 Frutos Secos, 4 Cacahuete,5 Apio,

6 Huevo, 7 Soja, 8 Mostaza, 9 Sésamo, 10 Pescado,
11 Crustaceo, 12 Molusco, 13 Altramuces,
14 Sulfitos, 15 Setas, 16 Frutos Rojos

LUS FAUORITOS

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€



BEBIDAS

CTUCTELES
PISCO SOUR 10.50 €

Pisco, jaraba de goma, amargo de angostura y clara.
CLASICO (LIMA), MARACUYA Y FRUTOS ROJOS

CHILCANO 11.00 €

Pisco, Ginger ale.
CLASICO (LIMA), MARACUYA Y FRUTOS ROJOS

MQOJITO 10.00 €

Ron, zumo de limén, jarabe de goma y soda.
CLASICO (LIMA) Y MARACUYA

PINA COLADA 10.50 €

Ron blanco, pure de pifia, crema de coco y jarabe
de goma.

UINT5 TINTU5
RIBERA DEL DUERO torn 3.70€

Boyante (Roble) BUTELLA 24.00€

MADRID BUOUTELLA 24.00 €
Barbaridad (Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot)

UINTO5 ELANTOS
RUEDA TUPA 3.80€

BUOTELLA 24.00€
Garci Grande (Verdejo) - Orgéanico

VALDEORRAS BUTELLA 25.00 £
Vifia Abad Summun (Godello)
RIAS BAIXAS BUTELLA 26.00 €

Castel de Bouza (Albarifio)

TERUEZAS5 PERUANAS
CUSQUENA 4.00 €

Dorada*, Negra* y Trigo*. (Stock variable*)

PILSEN CALLAO Y.00 €



BEBIDAS

TERUEZHS

CANA AGUILA D. 2.00 €

DOBLE AGUILA D. 3.50 €

T/ RADLER 4.00 €

T/ TOSTADA 0.0 4.00 €

T/ SIN GLUTEN 4.00 €

REFRES5TU5 PERUANUS

INCA KOLA PERSONAL 4.00 €
VASO DE CHICHA MORADA 4.00 €

1L DE CHICHA MORADA 12.00 €
VASO DE MARACUYA 4.00 €

1L DE MARACUYA 12.00 €
REFRESTU5

COCA COLA 3.50 €

COCA COLA ZERO 3.50 €

FANTA NARANJA 3.50 €

AQUARIUS LIMON 3.50 €

NESTEA LIMON 3.50 €

AGUA 2.50 €

AGUA CON GAS 2.50 €

T/ TINTO DE VERANO Y4.00 €



TAKE
NIKKEI]

Calle del Almendro 10, 28005, Madrid
Metro La Latina
Reservas en: takenikkei.com



