
A la carte Vendredi soir, samedi midi et samedi soir

Entrée

Fait maison pour vous régaler

Cheese cake de betterave 
Betterave, Chèvre frais, Croustillant de graines de lin et de courges torréfiées 

(*Lait, gluten)
 10€

Truite gravlax, croustillant de pain à l’ail, mayonnaise maison (*Poisson, œuf, gluten, moutarde) 10€

Velouté de panais, croûtons à l’ail, tuile de parmesan (*Lait, gluten) 9€

Oeuf mollet, éclats de châtaignes, champignons de Paris à la crème (*Lait, œuf) 9€

Plat

Burger

Dessert

Boeuf bourguignon, écrasé de pomme de terre, carotte glacée (*lait, gluten) 21€

Pièce du boucher, frites maison, salade, sauce poivre (*lait) 22€
Poulpe frit, sauce tandoori, patate douce fondante, poireau braisé, sauce chien 

  
(*poisson, 

lait)
21€

Plat végétarien 
Patate douce fondante, Chou braisé au saté, Éclats de châtaignes

(*arachide)
 17€

Bokit poulet, frites, salade 
Poulet, Cheddar, Chou, Carotte, Sauce cocktail

(*lait, gluten) 
 18€

Bokit maquereau, frites, salade 
Maquereau, Chou, Carotte, Cheddar, Sauce cocktail 

(*lait, gluten, poisson)
 18€

Tourte aux pommes, chantilly maison (*lait, gluten,oeuf) 8€

Dessert de saison (*lait, gluten) 9€

Dessert chocolaté du moment (*lait, gluten) 9€

La sarladaise

Gésier de canard, Magret de canard fumé, Lardon fumé, Pommes de terre sautées, Salade, Tomate, Oignon 
rouge et Vinaigrette de betterave

19€

Origine de toutes les viandes, charcuteries et truite  

Poisson origine océan Pacifique centre ouest 

Produits issus de notre ferme et de nos amis agriculteurs   

Plats faits maison  

* Allergène présent dans le plat



Origine de toutes les viandes, charcuteries  


Produits issus de notre ferme et de nos amis agriculteurs   

Plats faits maison  

Assiette à partager ou pas...
Charcuterie 18€

Fromage (*lait) 18€

Mix (*lait) 18€

MENU Enfant 15€
Boisson
1 verre de jus de pomme  de pétillant de fraiseou

Plat
Petit Bokit jambon, fromage, frites   Nuggets de poulet, frites(*lait, gluten) ou

Dessert
1 Boule de glace vanille (*lait)


