
KOREAN

메뉴



도카치아와 버터가 담긴 바구니

로즈마리를 넣은 천연 발효 수제 포카치아에 허브 버터를 곁들인 요리.

1인당 3,00 €

Couvert

입장권

이곳의 특선 메뉴

Provolone 5,50€
오븐에 구운 녹인 치즈와 햄, 그리고 수제 빵.

Bruschettas 5,50€
토마토, 바질, 엑스트라 버진 올리브 오일을 곁들인 수제 빵.

2pcs

Bolinho di Jalapeño 3,90€

Batatas fritas 3,90€

Pãezinhos de alho 4und
장시간 발효 반죽으로 만든 마늘 빵.

4,20€

Pãezinhos de alho
com queijo

4und

장시간 발효시킨 반죽으로 만든 마늘 빵으로, 속은 크리미한
치즈가 가득하고 겉은 바삭바삭합니다.

4,90€

Pãezinhos de alho com
queijo e pepperoni 

4und

장시간 발효시킨 반죽으로 만든 마늘 빵으로, 속에는 크리미
한 치즈와 페퍼로니가 들어 있습니다.

5,40€

할라피뇨 볼

감자튀김



GRILLED MEAT
요리  

Insalata caprese     11€
체리 토마토, 모짜렐라 피오르 디 라테, 바질에 발사믹 식초 리덕
션을 곁들인 요리.

12,90€     Insalata di gallo
이베리아산 샐러드 채소 믹스에 그릴에 구운 닭고기, 코파 디 파르마 슬라이스,
파르메산 치즈 조각을 곁들였고, 체리 토마토, 적양파, 달콤쌉싸름한 비네그레

트 소스를 곁들였습니다.

9,90€     Lasagna
한 입 먹을 때마다 이탈리아의 풍미로 떠나는 여행과도 같습니다. 육
즙이 풍부한 다진 고기, 토마토 소스, 녹아내린 치즈가 신선한 파스

타 면의 층층이 감싸여 오븐에서 완벽하게 구워집니다.

Gnocchi al Sugo     12,90€ 
감자 뇨키에 토마토 소스를 곁들여, 장시간 발효시킨 피자 반죽 위에 올려 장
작 화덕에서 구워내어 따뜻하고 진하며 독특한 풍미를 선사합니다.

FIT JOURNEY
샐러드

BBQ Ribs     12,90€
포크로 찢어지는 고기와 감자튀김이 곁들여진 요리.

11,90€     Parmegiana di Gallo
겉은 바삭하고 속은 육즙이 풍부한 닭고기 스테이크로, 토마토
소스와 녹아내린 모짜렐라 치즈를 얹어 오븐에서 구워낸 뒤 감

자튀김과 함께 제공됩니다.

곁들임 요리

Batatas fritas 220g  3,20€ 
감자칩 220g

Arroz branco 200g  2€
흰쌀 200g

Salada simples   3,50€
간단한 샐러드
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Pepperoni & ’Nduja   17,70€
이탈리아식 토마토 소스, 모짜렐라 피오르 디 라테, ‘응두야’, 매콤한 이탈리아식 페퍼로니,

버팔로 부라타 치즈, 흑후추, 꿀을 곁들여
파르메산 치즈와 바질로 마무리했습니다.

셰프의
 추천

셰프의
 추천

셰프의
 추천

가장 인기 있는 피자
Carbonara   15,40€
카르보나라 소스, 모짜렐라 피오르 디 라테, 베이컨, 갓 간 흑후추, 파르메산 치즈, 바질,
엑스트라 버진 올리브 오일.

14,40€   Diavola
이탈리아식 토마토 소스, 피오르 디 라테 모짜렐라, 매콤한 이탈리아식

페퍼로니, 파르메산 치즈, 바질.
Calabrese   16,50€
이탈리아식 토마토 소스, 모짜렐라 피오르 디 라테, 브라질산 칼라브레사
소시지, 양파, 오레가노, 파르메산 치즈, 바질, 엑스트라 버진 올리브 오
일.

13,90€   Fiambre com cogumelos
이탈리아식 토마토 소스, 모짜렐라 피오르 디 라테, 햄, 버섯, 파르메산 치즈,

바질, 엑스트라 버진 올리브 오일.

특별 피자
Parmiggiana   13,90€
이탈리아식 토마토 소스, 모짜렐라 피오르 디 라테, 가지, 버섯, 파르메
산 치즈, 엑스트라 버진 올리브 오일.

Gallo Supreme   16,40€
이탈리아식 토마토 소스, 모짜렐라 피오르 디 라테, 닭고기, 베이컨, 양
파, 오레가노, 파르메산 치즈, 바질. 

Calzone   14,90€
피자 반죽을 접어 리코타 크림, 모짜렐라 피오르 디 라테, 햄을 채워
넣은 “마르게리타 스타일” 피자에 루콜라를 곁들였습니다.

16,90€   Speciale
매월 저희 메뉴에서 독창적이고 일시적인 특별한 경험을 선사하기 위해 고

안된 독창적인 요리를 선보입니다.

    16,40€   Pesto & Pancetta 
페스토 소스, 모짜렐라 피오르 디 라테, 훈제 판체타, 파르메산 치
즈, 볶은 아몬드, 레몬 제스트, 루콜라, 바질, 엑스트라 버진 올리브

오일.

16,90€   Prosciutto crudo com rúcula
이탈리아식 토마토 소스, 모짜렐라 피오르 디 라테, 프로슈토, 루콜라, 파르메산

치즈, 바질, 엑스트라 버진 올리브 오일.



Hot Dog
피자 반죽으로 만든 핫도그 8,50€ 
+1,50€ 감자튀김 추가

장시간 발효된 도우, 이탈리아식 토마토 소스, 모짜렐라, 케첩, 머스터드.

클래식 피자

Portoghese   12,90€
이탈리아식 토마토 소스, 피오르 디 라테 모짜렐라, 햄, 파
인애플, 파르메산 치즈, 바질, 엑스트라 버진 올리브 오일.

9,80€  Marinara 
이탈리아식 토마토 소스, 콩피 마늘,

오레가노, 바질, 엑스트라 버진 올리브 오일..

Margherita   11,90€
이탈리아식 토마토 소스, 모짜렐라 피오르
디 라테, 파르메산 치즈, 바질, 엑스트라 버진
올리브 오일.

15,40€  Quattro Formaggi 
치즈 크림, 모짜렐라 피오르 디 라테,

고르곤졸라, 파르메산, 바질, 엑스트라 버진 올리브 오일..



디저트

카페테리아

Crepe de chocolate com sorvete de baunilha     5,50€
초콜릿 크레이프와 바닐라 아이스크림

Sorvete de baunilha, flor de sal e azeite virgem extra     2,90€ 
바닐라 아이스크림, 플로르 드 셀, 엑스트라 버진 올리브 오일

Sorvete italiano de chocolate extra dark     4,90€
엑스트라 다크 초콜릿 이탈리아 아이스크림

Sorvete italiano de pistacho     4,90€
피스타치오 이탈리아 아이스크림

Sorvete italiano de morango     4,90€
이탈리아식 딸기 아이스크림

Delícias de Nutella               5,50€
수제 비스킷으로 만든 바삭한 베이스에 부드러운 바닐라 크림을 채우고, 넉넉하게 얹은 누
텔라와 구운 잣으로 마무리한 디저트입니다.

4und

Pizza de Nutella com amêndoas tostadas     9,90€
구운 아몬드가 들어간 누텔라 피자

Expresso  1,50€
에스프레소

  ¹ 고객이 명시적으로 요청하지 않았거나 미사용한 음식, 식료품 또는 음료(커버 요금 포함)에 대해
서는 요금을 청구할 수 없습니다.
   ²‬ 모든 가격에는 현행 부가가치세가 포함되어 있습니다.
   ³ 알레르기나 식품 불내증이 있으신 경우, 직원에게 알레르기 유발 물질에 대한 자세한 정보를 요
청해 주시기 바랍니다.
   ⁴‬ 18세 미만의 미성년자에게는 주류의 판매 및 제공이 금지되어 있습니다.

Expresso duplo  2,00€
더블 에스프레소

Descafeinado  1,50€
D디카페인

Meia leite  2,00€
반 우유

Pingo  1,50€
핑고

Chá  1,50€
차
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Sidra Somersby pressão 20cl 2,50€

Sidra Somersby pressão 50cl 4,50€

Somersby garrafa (maçã / blackberry) 33cl 2,90€

사이다

물과 주스

Branca ou tinta             19,90€

이곳만의 특별 상그리아

음료

특선 맥주

지역 맥주

맥주 한 잔
Panaché / Tango 20cl - 2,50€
Panaché / Tango 50cl - 5,00€

병
Super Bock 33cl - 2,90€
Super Bock Stout 33cl - 2,90€
Super Bock sem álcool 33cl - 2,90€
Heineken 33cl - 2,90€
Sagres Bohemia 33cl - 2,90€

Super Bock 20cl - 2,50€
Super Bock 50cl - 5,00€

압력

냉매
(Cola, Cola Zero, Sprite, Fanta, Guaraná e

Fuze Tea) 2,80€

Sumo Compal (Laranja ou ananás) 2,80€

JARRA

Água vitalis 33cl    1,90€ 
Água vitalis 1,5l     3,60€ 
Água das pedras 25cl    1,90€
Água com gás San Pellegrino 75cl    4,90€ 



POÇAS COROA D'OURO   14,00€
SEARA D'ORDENS RESERVA   20,00€
ALBINO ARMANI PINOT GRIGIO
18,50€
ALMA NUA - VINHO VERDE   18,00€

White Wines
와인

SEARA D'ORDENS RESERVA   19,00€
POÇAS COROA D'OURO   15,00€

CONTRASTE DOURO   21,00€
KOMPASSUS COLHEITA BAIRRADA   17,00€

GIULIO STRACCALLI - CHIANTI   15,00€

Red Wines

POÇAS COROA D’OURO BRANCO   3,50€
SEARA D’ORDENS RESERVA BRANCO   5,00€
POÇAS DOURO ROSÉ   4,50€
POÇAS COROA D’OURO TINTO   4,00€
KOMPASSUS COLHEITA TINTO   4,50€

Wine by the glass

POÇAS DOURO ROSE   18,00€

Rose Wine

TAWNY   €5
RUBY   €5
LÁGRIMA   €5
ROYAL OPORTO WHITE 10 YEARS   €10
ROYAL OPORTO TAWNY 10 YEARS   €10
ROYAL OPORTO TAWNY 20 YEARS   €15

Porto Wines
BY
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