
C A R T E

Automne 2025



ENTRÉE DU JOUR .................................................................................................................................................................. 8 €

CROQUETAS BECHAMEL, SHIITAKÉ, GOUDA, CEBETTE THAÏ, SAUCE TÉRIYAKI, MAYONNAISE DASHI (X 3) ........  4 €

VELOUTÉ AUX CHAMPIGNONS, TUILE DE PAIN D'ÉPICES, NOISETTES TORRÉFIEES .......................... 10 €

ASSIETTE DE CHARCUTERIE (1 personne) ................................................................................................................... 10 €

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT .................................................................................... 18,90 € 

ENTRÉE + PLAT + DESSERT ...........................................................................................................20,90 € 

PLAT DU JOUR ................................................................................................................................................................... 17 €

MENU ENFANT ................................................................................................................................................................... 11 €

DU MARDI AU VENDREDI MIDI (HORS JOURS FÉRIÉS) 

CROQUETAS BECHAMEL, SHIITAKÉ, GOUDA, CEBETTE THAÏ, SAUCE TÉRIYAKI, MAYONNAISE DASHI (X6) ..... 8 €

PLANCHE TAPAS .................................................................................................................................................................... 18 €
(CHARCUTERIE, CROQUETAS BECHAMEL, SHIITAKÉ, GOUDA, CEBETTE THAÏ, SAUCE TÉRIYAKI VELOUTÉ AUX CHAMPIGNONS, TUILE 
PAIN D’ÉPICES, NOISETTES TORRÉFIEES, RILLETTES DE PLEUROTTE ET CHATAIGNES) 

PLANCHE DE CHARCUTERIE  ........................................................................................................................................ 18 €

PLANCHE MIXTE : FROMAGE ET CHARCUTERIE ............................................................................................... 18 €

ASSIETTE DE SAUCISSE SÈCHE ................................................................................................................................. 9 €

PLANCHE DE JAMBON DE PAYS .......................................................................................................................... 17 €

Juste pour moi

FORMULE MIDI

CARBONARA DE PETIT ÉPEAUTRE, PANCETTA, ŒUF MOLLET, BUTTERNUT ROTIE, 
PARMESAN, MESCLUN

Salad BOWL ................................................................................... 18 €



SERVIS  AVEC 1  ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX  :
FRITES FRAICHES MAISON OU POÊLÉE DE LÉGUMES OU SALADE

LE CLASSIQUE .................................................. 17,90 €
STEAK 150G CHEDDAR AFFINÉ 3 MOIS SAUCE BURGER OIGNONS FRITS BACON CROUSTILLANT PICKLES DE CONCOMBRES MESCLUN

LE ALL-GNON ................................................................................................................................................................. 18,50 €
STEAK 150G, SAINT MARCELIN, COMPOTÉE D’OIGNONS AU MIEL, MAYONNAISE AUX HERBES, OIGNONS RINGS, MESCLUN

LE PÉRIGOURDIN ....................................................................................................................................................... 18,50 €
STEAK 150G, POELÉE DE CHAMPIGNONS DE SAISON, OIGNONS CARAMÉLISÉS MIEL, TOMME DE VACHE, SAUCE MIEL-MOUTARDE À 
L'ANCIENNE, MESCLUN

LE LANDAIS ..................................................................................................................................................................... 18,50 €
STEAK 150G, FOIE GRAS MI-CUIT, CHUTNEY D’OIGNONS CLEMENTINE, KETCHUP DE BUTTERNUT, MESCLUN

KATSU CHICKEN ........................................................................................................................................................... 18,50 €
FILET DE POULET PANÉ AU PANKO, SAUCE TÉRIYAKI, GALETTE DE CHOU BLANC, GOUDA, MAYONNAISE DASHI 

LE VEGETARIEN ............................................................................................................................................................ 17,50 €
GALETTE DE LENTILLES ET PLEUROTTES, FROMAGE A RACLETTE AU LAIT CRU, POIRE ROTIE, MAYONNAISE MOUTARDE HERBES, MESCLUN

ENTRECOTE MATURÉE  350 g .......................... 29 €

FAUX-FILET MATURÉ 200 g .................................. 23 €

CÔTE DE BŒUF MATURÉE 1,200 kg ................ 56 €

VIANDES

BURGERS

P R I X  N E T  E N  E U R O S ,  S E R V I C E  C O M P R I S  -  L I S T E  D E S  A L L E R G È N E S  À  V O T R E  D I S P O S I T I O N

(pour 2 personnes)

NOS SAUCES POIVRE, BURGER, BARBECUE, GORGONZOLA COMPRIS AVEC LES FRITES 
SAUCE CHEDDAR (SUPPLÉMENT 1 €)



CHEESECAKE FAÇON CREME BRULÉE ....................................................................................................................... 9 €

PROFITEROLE GLACE NOISETTE PIEMONT CHOCOLAT CHAUD ..................................................................... 9 €

POIRE POCHÉE, CREME DE TONKA* CRUMBLE  ................................................................................................... 9 €

MANGUE EN TROMPE L’OEIL ............................................................................................................................................. 9 €    

ASSIETTE DE FROMAGE ................................................................................................................................................ 8,50 €

CAFÉ GOURMAND ET SA TOUCHE SUCRÉE ....................................................................................................... 9,50 €

THÉ OU INFUSION GOURMAND ET SA TOUCHE SUCRÉE  ......................................................................... 9,50 €

DESSERTS

restaurant le bar-bu

L’INTÉGRALITÉ DE NOS ENTRÉES, PLATS, DESSERTS ET BURGERS SONT FAIT MAISON, RÉALISÉS SUR PLACE 
PAR NOTRE ÉQUIPE À BASE DE PRODUITS FRAIS ET DE SAISON. 

TOUS NOS PRODUITS SONT SÉLECTIONNÉS POUR LEUR GRANDE QUALITÉ ET LEUR ORIGINALITÉ.

NOS VIANDES SONT D’ORIGINE FRANCE OU U.E ET NOS PAINS SONT RÉALISÉS PAR UN ARTISAN BOULANGER.

*LA GRAINE DE TONKA À DES SAVEURS DE CARAMEL ET DE VANILLE.


