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F 0 RM U LE M l D l DU AU (HORS JOURS FERIES)

ENTREE 4+ PLAT QU PLAT + DESSERT s 1890¢
ENTREE 4 PLAT =+ DESSERT o 2090¢
PLAT DU JOUR s ¢
MENU ENEANT s e
JUSTE POUR MOI

ENTREE DU JOUR s
CROQUETAS BECHAMEL, SHITAKE, GOUDA, CEBETTE THAL SAUCE TERIVAKI, MAYONNAISE DASHI (X 3) ...... 4€
VELOUTE AUY CHAMPIGNONS, TUILE DE PAIN D'EPICES, NOISETTES TORREFIEES ... 0¢
ASSIETTE DE CHARCUTERIE (10500E) s 0e

PLANCHE TAPAS s 8¢
(CHARCUTERIE, CROQUETAS BECHANEL, SHITAKE, COUDA, CEBETTE THAT, SAUCE TERIVAKI VELOUTE AUX CHAMPIGNONS, TUILE
PAIN D'EPICES, NOISETTES TORREFIEES, RILLETTES DE PLEURQTTE £T CHATAIGNES)

PLANCHE DE CHARCUTERIE oo 18 €
PLANCHE MIXTE : FROMAGE ET CHARCUTERIE .o 18 €
ASSIETTE DE SAUCISSE SECHE s ¢
PLANCHE DE JAMBON DE PAYS .. 17 €

SALAD BOWL 8¢

CARBONARA DE PETIT EPEAUTRE, PANCETTA, GUF MOLLET, BUTTERNUT ROTIE,
PARMESAN, MESCLUN




ENTRECOTE MATUREE 3506..........c. 29 ¢
FAUX-FILET MATURE 200 6 ..o 03¢
COTE DE BEUF MATUREE 1200 G .......... ho €
e ,,§§§l' '~ / (POUR 2 PERSONNES)
\ \7", J//,‘(//’ "};7‘@ SERVIS AVEC 1 ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

-BURGERS-

LE CLASSIQUE s

STEAK 1506 CHEDDAR AFFINE 3 MOIS SAUCE BURGER OIGNONS FRITS BACON CROUSTILLANT PICKLES DE CONCOMBRES MESCLUN
LE ALL-GNON s 1850 ¢
STEAK 1506, SAINT MARCELIN, COMPOTEE 0" OIGNONS AU MIEL, MAONNAISE AUX HERBES, OIGNONS RINGS, MESCLUN

LE PERIGOURDIN ..o 1850 ¢
STEAK 156, POELEE DE CHAMPIGNONS DE SAISON, OIGNONS CARAMELISES MIEL, TOMME DE VACHE, SAUCE MIEL-MOUTARDE A
L ANCIENNE, MESCLUN

LE LANDAIS s 1850¢
STEAK 1606, FOIE GRAS MI-CUIT, CHUTNEV D"DIGNONS CLEMENTINE, KETCHUP DE BUTTERNUT, MESCLUN

KATSU CHICKEN s 1850¢
FILET DE POULET PANE AU PANKO, SAUCE TERIVAKI, GALETTE DE CHOU BLANC, GOUDA, MAYONNAISE DASHI

I 1750 €
GALETTE DE LENTILLES ET PLEURQTTES, FAOMAGE A RACLETTE AU LATT CRU, POIRE ROTIE, MAYONNAISE MOUTARDE HERBES, MESCLUN

PRIY NCT EN EUROS, SCRAVICE COMPRIS - LISTE DES ALLCRGENES A VOTRE DISPOSITION

: POIVRE, BURGER, BARBECUE, GORGONZOLA
‘ NUSSAUBESSM%WWWR@WMWNHQ




DESSERTS

CHEESECAKE FAGON CREME BRULEE ... ¢
PROFITEROLE GLACE NOISETTE PIEMONT CHOCOLAT CHAUD oo ¢
POIRE POCHEE, CREME DE TONKA™ CRUMBLE ..o ¢
MANGUE EN TROMPE L' OEIL .o ¢
ASSIETTE DE FROMAGE .. 850¢
CAFE GOURMAND ET SATOUCHE SUCREE ..o 350¢
THE OU INFUSION GOURMAND ET SATOUCHE SUCREE .. 350¢

*LA GRAINE DE TONKA A DES SAVEURS DE CARAMEL ET DE VANILLE.

'INTEGRALITE DE NOS ENTREES, PLATS, DESSERTS ET BURGERS SONT FAIT MAISON, REALISES SUR PLACE
PAR NOTRE EQUIPE A BASE DE PRODUITS FRAIS ET DE SAISON.
T0US NOS PRODUITS SONT SELECTIONNES POUR LEUR GRANDE QUALITE ET LEUR ORIGINALITE.
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