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—— RESTAURANTE ——

2> FIN DE SEMANA <=
—Qgg—

40,00€ por persona

£\ PARA COMENZAR

Aperitivo de bienvenida
]

Tres entrantes seleccionados por cocina

SEGUNDO PLATO A ELEGIR

=X PESCADOS CARNES

¥ Merluza rellena de marisco  Solomillo de ternera a la plancha
con salsa cremosa de langostinos con guarnicién
e Bacalao a la vizcaina ¢ Solomillo de ternera al roquefort o a la pimienta
* Merluza a la vasca . Y Chulet6n de ternera a la plancha
* Rape a la plancha ¥ . Escalopines de solomillo al cabrales

» Sepia a la plancha con alioli

Escalope de ternera crujiente con
* Merluza a la plancha o a la romana patatas y pimientos

e Bacalao confitado con hongos

[ ]

Entrecot de ternera a la plancha con guarnicion
¢ Cogote de merluza al horno

Entrecot de ternera al roquefort o la pimienta
» Kokotxas rebozadas

¥ Cachopo al cabrales

* Bacalao al horno con pimientos
rojos y verdes

[ POSTRE A ELEGIR ]

Consultar al personal

? INCLUYE

Pan, media botella de vino crianza por persona,
agua
]
El resto de bebidas se cobrard aparte
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