
„Fabryka Cukiernika” Beata Kozimor                                                          Tel. 726-603-535 
Ul. Kwiatowa 1c, 83-047 Przywidz  e-mail: beatakozimor@gmail.com 

Smaki tortu: 

-śmietanowo-owocowe ( z kawałkami owoców: truskawka, malina, borówka) 

-musy owocowe (truskawkowy, malinowy, borówkowy, jagodowy, mango, brzoskwiniowy) 

-oreo 

-kinder bueno 

-czekoladowy 

-truflowy z rumem 

Dodatki do kremów: 

-żelki owocowe  

-chrupka prażynkowa z czekoladą. 

 

Przykładowe połączenia: 

• Biszkopt kakaowy, krem truflowy z rumem + chrupka prażynkowa, mus jagodowy + 

żelka jagodowa 

• Biszkopt kakaowy, krem truflowy z rumem + chrupka prażynkowa, mus malinowy + 

żelka malinowa 

• Biszkopt kakaowy, krem czekoladowy + chrupka prażynkowa, mus jagodowy + żelka 

jagodowa 

• Biszkopt kakaowy, krem czekoladowy + chrupka prażynkowa, mus malinowy + żelka 

malinowa 

• Biszkopt kakaowy, mus borówkowy, krem śmietankowy z mascarpone + żelka 

borówkowa 

• Biszkopt jasny, mus malinowy, krem śmietankowy z mascarpone + żelka malinowa 

• Biszkopt jasny, mus truskawkowy, krem śmietankowy z mascarpone + żelka mango 

• Biszkopt jasny, krem śmietanowy z kawałkami owoców, krem śmietanowy + żelka 

owocową 

 


