
Menu à 34€
E N T R É E S

F o i e  g r a s

M a g r e t  d e  c a n a r d  s a u c e  a u x  m y r t i l l e s ,  
l é g u m e s  d e  s a i s o n  

A n a n a s  r ô t i

D E S S E R T S

P L A T S

o u
S a u m o n  g r a v l a x

o u
R e t o u r  d e  c r i é e  à  l a  m e u n i è r e ,  é c r a s é  

d e  p o m m e  d e  t e r r e  à  l a  f l e u r  d e  s e l

o u
P r o f i t e r o l e

o u
T a r t e  c h è v r e  e t  c o u r g e t t e s

o u
Q u e s a d i l l a s  d e  l é g u m e s  

o u
C r ê p e s  d e n t e l l e s ,  c r è m e  à  l a  t o n k a

E N T R É E  -  P L A T  O U  P L A T  -  D E S S E R T  :  2 9 €

C a r t e  s e r v i e  u n i q u e m e n t  l e s  s o i r s ,  w e e k - e n d s  e t  j o u r s  f é r i é s


	Menu à 34€
	ENTRÉES
	Foie gras
	ou
	Saumon gravlax
	ou
	Tarte chèvre et courgettes

	PLATS
	Magret de canard sauce aux myrtilles,  légumes de saison
	ou
	Retour de criée à la meunière, écrasé  de pomme de terre à la fleur de sel
	ou
	Quesadillas de légumes

	DESSERTS
	Ananas rôti
	ou
	Profiterole
	ou
	Crêpes dentelles, crème à la tonka

	ENTRÉE - PLAT OU PLAT - DESSERT : 29€


