Basis

Brot|c<orb 3,50
Aioli, Mojo Verde, Mojo Rosso je 2,50
Aceitunas - hausgemachte eingelegte Oliven 4,50

Flying Tapas a ba TASYT
6 su%g suZ1 Stk. r (y 36/54/66

Kalt & Warm gemischt, inkl. Dessert
Die FLYING Auswahl wird mit einem Brotkorb und 2 Dips serviert
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Jamon Serrano Gran Reserva - Luftgetrockn. Serrano Schinken 13,00
Pata Negra Ibérico Schinken - Luftgetrockn. Ibérico Schinken 17,00
dazu empfehlen wir eine Schale spanisches Gebéck 2,50

,Picos Artesanos”

Plato Mixto fur 1: 1190 fir 2: 21.90
Serano/Manchego/Chorizo/Oliven/Aioli



T wrst

Chorizo Ibérico de Bellota - Pikante Paprikawurst vom Ibérico - 6,50
Eichelschwein
Salchichon Ibérico de Bellota - Milde Dauerwurst vom Ibérico - 7,50
Eichelschwein
Fuet - wirzige Dauerwurst, luftgetrocknet 6,50
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Queso Manchego - Hartkdse aus ,La Mancha“, 6-8 Monate gereift 7,90
Queso Iberico - 5 Monate gereift, Kuh-, Schaf-& Ziegenmilch 9,50
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Queso Feta en papel de aluminio - warmer Feta in Folie gebacken 7,50
& getrocknete Tomaten’

Queso Asado - gegrillter Halloumi/ Mojo 6,90
Setas a la plancha en aceite de ajo - Pilze gebraten in 6,90
Knoblauch Ol

Verduras a la plancha - gegrilltes Gemise 6,90
Alcachofas - eingelegte Artischocken mit Zitrone 7,50
Carpaccio de remolachas rojas con mousse de queso de cabra - 8,50
Carpaccio von roter Beete/ Ziegenkéisemoussec’g

Aquacate al horno - Avocado gebacken mit Aioli und Sriracha™” 7,90
Ensaladas mixtas con tomate y pepino - gemischter 7,50
Blattsalat/Tomate/Gurke

Tortilla de patatas - spanisches Omelette mit Kartoffeln und 6,50
Zwiebeln’

Patatas brava, Mojo Verde - gebackene Kartoffeln, Meersalz 6,90
Patatas especial - Kartoffeln mit Triffelkdse iberbacken’ 7,90
Queso de Cabra con Cebolla Caramelizada - gegrillter 8,50
Ziegenkase mit karamellisierten Zwiebeln’

Pimientos de Padron - grine Mini-Paprika mit Meersalz 6,90
Pan con tomate y aioli - gerdstetes Brot mit Tomate und 6,50

frischem Knoblauch*



Fleisch

Albondigas - Hackfleischbéllchen in leicht pikanter
Tomatensalsa

Chorizo el Diablo - pikante, Paprika - Knoblauch Wurst mit
Portwein gebraten

Datiles con bacon - Datteln im Speckmantel, Pflaumenmuss
Costillas a la Miel - Schweinerippchen in Honig - Barbecue Dip
Pechuga de Pollo - Hahnchenfiletstreifen mit Knoblauch
mariniert vom Grill

Chuletas de cordero con salsa verde - 2 Lammkoteletts

mit Krautersalsa

Tiras de Carne - Rinderstreifen/Chimichurry/Sherry

Fisch

Gambas al ajilo - Gambas in heiBem Knoblauch C')Ib

Gambas a la Plancha - Garnelen vom Grill, Aioli”*

Sardinas rebozadas - gebackene Sardinenfilets/Zitrone"”
Boquerones en vinagre - in Essig gebeizte und in Ol eingelegte
Sardinen’

Chipirones a la plancha - Babytintenfische vom Grill
Calamares al horno/Zitrone/Aioli - gebackene Calamari
Bocadillo salmon - Avocado - Rducherlachs Happchen, Avocado’

G

Lessert

Crema Catalana - Spanische Dessertcreme®’
Churros - Spanisches gebackenes Gebdck/SchokoladensoBe™
Sorbete - Tages Sorbet/2 Kugeln/Cava”*®
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