Yotre cante

Tributaires du marché nous pouvons manquer de certains produits. Tous nos plats sont accompagnés d’un bouquet de légumes frais travaillés maison.

Yse entrees
- L’association des 2 foies gras (froid & chaud) au vinaigre de framboise  24€
- Laraviole de homard sauce crustacé 24€
- Lasalade de homard tiéde & sa vinaigrette aux agrumes 24€
- Cuisses de grenouilles au beurre de tomate aillé 26€

oo poissons

- Homard breton grillé de notre vivier 48€

- La spécialité maison le homard décortiqué aux morilles 50€

- Sole meuniere & son beurre citronné 32€

- Poélée de Saint Jacques a la normande 30€
oo uiandes

- Lefilet de boeuf charolais facon Rossini 32€

- Rognons braisés sauce Mader 30€
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- Notre chariot de fromages 9€
Yoo desserte

- Le café gourmand 13€

- Créme brulée a la vanille bourbon 9€

- Le moelleux au chocolat (6 commander en début de repas) 9€



