A la carte menu

POLEVKY

101 ™ Rajéatova polévka — 75 Kc
Krémova lahtdka plIna rajéatové dobroty.

102 5 Kureci polévka — 85 Ké
Kufeci polévka s aromatickou smési indickych kofeni.

103 J) Milagu Rasam — 90 K¢
Tamaryndovy zaklad s jihoindickymi kofenim.
PREDKRMY

104 () Chicken 65 — 149 K&
Kousky kufeciho masa smazené v pikantni marinadé z chilli, zazvoru a Cesneku.

105 5 Chicken Kolaurundai — 169 Ké
Kofenéné kulicky z mletého kufeciho masa.

106 O Uluntha Vadai —139 K¢
Kfupaveé ¢ocCkove koblizky.

107 VADA - SAMBAR / RASAM / THAYIR - 149 K¢é
Medhu Vada namocena v sambaru, rasamu nebo jogurtu.

108 O Baji — 99 Ké
Smazené platky cibule/bananu/vejce nebo brambor v mouéném tésticku.

109 O Paniaram (sladké/pikantni) —119 Ké

Knedli¢ky z fermentovaného ryZového a ¢ockového tésta, podavané s riznymi
omackami.

IDLY & DOSA - Jihoindické speciality

110 & Plain Dosa -139 K&

Kfupava palacinka z fermentovaného ryzového tésta, podavana se sambarem a
raznymi chutney.

111 @ Masala Dosa — 159 K&
Kfupava dosa plnéna masalou a jihoindickymi kofenim.

112 @& Ghee Podi Dosa —149 Ké
Dosa s pfepusténym maslem a specialnim jihoindickym kofenim.



113 & Ghee Podi Masala Dosa — 179 K¢é
Dosa s prepusténym maslem, masalou a aromatickymi kofenim.

114 & Uthappam — 169 K¢
Tlusta fermentovana paladinka podavana se sambarem a chutney.

115 5 Chicken Kari Dosa — 225 K&
Dosa plnéna kofenénym mletym kufecim masem.

116 <3 Lamb Kari Dosa — 249 K¢
Dosa plnéna kofenénym mletym jehné&Cim masem.

117 () Muttai Dosa —199 K¢
Dosa s vejcem a strouhanym syrem.

118 @ Butter Dosa —149 K¢
Dosa s maslem, podavana se sambarem a chutney.

119 (£9) Paneer Butter Dosa —199 K&
Dosa s maslovym masala paneerem (indicky tvaroh).

120 > Butter Chicken Dosa —225 K&
Dosa plnéna krémovym maslovym kufecim masalem.

121 Idli (2 ks) s vadai (1 ks) — 149 Ké
Nadychané ryzové knedliCky podavané se sambarem a chutney.

122 Mini Idli —139 K¢&
MensSi verze klasickych idli.

JIHOINDICKE PECIVO

123 @ Parotta(2ks) — 99 K¢
Vrstveny chléb z bilé mouky.

124 5 Chicken Kothu Parotta — 225 K&
Roztrhana parotta smazena s kufecim masem a jihoindickym kofenim.

125 €3 Mutton Kothu Parotta —269 K¢
Roztrhana parotta smazena s jehnécim masem a kofenim.

126 O Veg Kothu Parotta — 215 K¢
Roztrhana parotta smazena se zeleninou a kofenim.

JIHOINDICKE BIRYANI



127 5 Chicken Biryani —229 K¢
Aromaticka basmati ryZe s vrstvami kufeciho masa a indickym kofenim.

128 () Egg Biryani — 199 K¢
Kofenéna vejce spojena s basmati ryZi.

129 43 Krevetové Biryani — 225 K¢
Pikantni krevety pomalu vafené s kofenénou basmati ryzi.

130 € Jehnédci Biryani — 259 K¢&
Lahodna basmati ryZe s vrstvami jehné¢iho masa a koreni.

131 O Zeleninové Biryani — 215 K¢é
Basmati ryZe s Cerstvou zeleninou a aromatickymi kofenim.

132 &€ Houbové Biryani —225 K¢
Houbova varianta tradi¢niho biryani.

OMACKY A KARI

133 {) Chicken Chettinadu —234 K¢
Pikantni kufeci pokrm s aromatickym kofenim.

134 @ Butter Chicken —225 Ké
Krémové maslové kufeci maso v bohaté masala omacce.

135 R Chicken Masala —239 K&
Marinované kureci kousky v jemné kofenéné omacce.

136 € Lamb Masala — 269 Ké

Kofenéna jehnéci masala.

137 €3 Mutton Sukka — 249 Ké

Kofenéné jehnéci maso opecené s keSu ofisky.
138 €3 Prawn Thokku —-234 Ké&

Krevety varené v pikantni rajCatové omacce.

139 &€ Houbova pepiova omacéka — 199 Ké
Kofenéné houby v bohaté rajCatovo-cibulové omacce.

140 Buttermilk Mixed Vegetable Curry —189 K¢
Jemné smetanové kari s zeleninou a podmaslim.

RYZE



141 ™ Rajéatova ryze —115 Ké
Jemna ryze ochucena rajCaty a kofenim.

142 @ Jogurtova ryze — 99 Ké
RyZe smichana s jogurtem a jemné okofenéna.

143 &) Citronova ryze — 99 Ké
Svézi a aromaticka ryZe s citronovou pfichuti.

144 0 Kokosova ryze -109 K¢é
Krémova ryze s bohatou kokosovou chuti.

DEZERTY
145 & Matka (Mango, Pistacie, Pfirodni) — 115 Ké
146 & Kulfi (Mango, Pistacie, Pfirodni) — 54 K&
147 O Mangovy lassi — 74 Ké

148 &) Jahodovy milkshake — 99 Ké&

149 @ Gulab Jamun (2 ks) — 84 K&

150 South Indian Filter Coffee

| hope this helps! If you need any more changes or have other requests, feel free to let

me know!



