
PEPE

PIZZERIARISTORANTE


godziny otwarcia:

pon-czw 12.00-22.00


pt-sb 12.00-23.00

nd 12.00-21.00


ul. Strachowskiego 12

52-210 Wrocław


T: 71 368 14 12

mail: ristorantepepe@gmail.com


ALKOHOLE


baczewski 40ml  12

jack daniel’s 50ml  18


limoncello 40ml 16


aperol spritz / aperol, prosecco, woda gazowana /  34

hugo spritz  /prosecco, syrop z kwiatów czarnego bzu, woda gazowana /  34


limoncello spritz / limoncelo, prosecco, mięta, miód /  34

cuba libre / jack daniels, pepsi, limonka / 34


mimoza / prosecco, sok ze świeżych pomarańczy / 30

gin & tonic 34


****Nalewki Karola Majewskiego****  40ml 22zł

Tradycyjne polskie owocowe, korzenne i ziołowe nalewki. 100% home made !!! 


DO WYBORU: wiśniowa tradycyjna,  wiśniowa śliwkowa,  wiśniowa wykwintna,  wiśnio-
wa pomarańczowa,  wiśniowa miodowa,  wiśniowa pigwowa,  mniszek lekarski,  


cytrynówka,  jarzębina z tarniną,  morela,  orzechówka,  rokitnik,  kwiat czarnego bzu,  

głóg, jeżynowo-malinowa,  czeremcha,  jaśminowa,  czarna porzeczka,  agrestowa,  


tarnina,  ałycza,  pigwowa,  cztery pory roku,  imbirówka,  na pędach sosny i wiele innych.


zapytaj obsługę o aktualny wybór smaków


mailto:info@pepepizza.pl


MAKARONY


spaghetti bolognese / ragu wieprzowo-wołowe / grana padano 39


lasagne bolognese / ragu wieprzowo-wołowe / ser / beszamel  45


spaghetti carbonara / pancetta / żółtko / czarny pieprz / grana padano 44


      pappardelle z kurczakiem / brokuły / sos śmietanowy / gorgonzola / grana padano 48


pappardelle z krewetkami / chilli / czosnek / pomidorki koktajlowe / natka 59 🌶 


   pappardelle z wołowiną i grzybami / pasta truflowa / natka pietruszki / parmezan 59


ravioli ze szpinakiem i ricottą / palone masło z szałwią 39 🌱 

spaghetti w sosie pomidorowym /pomidorki koktajlowe


czosnek / bazylia / grana padano 35 🌱 


 DANIA GŁÓWNE


3 mini burgery / szarpana wieprzowina, wołowina, kurczak🌶  / frytki / mix sałat 64 🥜 


gnocchi szpinakowe / pesto bazyliowe / 

półsuszone pomidorki koktajlowe /burrata / pistacje  🌱  52


  risotto z zielonymi warzywami ( szparagi, groszek cukrowy, młody szpinak,

 czosnek niedźwiedzi ) / rzodkiewka / koperek / grana padano 🌱  58


+ kurczak 69 zł 


risotto z owocami morza /ośmiorniczki, krewetki, omułki/ natka 59

 filet z kurczaka supreme / młode ziemniaki z masłem i koperkiem  / 


szpinak duszony na maśle z czosnkiem niedźwiedzim / 

młoda marchewka / dziki brokuł / rzodkiewka / demi glace 75


polędwica z dorsza / frytki / sos tatarski / mix sałat z winegretem 77


stek z polędwicy wołowej / truflowe gratin ziemniaczane / szparagi / 

szpinak duszony na maśle z czosnkiem / sos z czerwonego wina 135


🌱  = danie wegetariańskie, 🌶  = danie pikantne, 🥜  = danie zawiera orzechy

*prosimy poinformować obsługę o Pańswa alergiach pokarmowych oraz zapytać o dania


 wegańskie i bezglutenowe*


Do grup od 8 osób doliczamy opłatę serwisową w wysokości 10% rachunku

DESERY


tiramisu 28


czekoladowy fondant/ lody waniliowe/ creme anglais 30


panna cotta z białej czekolady / sos malinowy / 

kruszonka z palonej białej czekolady / truskawki / pistacje 37


NAPOJE GORĄCE

espresso Segafredo


espresso/podwójne espresso 10/13

cappuccino / latte 18


americano 14

/do wyboru również mleko sojowe 4zł /


herbata liściasta RICHMONT/ smak do wyboru / 18

herbata mrożona / syrop grenadine / lód / owoce 22


dodatkowy miód do herbaty 5


SOKI WYCISKANE 0,4l


pomarańcza / grejpfrut 25


NAPOJE ZIMNE


lemoniada cytrusowa  0,4l / karafka 1l     22 / 42

lemoniada mango 0,4l / karafka 1l  24 / 44


woda gazowana/niegazowana 0,3l  8

dzbanek wody gazowanej/niegazowanej z owocami i miętą 1l  20


sok toma /pomarańczowy, jabłkowy, czarna porzeczka  0,2l   9

pepsi, pepsi zero, 7up, mirinda, schweppes 0,2l  9


ice tea brzoskwiniowa, ice tea zielona herbata 0,2l  9




SALMONE 54

sos pomidorowy, ser, wędzony łosoś, ser mascarpone, koperek, cytryna


CALZONE 47 

tradycyjny pieróg z ciasta na pizze z sosem pomidorowym, 


serem, szynką, pieczarkami i papryką


                                                               CRUDO  54

sos pomidorowy, mozzarella, rukola, pomidory, prosciutto crudo, grana padano


TONNO 48

sos pomidorowy, ser, tuńczyk, zielone oliwki, kapary, czerwona cebula


   SPIANATA PICCANTE 49 🌶 

sos pomidorowy, ser, spianata picante, taleggio, rucola


PIZZA BIANCA


QUATTRO FORMAGGI 49🌱 

crème fraiche, cztery rodzaje sera


    SPINACI 45 🌱 

crème fraiche, ser, szpinak, ser typu feta, czosnek


    TARTUFO 52 🌶 

crème fraiche, mozzarella, pasta truflowa, pieczarki, spianata piccante


 

   ’NDUJA 48  🌶 


crème fraiche‚ mozzarella, pikantna kiełbasa kalabryjska ’nduja, 

 mascarpone, bazylia


ALLA CARBONARA 54

crème fraiche, mozzarella, pancetta, żółtko, 


czerwona cebula, pieprz, grana padano


DODATKI


krewetki  5 szt. / 35zł


prosciutto crudo, spianata picante 15zł


dodatkowy ser, biała mozzarella, feta, gorgonzola, taleggio, 

salami milano, szynka, boczek, parmezan, łosoś, kurczak, rukola  10zł


karczochy, tuńczyk, anchois, kukurydza, brokuły, 

papryka, cebula, pieczarki, kapary, oliwki, ananas, szpinak, 


czerwona cebula 6zł       


sos do pizzy 5zł


focaccia z czosnkiem i oliwą z oliwek 18 🌱 

focaccia z rozmarynem, solą morską i oliwą z oliwek 19 🌱 


                                          PIZZA ROSSA


	 	 	            MARINARA 25 🌱 

sos pomidorowy, czosnek, oregano, oliwa, natka pietruszki


MARGHERITA 36 🌱 

sos pomidorowy, ser 


CAPRESE 39 🌱 

sos pomidorowy, plastry białej mozzarelli,


świeża bazylia


   FUNGHI 38 🌱 

sos pomidorowy, ser, pieczarki


SALAME 42

sos pomidorowy, ser, salami


PROSCIUTTO 42

sos pomidorowy, ser, szynka 


NAPOLI 46

sos pomidorowy, ser, szynka, pieczarki


HAWAII 44

sos pomidorowy, ser, szynka, ananas


QUATTRO STAGIONI 49

sos pomidorowy, ser, salami, szynka, pieczarki, karczochy


CAPRICCIOSA 49

sos pomidorowy, ser, szynka, pieczarki, papryka, oliwki


PEPE - PIKANTNA  48 🌶 

sos pomidorowy, ser, salami, papryka peperoni, kapary


TRENTO 47

sos pomidorowy, ser, cebula, salami, boczek


    VEGETARIANA 46 🌱 

sos pomidorowy, ser, pieczarki, brokuły, papryka, cebula, kukurydza


GAMBERI 57

sos pomidorowy, ser, krewetki, czosnek


POLLO  54

sos pomidorowy, ser, kurczak, cebula, pieczarki, papryka, czosnek


 

       RUKOLA 43 🌱 


sos pomidorowy, ser, rukola, pomidory, oliwki, grana padano







PIWO


 litovel jasny /lany/  0,3l / 0,5l   15zł / 18zł

litovel miodowy /butelka/ 0,5l / 18zł

litovel ciemny /butelka/ 0,5l / 18zł


litovel pszeniczny /butelka/ 0,5l / 18zł

holba free/ bezalkoholowe /butelka/ 0,5l / 16zł


piwa rzemieślnicze z browarów: nysa, kraft daily 0,5l / 18zł

/ APA, IPA, PILS, APA FREE, Lime IPA FREE /


 wino stołowe białe / czerwone 

0,15l / 18zł   0,5l / 45zł   1l / 75zł


PRZYSTAWKI


zupa dnia / zapytaj obsługę /


krem z włoskich pomidorów z parmezanem 25 🌱 


smażone oliwki w chlebku prosto z pieca 39 🌱 

carpaccio z polędwicy wołowej / rukola / kapary / grana padano / pieczywo 56


krewetki (7 szt) smażone z czosnkiem i chilli / roszponka / pieczywo  58 🌶 


tatar wołowy / żółtko / szalotka / carpaccio z czarnej trufli / 

szczypiorek / palone masło / pieczywo 52


SAŁATKI


grillowana pierś z kurczaka / sałata rzymska / grzanki / jajko poche / 

bekon / truflowy sos cezar / grana padano 48


pieczony ser kozi / winogrono / pomidorki koktajlowe / karmelizowane 

orzechy włoskie / buraki / mix sałat z winegretem / grissini 49 🌱  🥜 


polędwica wołowa / pomidor /ogórek /słonecznik / 

sos czosnkowy /mix sałat  z winegretem / grissini 52       


wędzony łosoś / szparagi / jajko poche / kapary / pomidorki koktajlowe / 

młode ziemniaki / koperek / mix sałat z winegretem 55


  

DLA NASZYCH NAJMŁODSZYCH GOŚCI


 

frytki 18 🌱  


spaghetti z sosem pomidorowym 25 🌱 

nuggetsy z kurczaka z frytkami i keczupem 28


🌱  = danie wegetariańskie, 🌶  = danie pikantne, 🥜  = danie zawiera orzechy

*prosimy poinformować obsługę o Pańswa alergiach pokarmowych oraz zapytać o dania 

wegańskie i bezglutenowe*
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