
Glaces Artisanales
8 ,0 0 €

8 ,0 0 €

8 ,0 0 €

8 ,0 0 €

8 ,0 0 €

8 ,0 0 €

8 ,0 0 €

8 ,0 0 €

C h o c o l a t  L i é g e o i s

C a f é  L i é g e o i s

F ra m b o i s i n e

D a m e  B l a n c h e

C ré o l i n e

B o ra  B o ra

F l o w e r s

Tu t t i  F r u t t i

N o s  c o u p e s  g l a c é e s  n e  s o n t  p a s  m o d i f i a b l e s

To u t  s u p p l é m e n t  s e r a  f a c t u r é  + 1 , 5 0 €
( C h o c o l a t  c h a u d ,  c o u l i s ,  c r è m e  f o u e t t é e )

Tous nos tarifs sʼentendent TTC et service compris.

(Boule  vani l le ,  boule  chocolat ,  chocolat  maison, crème fouettée)
(Van i l la  ice  cream,  chocola te  ice  cream,  hot  chocola te ,  whipped cream)

(Boule  vani l le ,  boule  c afé, coul is  de  c afé, crème fouettée)
(Van i l la  ice  cream,  coffee ice  cream,  coffe  cou l is ,  whipped cream)

(Boule  chocolat  noi r,  boule  f ramboise, coul is  f ramboise, crème fouettée)
(Chocola te ,  raspber ry,  raspber ry  cou l is ,  whipped cream)

(Boule vanil le, boule de glace caramel beurre salé, et  coulis caramel beurre salé maison, crème fouettée)
(Vani l la,  sal ted butter,  caramel coul is,  whipped cream)

(Boule coco, boule rhum-raisin, coulis caramel beurre salé maison, crème fouettée)
(Coconut,  rhum and raisin,  caramel coul is,  whipped cream)

(2 boules coco, chocolat maison, poudre de coco, crème fouettée)
(2 coconut,  hot chocolate,  coconut powder,  whipped crear)

(Boule violette, boule rose, coulis framboise maison, crème fouettée)
(Violet ,  rose, raspberry coul is,  whipped cream)

(Boule fraise, boule passion, boule poire, coulis framboise maison, crème fouettée)
(Strawberry,  passion frui t ,  pear,  raspberry coul is,  whipped cream)



Pause déjeuner Crêpes
B ow l  To m a te  -  M oz z a

Pe t i t  b ow l  7 ,0 0 € G ra n d  b ow l  1 3 ,5 0 €

Galettes
C o m p l è t e

Tro i s  f ro m a g e s

C a b r i

Ve g g i e

N o r v é g i e n n e

S a v o y a rd e

C r i s p y

1 1 ,0 0 €

1 3 , 9 0 €

1 3 , 9 0 €

1 3 ,0 0 €

1 4 , 5 0 €

1 4 , 9 0 €

1 4 , 9 0 €

3 , 9 0 €

4 ,8 0 €

4 ,8 0 €

4 ,8 0 €

4 ,8 0 €

4 , 9 0 €

6 ,0 0 €

4 ,8 0 €

4 ,8 0 €

4 , 9 0 €

7 , 5 0 €

7 , 5 0 €

8 ,0 0 €

8 ,0 0 €

T o u t  s u p p l é m e n t  o u  c h a n g e m e n t  s e r a  f a c t u r é  2 €  ( H o r s  S a u m o n  + 4 € )

F a ra n d o l e  (Beur re  sa lé ,  sucre)

C o n f i t u re  m a i s o n  (Fru i t  de  sa ison)

C h o c o l a t  m a i s o n

C a ra m e l  b e u r re  s a l é  m a i s o n

M i e l  (Mie l  Maison des abei l les  Gabor i t )

N u t e l l a  (Nute l la®)

F l a m b é e  (Grand Marnier®)

C rè m e  d e  m a r ro n s  (De l ʼArdèche)

C i t ro n  (Crème de c i t ron Maison)

L a  P e t i t e  C o u r  (Conf i ture  de la i t  de  Normandie)

O ra n g e  G ra n d - M a r n i e r  (Chocolat  maison,  écorces d ʼorange,
g lace c lément ine de Corse,  Grand-Marnier)

M i - C h o c o  (Caramel  beur re  sa lé ,  chocolat  maison,  g lace vani l le)

M o n t - B l a n c  (Crème de marron,  g lace vani l le ,  crème fouettée)   

B o u n t y  (Chocolat  maison,  poudre de coco,  g lace noix  de coco,
crème fouettée)

S u p p l . c rè m e  f o u e t t é e 1 , 5 0 € S u p p l . g l a c e 3 ,0 0 €

(Mozzarel la  d i  buffa la ,  tomates  cer ises, mâche, hui le  b asi l ic  maison, b l in is  de  b lé  noir )
(Buffa lo  mozzare l la ,  cher ry  tomatoes,  lamb's  le t tuce,  homemade bas i l  o i l ,  b lack  wheat  b l in is )

(Jambon b lanc supér ieur  or ig ine  France, emmental ,  œuf  p le in  a i r )
(Ham,  emmenta l  cheese,  egg)

(Emmental ,  chèvre, b leu  d'Auvergne AOP, crème aux 2  poivres  de Madagasc ar)
(Emmenta l  cheese,  gout  cheese,  b lue cheèse,  cream)

(Chèvre, mie l  "Maison des Abei l les  Gabor i t",  emmenta l ,  conc assé de noix)
(Cheese,  goat  cheese,  honey,  emmenta l ,  wa lnut )

(Ratatoui l le  façon "La  Pet i te  Cour", hui le  b asi l ic  maison)
(Rata tou l l ie ,  bas i l  o i l )

(Saumon de Nor vège "fumé au bois  de  hêtre", emmental ,  crème d'aneth, zestes  de c i t ron maison)
(Sa lmon,  emmenta l  cheese,  cream,  aneth ,  lemon zest )

(Emmental, raclette, jambon de pays supérieur d'origine France, pommes de terre de l'île de Ré A.O.P.)
(Emmenta l  cheese,  rac le t te  cheese,  cured ham,  pota toes)

(Bacon gr i l lé ,  o ignons f r i ts ,  emmenta l  oeuf)
(Gr i l led  bacon,  f r ied on ions,  Emmenta l  cheese,  egg)

(Sar ras in  f ranç ais  Moul in  du Pavi l lon  écrasé sur  meule  de  p ier re)
CREPS MEAL ( f rench buckwheat  four  crushed on s tone wheel )

(Sa l ted but ter,  sugar)

(Seasona l  f ru i t )

(Homemade chocola te)

(Honey)

(Chesnut  cream)

(Sa l ted but ter,  sugar,  lemon curd)

(Sa l ted but ter,  mi lk  jam)

(Homemade chocola te ,  orange peel ,  Cors ican c lement ine ice  cream,  Grand Marn ier )

(Sa l ted but ter  caramel ,  hot  chocola te ,  van i l la  ice  cream)

(Chesnut  cream,  van i l la  ice  cream,  whipped cream)

(Homemade chocola te ,  coconut  powder  coconut  ice  cream,  whipped cream)

(Homemade sa l ted but ter  caramel )


