TOWER RESTAURANT . .
Speisen & Getranke
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Herbst 2025

tower restaurant cockpit_edaz

Im COCKPIT sagt man ,Du”



A FUCKING GREAT TIME

Im Tower Restaurant Cockpit haben wir uns
vorgenommen eine gute Zeit zu haben.
Fir uns - fir Euch.

Wir lassen Krisen und Sorgen drauBen und
genieBen den Moment. Wer iiber die Dorfer
herfahrt oder iiber den Wolken herfliegt und
hier landet, hat eine gute Gelegenheit den
Alltagsstress hinter sich zu lassen, die
Gedanken zu sortieren und sich auf den
Moment zu konzentrieren.

Ein schoner Drink, ein liebevoll angerichte-
tes Essen, freundliche Worte, respektvoller
Umgang, eine tolle Atmosphdre zwischen griiner
Natur und urbaner Fliegerei. Entspannte
Musik, spannende Augenblicke, genussvoll
genieBen, nicht alles zu ernst nehmen,
Riicksicht auf Andere nehmen, LOsungen finden
statt sich von Problemen auffressen zu lassen,
fremde Menschen kennenlernen, mutig sein,
zuhOren, sich selber hinterfragen, groB-
ziigig zu sich und anderen sein, den lieben
Gott einen guten Mann sein lassen..

Keep calm and stay alive.

All das und vieles mehr, geht hier -
im Tower Restaurant Cockpit
Schoén, dass Du da bist!
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Alkoholfreier Aperitif
aus Saft & weiBem Tee.
Feinschdumend & intensiv
goldgelb, mit Aromen von
Tahiti Vanille & Quitte.

Privatkelterei
van Nahmen/Deutschland



GenieBt unsere neue Auswahl an
kalten Drinks — zum AnstoBen oder
einfach zum Seele baumeln lassen.
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Crémant de Luxembourg
Cuvée Antoinette
Rosé Brut
0,11 5.80

Rosélita
Durbacher Spadtburgunder Rosé/
Sprite/Limette/Minze

0,21 8.90
Classic Mule
Absolut Vodka/Ginger Beer/
Limettensaft/Minze

0,21 9.10
Lillet Berry
Lillet/wild Berry/
Beeren 0,21 8.70

Aperol Spritz
Durbacher Riesecco/Aperol/
Mineralwasser/Orange

0,21 8.70

Ananas-Spritz 0,21 8.90
Ananassirup/Mampe Null Null/
Tonic/Ananassaft/Minze

Sparkling Juicy Tea 0,11 6.80
weiBer Tee mit Aromen von Tahiti Vanille & Quitte
Privatkelterei van Nahmen/Deutschland

2023 Riesling <0,5% vol. 0,21 8.50
Aromen von griinen Apfeln, Zitrusfriichten & Birnen
Kolonne Null/Deutschland

2024 Muscat 0,0% vol. 0,21 8.50
Aromen von Bliiten, Birnen & Bananen
Natureo Torres/Spanien
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Snacks zum Einstimmen
Kiirbissiippchen 9.50
Ingwer/Kokosmilch/gerdstete Kerne/Pumpernickel

Knuspertortchen 7.80
Ziegenfrischkédse/Rosmarinfeige

Ziegenfrischkasepralinen Stiick 1.50
Haselnuss-Krokant/Rote Beete Joghurt
auf Bestellung gerollt/3,6,9 oder 12 Stiick

Unsere Empfehlung:
Spanische Rohschinkenkroketten 2 stiick 6.50
Blumenkohl-Triiffelcreme

Herbstblattsalat 9.20
gerOstete Kerne/Krduter/hausgebackenes Brot

Snack Currywurst 9.00
geschnitten mit hausgemachter Currysauce

*kk k%

Starter zum Teilen

Siidtiroler Rohschinken 80g 14.60
Salzbutter/hausgebackenes Brot

Kleine Kdseplatte 150g 12.60
3 Sorten/hausgebackenes Brot

Flammkuchen mit pflanzlicher ,Sour Cream”

“Elsdsser” Bacon/Frilhlingszwiebeln 14.80
“Colmar” Kirbis/Trauben/ 16.20
gebratene Pilze/Pumpernickel Erde
“Marrakesch” Salzzitronenpesto/Ziegen- 16.20
frischkdse/Feige/Balsamicoessig

“Lyon” Birne/Walnuss/Triiffelcreme/ 16.50

Spinatblatter
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Herbst-Specials

Bolognese vom Havelldnder Apfelschwein 22.50
Kartoffel-Sellerie Gratin/Herbstgemiise

WeiBes Heilbutt Filet 27.50
Rote Beete Dip/Dilldl/Kartoffel-Gurken Salat

‘;’Unsere WeiBweinempfehlung: Silvaner (2024) 0,21 9.60

Kabinett ¢ feinherb ¢ Priddikatswein e Weingut Feth ¢ Rheinhessen
Frisch und geschmeidig, im Geschmack wirkt er weich &
saftig, erinnert an Birnen und Mirabellen.

Grillkiirbis 21.00
gebratene Pilze/Rote Beete/Sumach-Trauben

,Himmel und A&d” 21.50

gerducherte Blutwurst/Kartoffelpiiree/
Apfelstiicke/ROstzwiebeln/Pumpernickel

Unsere Empfehlung:

Hirschgulasch regionaler Klassiker 25.50
gebratene Pilze/glasierte Rote Beete/
Kartoffelpiiree

Perlhuhnbrust 26.00

reduzierte Jus/Trauben/Rahmwirsing/
Kartoffel-Sellerie Gratin

Gebackene Kartoffel 23.00
Spinat-Ricottafiillung/Rahmwirsing/
getriifelte Blumenkohlcreme
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Wdhlt Euren Liebling aus unseren
beliebten COCKPIT-Klassikern.

all time favourites

Bauernfriihstiick
mit drei Eiern/Bacon/Rote Beete Joghurt/
Spreewdlder Gewilirzgurken/Blattsalat

Paniertes Kalbsschnitzel
Kartoffel-Gurkensalat/Radieschen/
Schnittlauch/Preiselbeeren

Currywurst 150g
hausgemachte Currysauce/Steakhouse Fries
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Die legenddren COCKPIT-Burger

Zwischen dem feinen Brioche-Brotchen findest Du
knusprige Zutaten — eingerahmt von unseren
selbstgemachten Saucen!

Cheeseburger, 180g Rindfleisch
Rindfleisch/Bacon/Cheddar/Thymianzwiebeln/
Gewlirzgurke/Tomate/Salat/
Jalapefio-Mayonnaise/Zwiebelconfit

Veggieburger

Grillkiirbis/rosa Pfeffer/Rote Beete Joghurt/

Spinatblatter

jede weitere Portion Ketchup/Mayo 1.00
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16.80

25.00

13.80

21.00

17.50
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Hausgemachter Apfelstrudel 8.60
1 Kugel Vanille-Eis

Unsere Empfehlung:
Rotweinbirne 8.50
abgeflammtes Baiser/Orangen-Vanille Creme

Mini Chocolate Brownie 7.80
1 Kugel Vanille-Eis/Haselnuss-Krokant

Kleine Kdseplatte 150g 12.60
3 Sorten/hausgebackenes Brot

Herbstzauber 8.90
1 Kugel Haselnuss-Eis/1 Kugel Vanille-Eis/
eingelegte Trauben/Kiirbispiiree mit weifBer
Schokolade/Haselnuss-Krokant

Birnentraum 9.50
2 Kugeln Schokoladen-Eis/Vanille-Orangen-Creme/
eingekochte Birne/Baisercrunch

1 Kugel Eis 2.60
Vanille/Schoko/Haselnuss
+ Sahne 1.50
+ Eierlikor 2cl 1.50
+ Streusel 0.50
+ homemade Schokosauce 1.00

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wende Dich bitte an uns.
Wir helfen gerne weiter und konnen Dir eine detaillierte Auskunft
geben.
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