DESSERT

Aish Al Saraya

Biscotte non salé, du lait concentré, si-
rop de caramel du chef et pistaches

Fatayer Bil Sabanegh / Epinards

Beignets aux épinards

Halawet el Jeben
Crépe du fromage parfumé a la fleur
d’oranger et pistaches

Falafel

Pois chiches, féves en boulettes frites

Kebbeh / Viandes

Viande hachée, bourghoul, oignons et
pignons

Ma’emoul Bil Joz
Gateaux de semoule farcis de noix

Sandwish Falafel

Pois chiches, Feves en boulettes frites

Mana’ich Bel Zaatar / Thym

Pizza libanaise au thym

Ma’emoul Bil Tamer
Gateaux de semoule farcis aux dattes

Sandwish Shish Taouk

Poulet mariné au citron et a l'ail.

Ma’emoul Bil Festok

Gateaux de semoule farcis
de pistaches

Pastitsio —B OISSONS
Pates, viande hachée, sauce béchamel e

Coca-Cola / Coca-Cola Light

Fatayer Bil Lahm / Viandes

Arayess
Beignets a la viande

Pain libanais farci de viande hachée

Fatayer Bil Jebneh / Fromage

Beignets aux Fromages

Moussaka

Samboussek / Viandes | , . |
Viande hachée, aubergines, courgettes,\

Chaussons rissolés aux Viandes

pommes de terre sauce béchamel

Houmous / Pois Shish Oasis

Purée de pois chiches a la creme de
sésame, citron, huile d’olive.

Aubergine
Aubergine, (Euf et chapelure

Moutabal / Aubergine
Caviar d’aubergine a la creme de
sésame, citron, huile d’olive.

Spanakopita / Epinard
Pate phyllo, épinards, féta

Fanta orange/ Fanta agrumes

Tabboulé / Persil

Persil, tomate, menthe, bourghoul, ci-
tron, huile d’olive

Tzatziki
Yaourt grec

7Up

Fatouche / Salade

Salade villageoise de crudités fraiches,
pain grillé.

Eau / Eau gazeuse
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