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RISTORANTE

in unserem Ristorante "da mé" oder zu Deutsch "bei mir".
Denn bei uns fiihlt man sich nicht nur wie in Italien, sondern auch wie zu Hause.
In unserem Familienbetrieb steht italienisches Herzblut namlich an oberster Stelle!
Mit dem besonderen Ambiente, sowie der kreativen Kiiche, mochten wir die Freude an
unserer Arbeit zum Ausdruck bringen. Unsere typisch herzliche Gastfreundschaft,
sowie die Liebe zum Detail, fallen bestimmt sofort ins Auge.

In unserer Familie sind Frische und Qualitat besonders wichtig, darum bereiten wir jede

einzelne Speise mit viel Amore e Passione fiir Sie zu. Wir bitten daher um lhr Verstandnis,

falls es mal ein wenig langer dauern oder ein Gericht nicht verfiigbar sein sollte.

Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Durchbldttern und einen guten Appetit.
Bei Fragen, Anregungen oder Kritik konnen Sie sich jederzeit an uns wenden.




Aolipagle | Slarilers [ Verspeigen.

Antipasto Italiano (Fiir 2 Personen)

— mit Italienischem Aufschnitt, Gemuse und Kase (Pecorino, Mozzarella) sc.7 22,00 €
- mit tagesaktuellem Fisch 4 24,00 €
Antipasto Quartieri Spagnoli s 17,50 €

Italienischer Rohschinken auf Rucolabett mit Blffelmozzarella aus Neapel und
Oliven aus Kampanien

Caprese; 13,90 €
Frische Tomaten, Biiffelmozzarella aus Neapel, frischer Basilikum und Balsamicocreme

Carpaccio Classico ; 15,50 €
Hauchzartes Rinderfilet mit Rucola und gehobeltem Parmesan

Vitello Tonnato 4s 15,90 €
Gekochtes Kalbfleisch hauchdiinn aufgeschnitten, mit einer Thunfisch-
Mayonnaise-SoR3e lUibergossen und mit Kapern garniert

Scugnizzo Salato :7sc (Ausreichend fiir 2 Personen) 16,90 €
Frittierte Teigballchen mit Rucola, Parmesan, Cocktailtomaten und ital. Rohschinken

Bruschetta- 9,90 €
Gerostetes WeiBbrot mit klein gewtirfelten Tomaten, Knoblauch, Oregano und Basilikum

Italienischer Kaseteller ; 16,40 €
Funf verschiedene italienische Kasesorten, mit hausgemachtem Brot und Honig

Provolone al Forno 1, 13,90 €
Geschmolzener Hartkase aus Tomatensol3e, mit hausgemachtem Brot

Rindertatar ss 15,90
Mageres Rindfleisch mit Eigelb, Tomaten, Sesam, Sojasol3e und Zwiebeln




Tosalalle | Galale | Zalad

Gemischter Salat
Buntsalat, Tomaten, Mais, Zwiebeln, Gurken und Paprika

Rucolasalat -
Rucola, Kirschtomaten, gehobelter Parmesan und Balsamicocreme

Bauernsalat ;
Buntsalat, Zwiebeln, schwarze Oliven und Schafsk&se

Italienischer Salat s4zc,
Buntsalat, Ei, Schinken, Zwiebeln, Mais, Tomaten, Gurken, Paprika,
Kase und Thunfisch

Putensalat ;-
Buntsalat, Mais, Oliven, Karotten, Schafskase, Putenstreifen, Gurken,
Tomaten und Paprika

Salat Dello Chef »s5c
Buntsalat, Melone, Garnelen, Pinienkerne, Gurken, Tomaten und ital. Rohschinken

Hausgemachtes Dressing: wahlweise Joghurt-7, Essig/Ol- oder Senfdressingio
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8,00€

9,00€

11,50€

13,00€

15,90€

15,90€
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STORANTE

Fusla [ Vdele. [Poodles

Unsere Nudelgerichte werden alle frisch zubereitet.

Spaghetti Pomodoro 10,50€
mit hausgemachtem Sugo Napoli, nach traditionellem
Rezept liber mehrere Stunden gekdchelt

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino . - 10,90€
mit Olivendl, Chili und Cocktailtomaten PN

Spaghetti alle Vongole 1. N 15,50€
mit Venusmuscheln in WeiBweinsof3e

Penne Bolognese N N 12,90€
mit hausgemachter HackfleischsoB3e (Rind), nach traditionellem

Rezept liber mehrere Stunden gekdchelt

Penne Salmone 1 14,90€
Raucherlachs in Sahnesol3e, verfeinert mit Tomate und Parmesan

Penne con Salsiccia 14 14,90€
mit italienischer Salsiccia in leichter Tomatensof3e

Tortellini Panna e Prosciutto 175, 12,50€
mit Schinken-Sahne-Sof3e, verfeinert mit Tomate und Parmesan

Gnocchi Burro e Salvia 1, 11,70€
mit Butter, Salbei und Parmesan

Gnocchi Dello Chef 1 12,90€
mit Sahne, Gorgonzola und Walniissen

Gnocchida mé i, 16,90€
mit frittierten Auberginen, Salsiccia, Burrata, Cocktailtomaten,Basilikum und Knoblauch
Spaghetti Carbonara s 14,90€ €

mit Eigelb, Pecorino und Guanciale 17




Alle Schnitzel werden mit Pommes Frites und (einem Beilagensalat serviert.

Schnitzel Wiener Art
klassisch paniert

Bolognese-Schnitzel -
HackfleischsoRRe & Kase Uiberbacken

Rahm-Schnitzel 1371048
klassische RahmsofR3e

Jager-Schnitzel 131048
klassische Jagersol3e

Parmesan-Schnitzel 1,
Kase-Sahnesofle & Kase Giberbacken

Unsere Schnitzel werden stets frisch geklopft und paniert.

14,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €

17,90 €



Carve [ Fleigel. [ Pleal

Involtini alla Italiana 7s¢,
Feine Schweinerouladen gefllt mit Fior di Latte und italienischem Kochschinken

Tagliata di manzo alla griglia ;
Geschnittenes Rumpsteak vom Rind, auf dem Grill gebraten, auf Rucolabett,
mit Cocktailtomaten, gehobeltem Parmesan und Balsamicocreme

Bistecca di manzo alla griglia -
Rumpsteak vom Rind, auf dem Grill gebraten, mit Krauterbutter

Duetto di carne:
Kombination aus einem halbem Rumpsteak und italienischer Salsiccia

Pegee [ Fiel | Fisbo

Hausgemachte Tintenfischringe mit Zitrone

Filetto di orata alla griglia
Gegrilltes Doradenfilet, mit Krauterdlen verfeinert

wahlweise Bratkartoffeln oder gegrilltes Gemiise.

21,90 €

27,90 €

25,90 €

24,90 €

19,90 €

24,90 €

Zu allen Fleisch- und Fischgerichten servieren wir als Beilage



Italienisches Mehl, italienische %aten & echter Fior di latte. Gebacken im Holzofen bei 430°C.

Pizzabrot | g 6,00€
wahlweise mit Knoblauch, Oregano oder Tomatensol3e v Ty

Margherita 1, 10,70€
Tomatensol3e, Mozzarella, Basilikum und Olivendl

Salame 175 12,10€
Tomatensof3e, Mozzarella und italienische Salami

Piccante 17 12,10€
Tomatensol3e, Mozzarella und italienische Peperonisalami

Prosciutto 17sc. 12,10€
Tomatensof3e, Mozzarella und italienischer Kochschinken

Mista 175, 13,10€

Tomatensol3e, Mozzarella, frische Champignons, italienische Salami und Kochschinken

Da Mé 1,7,8 13,40€
Tomatensol3e, Mozzarella, griine Peperoni, italienische Peperonisalami und Schafskase

Hawaii 17sc,.,,,San Gennaro perdonaci!” 13,40€
Tomatensof3e, Mozzarella, italienischer Kochschinken und Ananas

Sasicc e Friariell 175 14,40€
Mozzarella, italienischer Stengelkohl, italienischer Salsiccia

Bianca 175c, 13,40€
Sahnesol3e, Mozzarella, italienischer Kochschinken und Mais
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Italienisches Mehl, italienische %aten & echter Fior di latte. Gebacken im Holzofen bei 430°C.

Vegetariana - 13,40€
Tomatensol3e, Mozzarella und gegrilltes Gemiise

Frutti di Mare 127,414 15,40€
Tomatensof3e, Mozzarella und Meeresfriichte (wahlweise mit oder ohne Knoblauch)

Quattro Stagioni 175c, 13,90€
Tomatensofle, Mozzarella, italienischer Kochschinken, Artischocken, Oliven und Pilze

Quattro Formaggi - 13,40€
Tomatensol3e, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan und Schafskase

Strana 1475 1 3,40€
Tomatensol3e, Mozzarella, Sardellen, Kapern und Knoblauch(Achtung Salzig)

Tonno 147 13,40€
TomatensofRe, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln

Parma isc 15,40€
Tomatensofe, Mozzarella, italienischer Rohschinken, Rucola, Balsamico und Parmesan

Bologna 17sc¢ 15,40€
Pistazienpesto, Mozzarella, Mortadella und gehobelter Parmesan

VND22D  Jede Pizza kann wahlweise mit veganem Mozzarella bestellt werden +3,00€

Extra Zutaten:
Italienische Salami, italienischer Kochschinken, italienische Peperonisalami, Pilze, Paprika, Kapern,
Mais, Ananas, Knoblauch, Oliven, Artischocken, Sardellen, Zwiebeln, italienischer Rohschinken,

Rucola, Thunfisch, Schafskdse, Gorgonzola, Parmesan je +1,00€
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Pommes Frites oder Kroketten 5,50€

Ofenkartoffeln 5,50€
Wahlweise mit Thymian

Verdure Grigliate 5,50€
gegrillte Aubergine, Zucchini und Paprika

Dolee [ VachLigel. | Desgeritly

Pizza Dolce 157 9,90€
mit Nutella und Obst der Saison (Ausreichend fiir 2 Personen)

Scugnizzielli 1675 11,50€
frittierte Teigballchen mit Nutella und Obst der Saison (Ausreichend fiir 2 Personen)

Hausgemachte Pannacotta - 6,90€
mit verschiedenen Sof3en

Créme Brilée 5; g | 6,90€
Hausgemachtes Tiramisu 17, ' _ m/v 6,90€
Tartufo s i M 7,90€
mit verschiedenen Sorten ‘ Q’J ’

Zitronen- oder Orangensorbet 75 6,90€

- mit Vodka 7,90€




Aot olfreie (elridve

Acqua Morelli (still oder sprudel) 0,251 2,90€
Acqua Morelli (still oder sprudel) ACQUA 53 0,751 6,00€
Coca Cola aci (auch Zero oder Light acei) e .?‘. 0,3l 3,50€
Fanta ac . f?; : 03l 3,50€
Mezzo Mix ac. y Soihs ,% % 03l 3,50€
Zitronenlimonade s ‘2’*;5 *‘ 03l 3,50€
Eistee San Benedetto c,. Pfirsich oder Zitrone \,sf{i' 'I f 03l 3,50€
Apfelsaft - pa— 03l 3,50€
Orangensaft 03l 3,50€
Johannisbeersaft 03l 3,50€
Maracujasaft 03l 3,50€
Cirwa [ Eier [ Beer
Braustiib'l Pils ; 0,331 3,30€
Braustiib'l Pils alkoholfrei - 0,331 3,30€
Braustiib’l Naturtriibes Helles - 0,331 3,30€
Grohe Helles : 0,331 3,80 €
Grohe Naturradler ; 0,331 3,80¢€
Braustiib'l Hefeweizen ; 051 4,80¢€
Braustiib'l WeiRbier alkoholfrei - 051 4,80¢€
Birra Moretti : (Venetien) 0,331 4,30€
Moretti Limone 1 (Venetien) 0,33 4,30€
Ichnusa Sarda : (Sardinien) 0,331 4,30€
Ichnusa Sarda 1 non filtrata (Sardinien) 0,331 4,30€
Peroni 1 (Latium) 0,331 4,30€
Nastro Azzurro : (Latium) 0,331 4,30€
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Espresso . 2,50€
Americano . 2,80€
Cappuccino 7. 3,50€
Latte Macchiato 7. 4,00€
Tee (verschiedene Sorten) 2,90€
Bianca Vigna Cult Prosecco del Veneto Frizzante IGT e, 0,11 6,00€
Bianca Vigna Cult Prosecco del Veneto Frizzante IGT e, 0,75 23,00€
Campari Soda / Orange » 8,00€
Aperol Spritz aoe, 8,00€
Limoncello Spritz 8,00€
Lillet Schweppes Russian Wild Berry eac 8,00€
Hausgemachter Limoncello - N 2 4,50€
Grappa della Casa o . 2 4,50€
Grappa Amarone Riserva / ,‘ 6 4 ,’l 2 6,00€
Grappa Barolo %ﬂ" 2 7,00€
Fernet Branca e 4cl 5,00€
Ramazotti #" ' 4cl  4,50€
Averna 4cl 4,50€
Jack Daniels 4cl 5,00€
Obstbrande 2c 4,00€

Sambuca 2cd 4,50€ @B




Vivi della Caga

VALPANTENA ¢ 021 6,50€
Weil3-/Rosé-/Rotwein — Venetien

Vivi Aperic

PINOT GRIGIO DOC ol 021 6,50€
LUGANA DOC @ ? 02! 8,50€
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC 021 6,50€
PRIMITIVO DOC ¢ 021 6,50€

ivi Eiavei

PINOT GRIGIO DOC & Tramin - Sudtirol 0,751 28,00€

Rebsorte: 100 % Grauburgunder / Farbe: funkelndes Hellgelb / Duft: frisches Bouquet,erinnert an Frithlingsblumen
und griine Apfel / Geschmack: mittlere Fiille, feine Frucht und eine erfrischende Siure verwdhnen den Gaumen

LUGANA , TORRE DEL FALASCO” DOC ¢ Valpantena - Venetien 0,751 28,00€

Rebsorte: 100 % Trebbiano di Lugana / Farbe: helles Strohgelb / Duft: Bliiten, Pfirsich, Ananas, Zitrusaromen, wiirzig
Geschmack: ausgepragt fruchtig, erfrischende Saure, saftig

FALANGHINA IGT ¢ Vinosia - Kampanien 0,751 26,00€

Rebsorte: 100 % Falanghina / Farbe: funkelndes Hellgelb mit griinlichen Reflexen / Duft: frisch und fruchtig, Quitten
Geschmack: fruchtbetont, Anklange von Banane, angenehme Fiille, erfrischende Saure, harmonischer Nach-hall




Vive hgale

ROSE FRIZZANTE IGT ¢ Valpantena - Venetien 0,751 21,00€
Rebsorte: 60 % Corvina, 30 % Rondinella, 10 % Molinara / Farbe: funkelndes Hellrot / Duft: Himbeere und Rosen-
bliten, frische Nase / Geschmack: fruchtbetont, harmonisch, belebend und angenehm trocken

Vi ugge

VALPOLICELLA VALPANTENA RITOCCO DOC : o7 N\ 0751 25,00€

Valpantena - Venetien
Rebsorte: 70 % Corvina Veronese, 25 % Rondinella, 5 % Corvinone / Farbe: Rubinrot mit granatroten Reflexen,
tiefdunkel und glanzvoll / Duft: intensiv nach Kirschen und Waldfrlichten / Geschmack: voll und samtig zugleich,
sehr fruchtig, erfrischende Sdure, nobles Tannin, langer Nachhall

LAMBRUSCO DOLCE 0,751 20,00€

Cavicchioli - Emilia Romagna

Rebsorte: verschiedene Lambrusco-Klone / Farbe: Dunkelrot mit schwarzroten Reflexen / Duft: ausdrucksvolle
Nase mit dunklen Beeren und Rosenbliten / Geschmack: fruchtig, saftig und st mit harmonischer Restsiif3e
und frischer Perlage

SUSUMANIELLO ROSSO DEL SALENTO ,SERRE” IGP ¢ 0,751 29,00€

Due Palme — Apulien
Rebsorte: 100 % Susumaniello / Farbe: tiefes Rubinrot / Duft: Pflaume, rote Beeren, Gewlirze / Geschmack: kraftig,
geballte Frucht, kréftiger Kérper, samtige Tannine

Alle Preise verstehen sich inkiusive Mehrwertsteuer und Bedienung.

Allergene: 1 Gluten, 2 Krebstiere/-erzeugnisse, 3 Eier/-erzeugnisse, 4 Fisch/-erzeugnisse,
6 Soja/-erzeugnisse, 7 Laktose/Milch/-erzeugnisse, 8 Schalenfriichte, 10 Senf, 14 Weichtiere

Inhaltsstoffe: A Farbstoffe, B Konservierungsstoffe, C Antioxidationsmittel, D Chinin,
E Sulfite, | SGBungsmittel, J Stabilisator, L Koffein

Im Zweifelsfall und bei weiteren Fragen zu den in unseren Produkten enthaltenen aller-
genen Zutaten und Verarbeitungshilfsstoffen geben wir Ihnen gerne detaillierte Auskunft.
Bitte sprechen Sie uns an.




