Menu de la semaine du 13 Juillet

FORMULES DU MIDI (Hors jours fériés)
18,50 € =1 entrée + 1 plat + 1 dessert.

17,00 € = 1 plat + 1 entrée ou 1 dessert.

NOS ENTREES 4,50€

NUGGETS TAHU : Nuggets de tofu panés frits servis avec leur sauce a la cacahueéte
croquante et sauce soja Kecap Manis.

MANGGA SALAD: Salade de mangue fraiche, vermicelles de riz, crudités et sauce a la
cacahuete croustillante acidulée.

NOS PLATS

NASI RENDANG: Boeuf confit 3h au lait de coco et ses épices traditionelles de Sumatra,
servi avec riz blanc et aubergines laquées a la sauce soja Kecap Manis. 14,50€

AYAM SISIT: Recette de poulet effiloché aux feuilles de citronnier et sauce sambal, servi
avec riz blanc et aubergines laquées a la sauce soja Kecap Manis. 14,50€

LAKSA: Nouilles aux crevettes servies dans leur bouillon de crevettes fait maison parfumé
au lait de coco, piment, galangal et citronnelle. 14,50€

NOS DESSERTS 4,50€

DADAR GULUNG : Crépe traditionnelle verte fourrée au coco rapé et caramel au sucre de
palme roulée et napée de son coulis chocolat.

ES CENDOL NANGKA : Dessert traditionnel au lait de coco, fruit du jacquier, nata de
coco et cendol indonésien parfumé au pandan.

COUPE DU PAPA WAYAN: Boule de glace Don Papa, shot de rhum Don Papa, speculos,
ananas, cacao noir. (Pas inclus dans la formule midi) 7,50€

1 BOULE DE GLACE DES ALPES 3,00€. 2 boules 5,00€ : Caramel beurre AOP d’Isigny /
Chocolat / Noix de coco / Pistache / Thé vert matcha / Vanille / Cacahueéte /
Citron basilic* / Fraise* / Kalamansi* / Jasmin péche blanche*.
* Sorbets.



