
1 7 , 5 0 €

1 / 2  M E N Ú  1 4 , 5 0 €
I V A  I N C L U I D O *

COSTILLA DE TERNERA GALLEGA A BAJA TEMPERATURA 

SECRETOS IBÉRICOS CON PURÉ DE BATATA 

PECHUGA RELLENA DE ESPINACAS 

SALMÓN A LA PLANCHA CON SALSA DE MANGO 

   

CREMA DE CHIRIVIA Y LACAS DE JAMÓN IBÉRICO 

BERENJENAS RELLENAS AL HORNO CON QUESO BRIE 

RISOTTO DE CARRILLERA 

ENSALADA DE COGOLLOS A PLANCHA CON CREMA DE PIMIENTOS

DE PIQUILLO Y ANCHOA

EL
MALECÓN

P R I M E R  P L A T O

P O S T R E

S E G U N D O  P L A T O

L U N E S  A  V I E R N E S  

M E N Ú

I N F O R M A C I Ó N  D I S P O N I B L E  E N  M A T E R I A  D E  A L E R G I A S  E   I N T O L E R A N C I A S  A L I M E N T A R I A S .

T O D O S  N U E S T R O S  P L A T O S  P U E D E N  C O N T E N E R  T R A Z A S  D E  G L U T E N .

COPA DE VINO / REFRESCO / CERVEZA / AGUA

ABRE BOCA CON NUESTRO APERITIVO.

A ELECCION: TORRIJA, ARROZ CON LECHE, FLAN, CREMA

CATALANA, FRUTAS DE ESTACIÓN (CONSULTAR

DISPONIBILDAD).

V I E R N E S ,  0 2  D E  O C T U B R E  D E L  2 0 2 6

O P C I O N A L :  C A M B I A R  U N  P R I M E R O  P O R  E N S A L A D A  M I X T A .

O P C I O N A L :  C A M B I A R  U N  S E G U N D O  P O R  F I L E T E  D E
T E R N E R A / P O L L O  C O N  P A T A T A  Y  H U E V O .

G L U T E N P E S C A D O L Á C T E O S H U E V O S M O L U S C O S
C R U S T Á C E O S

P I C A N T E  

C O C I N A  D E  A U T O R


	COCINA DE AUTOR

