VIERNES, 02 DE OCTUBRE DEL 2026

EL
i /,».- ] . \ 3
e A MALECON

COCINA DE AUTOR

A MEN U ' ;

LUNES A VIERNES

V4 Ny
COPA DE VINO / REFRESCO / CERVEZA / AGUA

ABRE BOCA CON NUESTRO APERITLVO. :
PRIMER PLATO '

CREMA DE CHIRIVIA Y LACAS DE JAMON IBERI§ 8
BERENJENAS RELLENAS AL HORNO CON QUESO BRIE &
RISOTTO DE CARRILLERA &
ENSALADA DE COGOLLOS A PLANCHA CON CREMA DE PIMIENTOS
DE PIQUILLO Y ANCHOA

OPCIONAL: CAMBIAR UN PRIMERO POR ENSALADA MIXTA.

SEGUNDO PLATO
V4 Ny .

COSTILLA DE TERNERA GALLEGA A BAJA TEMPERATURA s 0" gl 2

SECRETOS IBERICOS CON PURE DE BATATA &= ;

PECHUGA RELLENA DE ESPINACAS &
SALMON A LA PLANCHA CON SALSA DE MANGO & ?

OPCIONAL: CAMBLAR UN SEGUNDO POR FILETE DE
TERNERA/POLLO CON PATATA Y HUEVO.

POSTRE

7 N
A ELECCION: TORRUA, ARROZ CON LECHE, FLAN, CREMA

CATALANA, FRUTAS DE ESTACION (CONSULTAR
DISPONIBILDAD).

17,50€
1/2 MENU 14,50€

LVA INCLUIDO*

’@?CRUSTACEOS GLUTEN ‘? PESCADO W= LACTEOS ( HUEVOS {7 MOLUSCOS \iPlCANTE
((a ) { U - |

g

INFORMACION DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS.
TODOS NUESTROS PLATOS PUEDEN CONTENER TRAZAS DE GLUTEN.
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